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Abstract - English

Wine and Architecture are inseperable. The first buildings
on ancient vineyards were basic buildings which fulfill the
very basic needs of the owner, barracks which provide
protection against environmental factors, storages and
lodging for themselves and their employees. In the roman
time, Villa Rustica is the prime example for this kind of
basic building. During time, monasteries and castles
turned themselves in wineries, the need for protection
gave way to the aesthetics and representation.

In Bordeaux, France, change form Renaissance to
Baroque evolved the Chateu Bordeaux which stands for
the image of a whole region.

Until the end of th 20th century only minor changes
occurred. As a sign for a new landmark in wineculture
and globalism for proving ground in the USA in 1997,
Christian Moueix commissioned Jaques Herzog and
Pierre de Meuron, Swiss Architects, to build the Dominus
Winery in California. This initiated a international boom
where new wineries been builded. To gain medial
attention, international known wineries commissioned
international known architects, like Frank O. Gehry and
Santiago Calatrava, to build new wineries for them. They
got a lot of medial attention but most of the developed
buildings did not match a reasonable link between wine
and architecture.

Austria makes an exception. The wine scandal back in
1985 shocked the Austrian wine industry and led to
drastic declines in sales and export furthermore the
loss of image was enormous. The new law issued by the
Austrian government was very strong. A rethinking was
necessary. The need of new concepts, new ideas led
the winemakers to drastic new paths. To get the new
standards to work they needed new facilities because the

old factories were no longer sufficient for the modern way
of making wine. Within a few years Austria got back on
track with a complete new architectural design in the field
of winemaking and prepared the way for a new Austrian
wine Architecture and culture. Nowadays, the vineyards
are more transparent, the consumer is more involved in
the process of making wine. The winemaker makes wine
more enjoyable and gives the consumer an idea about
wineculture.

This work aims to explore winemaking according to
modern architecture and the discrepancy between the
process and the space. Finally there will be a conceptual
design which shows the achievement of the research.



Abstract - Deutsch

Weinund Architektursind zweiunzertrennliche Dinge. Seit
der Wein gelesen und verarbeitet wird, spielen Gebaude
eine gewichtige Rolle in dem Herstellungsprozess. Sei es
zur Zwischenlagerung der Trauben, zur Beherbergung
der benétigten Maschinen, Unterstdnde zum Schutz vor
Sonne, Regen und anderen Umwelteinfliissen, zum Lagern
des abgefillten Weins in Tanks oder Flaschen bis hin zur
Beherbergung der Gutsfamilie und deren Lesehelfer.
Einfache und zweckdienliche Gebiude bildeten die
Basis eines Guts, als Beispiel dafiir steht die Villa Rustica
in Portikus Bauweise, einfache Wirtschaftsgebidude
aus romischer Zeit. In spaterer Folge entwickelten bzw.
wandelten sich neben Kléster auch kleinere Burgen zu
Prachtbautenum,umebenfalls Wein herstellen zukénnen.
Das Verlangen der Wehrhaftigkeit wisch dem Verlangen
der Asthetik und Reprasentation. In Frankreich wurden
im Wandel der Renaissance zum Barock die Chéteau
Bordeaux geschaffen, kleine anfangliche Wohnsitze
entwickelten sich im Laufe der Zeit zu reprasentativen
Prachtbauten die das Image einer ganzen Region pragten.

Bis zum Ende des 20. Jhs folgte keine nennenswerte
Weiterentwicklung  dieser  Weingiter. Eine erste
Anndherung der Weinkultur mit  zeitgendssischer
Architektur fand in den 1990er Jahren statt. Beispielhaft
dafur steht die im Jahre 1997 fur Christian Moueix in
Kalifornien erbaute Dominus Winery von den Schweizer
Architekten Jaques Herzog und Pierre de Meuron.
Gedacht und geplant wurde das Weingut als architek-
tonisches Landmark einer neuen Weinkultur und als
Zeichen der Globalisierung fir neu zu erschlieBende
und neu zu ergrindende Weinmarkte in den USA.
Bald darauf hin gab es einen internationalen Bauboom.
Architekten mit Rang und Namen planten auf der ganzen
Welt Weingiiter von bedeutenden Winzerfamilien. Im

internationalen Bereich setzten die Winzerfamilien dabei
auch gezielt auf bekannte Namen aus der Architektur,
Frank O. Gehry, Santiago Calatrava und andere sorgten
so fur die gewiinschte mediale Aufmerksamkeit. Viele
dieser gebauten Beispiele bildeten dabei keine sinnvolle
Symbiose zwischen Wein und Architektur.

Fast unbemerkt hatte sich seit dem Weinskandal in
Osterreichim Jahre 1985, welcher weltweit fiir Empérung
sorgte, dem Land einen herben Imageverlust zuftgte, und
zu drastischen Einbrichen in Verkauf und Export fiihrte,
eine neue, spezifische, regionale baukulturelle I|dentitat
entwickelt.

Die Aussicht Qualitatswein erzeugen zu dirfen, das
Image wiederherzustellen und somit der Misere des
Weinskandals entkommen zu kénnen erforderte einiges
an Neuplanung und Umorientierung seitens der Winzer.
Neue Standards in der Technik, logistische Herausfor-
derungen und ein neues, anspruchsvolleres Klientel
stellten die Winzer vor groBe Probleme.

Die Loésung bestand in  der Schaffung neuer
Wirtschaftsgebaude, welche die modernsten Standards
erfillten und es den Winzern erlaubten die strengen
osterreichischen  Weingesetze  einzuhalten.  Immer
funktionellere und &sthetisch interessantere Bauten
entstanden, gespickt mit technischen Raffinessen, die
zur Optimierung der Weinproduktion dienten, einen
anspruchsvollen Charakter schafften und somit dem
Winzer eine neue Chance zur Rehabilitierungihres Images
ermoglichten. Mit einem Blick hinter die Kulissen konnte
derKunde, auf den das Hauptaugenmerk gerichtet wurde,
sich durch geschickt in Szene gesetzte Raumlichkeiten mit
inszenierten Sichtbeziehungen bewegen, welche dem



Weingut eine Transparenz verliehen und Gelegenheit
boten, Weingiter zu besichtigen, sich Produktionsablgufe
anzusehen und sich davon zu Uberzeugen, dass das Gut
Wein ein kostbares Kulturgut ist.

Wir starten mit einem kurzen Uberlick mit allgemeinen
Informationen zu Wein, der Geschichte des Weins,
schauen uns den Ablauf der Weinproduktion im Detail an
und betrachten den Aufbau eines Weinguts. Nachdem
das Grundverstandnis aufgebaut wurde, kommen wir zum
eigentlichen Hauptthema dieser Arbeit.

Inwiefern harmoniert Weinbau mit moderner Architektur,
was gilt es zu erhalten, was gibt es zu verbessern? Gebaute
Beispiele, alte wie auch moderne werden auf ihre
Typologie, ihre Funktionen und auf ihre Formensprache
hin untersucht. Ein Exkurs in die Geschichte des
Weinbaus, tUber Herstellung und Verarbeitung bis hin
zur Degustation sollen etwas Klarheit tber die komplexe
Thematik bringen und die Diskrepanz zwischen dem
Vorgang der Herstellung und dem gebauten Raum
in dem die Herstellung stattfindet hinterfragen. Es
gilt in einem Entwurf, ein Weingut neu zu entwerfen,
welches auf die Organik der Reebe und den Verlauf des
Herstellungsprozesses eingeht und sich durch eine neue
Formensprache definiert.

Zur Unterstutzung und zum besseren Verstandnis der
Onologie meinerseits, wurde ein potentieller Bauherr, ein
Winzer und oder eine Winzerin gesucht, welche mich bei
meiner Diplomarbeit unterstitzen.

Durch das Verteilen von Flyern, das Versenden von
E-mails an Weinhochschulen und Winzerlnnen, gab es
auch schon gleich mehrere Interessenten, die mit mir
Kontakt aufnahmen. Eine Auswahl musste getroffen
werden. Nach Sondierung der verschiedenen Lagen
und Topografien kristallisierte sich ein Weingut in der
Sudsteiermark heraus.

Das Weingut Riegelnegg in der Sudsteiermark
Uberzeugte mich durch seine auBergewdhnliche Lage,
das hiigelige Terrain, die atemberaubende Landschaft,
die Bereitschaft zur Unterstitzung, so wie die mir
Uberlassene gestalterische Freiheit, die ich zur Umsetzung
meiner Ideen wiinschte.
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William Shakespeare (1564-1616), englischer Dichter, Dramatiker, Schauspiele

Abb. 1.1. Weinrebe von Sebastian Leschhorn, Siidsteiermark, 2014




Wein, ein Exkurs

1.1 Wein? Wein!

1.2 Woher kommt der Wein?

Laut den EU-Bestimmungen wird Wein in der Verordnung
Nr. 491 von 2009 wie folgt definiert:

Wein ist das Erzeugnis, das ausschlieBlich durch
vollstandige oder teilweise alkoholische Gérung der
frischen, auch eingemaischten Weintrauben oder des
Traubenmostes gewonnen wird. *

Vgl. Grundkurs Wein, Jens Priewe, 2012

1
2
3 Vgl. http://www.hawesko.de/weinwissen/weingeschichte.html [07/03/2014]
4

Erste Funde gab es bereits um 8000 v. Chr. in Syrien
(alte Traubenpresse) und den stdlichen Auslaufern des
Kaukasus (heutiges Georgien), tonerne GefiaBe welche
zur Lagerung des Weines eingegraben wurden bildeten
ein frihes Zeugnis. Radiologische Untersuchungen
ergaben, dass gefundene Traubenkerne aus Persien
und der Tirkei, aus der Zeit um 10000 bis 8000 v. Chr.
stammen. Denkbar ist, dass die Nomadenvolker in
ihren Ziegenlederbalgen den Traubensaft und seine
alkoholische Wirkung, welcher durch Sonneneinstrahlung
entstand, genossen haben. 2

Die ersten bildlichen Darstellungen der Weinbereitung
stammen aus Agypten aber auch aus dem Jordantal,
aus Armenien und aus Kreta gibt es frihe Zeugnisse der
Weinherstellung. 3

Auf eine mehrere tausendjdhrige Weinbautradition
kénnen die Agypter zurtickblicken. Schon zu Zeiten
der Pharaonen wurde Wein im groBen Stil angebaut
und konsumiert, war jedoch stets fir die Oberschicht
gedacht. Wein stellte in TongeféBen auch eine beliebte
Grabbeigabe dar. Der Pharao Skorpion . wurde um 3150
v. Chr. mit 700 Kriigen Wein als Grabbeigabe beigesetzt.
Auch Pharao Tutanchamun (um 1350 v. Chr) wurde
Wein als Grabbeigabe mitgegeben. 26 waren nach der
Graboffnung noch erhalten und es war sogar die Parzelle
der Herkunft sowie der Winzer verzeichnet. Beispiel Krug
Nr. 571 Inschrift: SiBwein des Hauses Aton aus Karet,
Kellermeister Ramose. *

Vgl. http://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/?uri=celex%3A32009R0491 Amtsblatt der EU - VO (EG) Nr. 491/2009 [21/01/2014]

Vgl. Wine & Culture : Wein in der Geschichte, und im Aspekt verschiedener Weltkulturen, Religionen und Epochen, Peter Ladinig, 2012

11






Wein, ein Exkurs

1.4 Wein, Kulturgut

1.3 Dionysos aka Bacchus aka Bromios

Rom war der zentrale Punkt. Der Wein verbreitete sich
in alle Himmelsrichtungen. Handel, Verkehr, Vélkerwan-
derungen begiinstigten die Verbreitung des Weins. Neue
Klimata erforderten neue Wachstumsbedingungen, dies
fiihrte zu Problemen, Reben starben ab oder passten sich
an. Neue Weine ergaben sich.

Ende des 4. Jhs. n. Chr. erlebte der Wein in Europa seine
erste Blitezeit. Das Holzfass verdréangte die Amphore.
Der Einfall der Islamisten stoppte die Weinerzeugung.
Erstdie Zisterzienser- und Benediktinermonche belebten
die Weinkultur erneut. Der Wein wurde neu kultiviert,
erforscht und Burgund als besonderes Weinbaugebiet
entdeckt. Der Frankenkaiser Karl der GroBe war ein
bedeutender Férderer des Weinbaus. Bordeaux und
die Champagne zihlen zu seinen Verdiensten. Der
organisierte Handel der Hollander zur See versorgte
fortan das nérdliche Europa mit stdlichem Wein. Der
Weinbau erlebte seine Blitenzeit, zu Beginn der Neuzeit
war die europdische Weinbauflache dreimal so groB
wie die heutige. Der DreiBigjahrige Krieg (1618 - 1648)
und die Pest beendeten diese Blitezeit. Die Weinberge
wurden zlgig wieder bestockt und der Wein galt von
diesem Zeitpunkt an als Genussmittel. Wéhrend im 16.
Jh.in England die Glasflasche entwickelt wurde, wurden
in Italien Grenzen fur Anbaugebiete gezogen und in
Bordeaux, Frankreich, Stimpfe trocken gelegt und die
ersten Chéateaux entstanden. ®

56 Vgl. Grundkurs Wein, Jens Priewe, 2012

Gotter spielten eine wichtige Rolle in der Zeit unserer
Vorfahren, auch mit dem Aufkommen des Weinkonsums
bildeten sich Glaubensbekennungen. 2000 v. Chr. wurde
der griechische Gott Dionysos, welcher auch als Bromios
und Bacchus bekannt war, vom Pflanzengott zum Gott
des Weins erhoben. Die Sinnenlust, welche mit dem
Konsum des Alkohols einherging, machte ihn sehr beliebt,
gleichzeitig wurde er aber auch gefirchtet weil, der
einsetzende Rausch auch eine Bedrohung darstellte.

Mit der Eroberung Siziliens gelangte der Wein durch die
Rémer nach Mittel- und Norditalien. Der Bacchuskult
wurde geboren. Bacchus stand fir dekadente Auswiichse,
Promiskuitat, Intrigen, Betrug und Mord. Nach einem
Verbot wurde er durch den Druck des Volkes von Julius
Céasar wieder zugelassen. Das auftretende Christentum
lieB die Bacchusanhinger verfolgen und ihren Kult als
heidnischen Aberglauben achten. ® Wein gilt auch heute
noch in einigen Landern und in verschiedenen Religionen
als Rauschmittel und wird geahndet. Seit 2013 darf z.B.
in der Tarkei kein Alkohol in Laden zwischen 22 Uhr bis
sechs Uhr morgens verkauft werden. Die Steuern wurden
auf Alkohol drastisch erhéht und im Umkreis von 100
Meter um Schulen und Moscheen darf kein Alkohol mehr
angeboten werden, mit Ausnahmen von bestehenden
Laden und Lokalen.”

7 Vgl. http://www.welt.de/geschichte/article128971638/Alkoholkonsum-im-Islam-hat-eine-lange-Geschichte.html [03/07/2014]
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Wein, ein Exkurs O

/
/

/
O Stickstoffverbindungen 0,4-0,5 g/I

/
(Aminoséduren, Amine, Proteine)

Rotwein

Wasser 70-85%

Alkohol 11-15%

Glyzerin 10-12 g/lO

Inhaltsstoffe (Extrakt) 17-19%

Mineralstoffe 3-3,5 g/I o
(Salpeter, Kalzium, Eisen u.a.)

/O Tannin 2-3,5 g/

e
/ -
/

Gesamtsdure 2-6 g/I
(Wein-, Apfel-, Bernstein-, Milch- u.a. Sduren)

1.5 Wein chemisch betrachtet

jo)

O Geldstes Kohlendioxid 0,2-0,3 g/

/ () Freie schweflige
O "\ Séure 0,005-0,03 g/I

o) Anthocyane 1-1,8 g/I

Abb. 1.4. Bestandteile von Rotwein, von Sebastian Leschhorn

Bevor er wissenschaftlich in seine Bestandteile zerlegt
wurde, war der Wein ein Gott. Er ndhrte die Menschen.
Er heilte sie. Er trostete. Er versetzte sie in einen Rausch.
Und wenn es guter Wein war, befriedigte er ihre Sinne auf

15

angenehmste Art und Weise.

Nach  wissenschaftlichen  Untersuchungen — wurde
bestatigt, dass kein Gott im Wein lebt aber es ist bis heute
nicht erklarbar wie so viele unterschiedliche Aromen und



__ Freie schweflige Saure
0,01-0,08 g/I

. . Glyzerin 5-10 g/I
WeiBwein

p Tannin0,1-2 g/I
/

Wasser 80-85%

Alkohol 11-

Inhaltsstoffe (Extrakt) 15-18% O Geltstes Kohlendioxid 0,03 g/!

Mineralstoffe 3-4 g/!
(Phosphat, Magnesium,
Kalium, Eisen u.a.)

Vitamine 0,01 g/!

Stickstoffverbindungen 0,4-0,5 g/I
(Aminosduren, Armine, Proetein)

Gesamtsaure 4-9 g/|
(Wein-, Apfel-, Bernstein-, Milch- u.a. Séduren) O/

Bouquet- und Aromastoffe 0,01 g/I
(Ester, hohere Aldehyde, Laktone)

Abb. 1.5. Bestandteile von Weiwein, von Sebastian Leschhorn
Difte zu einem so harmonischen Ganzen verbunden bestehend aus Zucker, Saure, Estern, Laktaten.
werden kénnen. Ein Konglomerat an Zusatzen, welche sich im Mund zu
Wein ist letztlich chemisch betrachtet, nichts anderes als einem einzigartigen Geschmack veredeln. ®°

eine Mischung aus Athylalkohol, einer wassrigen Losung

8 Vgl. Grundkurs Wein, Jens Priewe, 2012

9 Vgl. http://www.hawesko.de/weinwissen/weininhalt.html
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Wein, ein Exkurs

1.6 Wein Timeline

i 8000 v. Chr.
Alteste Weinrebenfunde im Kaukasus

2000 v. Chr.
Ausbreitung  der  Weinrebe nach
Vorderasien, Nordafrika

Griechenland,

7000 v. Chr.
Systematischer Anbau der Weinrebe in Armenien, Syrien,
Mesopotamien, Agypten

600 v. Chr.
Verbreitung des Weinbaus nach Mittel- und Norditalien
durch die Rémer

800 v. Chr.
Erste Rebenimporte nach Sizilien durch die Griechen

300n. Chr.
Das Holzfass verdréngt die Amphore

(o]

Die Romer bringen die Reben in das Rhénetal und an den
Rhein

800 n. Chr.
Niedergang des Weinbaus in Spanien und im vorderen
Orient durch die Islamisierung.
Bordeaux und Champagne werden mit Reben bepflanzt

400n. Chr.
Niedergang des Weinbaus im Westrémischen Reich
durch die Barbareneinfalle

Ab 1100
Venezianische Kaufleute importieren Wein aus Kreta,
hollandische Weine aus der Gascogne und aus
Aquitanien, englische Kaufleute den Sherry

1000 n. Chr.
Zisterzienser-Ménche beginnen, planvoll Weinberge im
Burgund, Benediktiner in der Toskana anzulegen

1300
Die Florentiner Familie Frescobaldi tritt als Weinhandler
in Erscheinung, etwas spater auch die Antinori

10 Vgl. Grundkurs Wein, Jens Priewe, 2012

1125
Bordeaux wird englisches Kronland, Weinbau und
Weinhandel florieren

1402
Heinrich Il., Kénig von Asturien, verbietet die Rodung von
Reben in Spanien

u Vgl. http://www.oesterreichwein.at/unser-wein/kostbare-kultur-besonderer-genuss/geschichte/ [04/01/2014]



1600
GréBte Ausdehnung der européischen Weinbergsflache

1668
Dom Pérignon wird Abt in Hautvillers und verfeinert den
Champagner

Ab 1720
Trockenlegung der Stimpfe des Médoc, Wohlhabende
Birger und Politiker grinden immer mehr Chateaux

1863
Erstes Auftreten der Reblaus in Studfrankreich. In den
folgenden 50 Jahren zerstort das Insekt fast den ganzen
Rebbestand Europas

1935
Beginn der AOC-Gesetzgebung (Appelation d'Origine
Contrélée) in Frankreich nach heutigem Vorbild

1985
Glykol-wein Skandal in Osterreich, vertrauensbruch der
Kunden, weltweite Rufschadigung der &sterreichischen
Weinindustrie

1995
Dominus Winery von Herzog & de Meuron in Yountuville,
Napa Valley sorgt fur Furore in der Weinszene. Neue
Identifikation Architektur und Wein

18

1620
Champagner wird Modegetrank in London

Ab 1700
Entdeckung des Schwefels als Konservierungsmittel fir
Weinreben

1844
Der echte Mehltau (Oidium) verwistet viele Weinberge
in Bordeaux

Ab 1883
Beginn der Neubepflanzung der Weinberge mit
veredelten, gegen die Reblaus resistenten Rebstécken
aus Amerika.
Vollstandige Erholung erst nach 1945

1971
deutsches  Weingesetz:  Abschaffung  der
Kleinanlagen, Einfihrung der Pradikate

Neues

i Ab 1985
Aufschwung Osterreichs als grobe Weinnation, strengsten
Weingesetze der Welt erlassen
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1.7 Der Weltrebengiirtel

Sonne ist ein wichtiger Faktor fir die Reife des Weins aber
auch kuhle Temperaturen sind unerlasslich. So ergibt es
sich, dass der Wein am besten in gemaBigten Breiten
gedeiht. Zwei schmale Gurtel, nérdlich und stdlich des
Aquators sind dafiir pradestiniert.

Zwischen dem 50. und 40. Breitengrad der nérdlichen
Hemisphéare verlauft der gréBere der beiden Girtel. Die
groBen europaischen (ltalien, Frankreich, Deutschland,
Spanien, Osterreich) wie auch die nordamerikanischen

(USA) Anbaugebiete befinden sich darauf.

Auf der sudlichen Hemisphére verléduft der kleinere
zwischendem 45.und 30. Breitengrad. Chile, Argentinien,
Stdafrika, Australien und Neuseeland bilden die einzigen
moglichen Anbaugebiete.

19

Kontinentales Klima

Vor  allem mitteleuropéischen  Binnenland
anzutreffendes Klima, das durch groBe Unterschiede
zwischen Jahreshéchst- und Jahrestiefsttemperaturen
charakterisiert ist.

im

Maritimes Klima

Gleichmabig warmes Klima mit geringen Schwankungen
zwischen Sommer und Winter. Vor allem in meernahen
Weinanbaugebieten und in vielen Weinlandern auf der
stdlichen Erdhalbkugel anzutreffen.
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Mediterranes Klima

Im ganzen Mittelmeerraum vorherrschendes Klima mit
warmen, trockenen Sommern und kihlen, feuchten
Wintern. Ideales Weinbauklima.

Trockenklima

Sehr warmes Klima mit ganz geringen Niederschlagen.
Ohne regelmaBige Beregnung ist kein Weinbau méglich.
Typisch dafur, Teile Stidaustraliens, Stidafrikas, Chiles und
das kalifornische Central Valley.

12 Vgl. Grundkurs Wein, Jens Priewe, 2012
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Abb. 1.6. Der Weltrebengiirtel, von Sebastian Leschhorn

,Global Warming” als Stichwort. Die Rebengiirtel werden
sich aufgrund der Erderwarmung verschieben. Der Wein
wird bevorzugt in kithleren Gefilden wachsen. Die Drift zu
den Polen hin, wird in den kommenden Jahren ein neues
Bild des Rebengiirtels zeichnen. 2



Wein, ein Exkurs

1.8 Weinbaugebiete im Detail

Weinbaugebiete sind rdumlich eingegrenzt durch
die  Weltrebengiirtel, klimatische  Besonderheiten,
Wirtschaftlichkeit, Lage und Bodenbeschaffenheit, die
unter anderem fir das Wachstum der Rebe essentiell
sind, stellen weitere Kriterien die fur den Erfolg eines
Gebietes wichtig sind dar. Im folgenden werden einige
Beispielhafte Weinbaugebiete vorgestellt.

Kalifornien, Chile und Argentinien gelten als die
Weinbauldnder in Amerika. Top klimatische Bedingungen
lassen Top Wein entstehen.

Kalifornien

Der sonnenreiche Staat Kalifornien produziert weltspitze
Weine. Cabernet Sauvignon, Merlot und Chardonnay
bilden die Speerspitze.

21

Anbaufléche: 398 000 ha

Produktion: 20,6 Mio. hl

Anteil Rot-/Weibwein:  60% / 40%

Konsum: 9 | pro Kopf / Jahr

Das Erscheinungsbild kalifornischer  Weingiiter st

modernerer Art.

Chile

Viel Sonne, viel Rebland und die Rebkrankheiten fast
nicht bekannt. Ideale Bedingungen fur kostengiinstigen,
guten Wein.

Anbauflache: 200000 ha
Produktion: 9,9 Mio. hl

Anteil Rot-/WeiBwein: 80% / 20%
Konsum: 14 | pro Kopf / Jahr



In Aconcagua wachsen einige der besten Rotweine
Chiles. Der vorherrschende Baustil ist moderner Art.

Argentinien
Als viertgroBbter Weinproduzent der Welt produziert
Argentinien unter anderem sehr gute rote Weine.

Anbaufléche: 228000 ha

Produktion: 12,1 Mio. hl

Anteil Rot-/WeiBwein: 80% / 20%

Konsum: 25 | pro Kopf / Jahr

Neben der auBergewohnlichen Landschaft bietet

Argentinien auch eine auBergewdhnliche Architektur. Der
vorherrschende Stil ist modern gepragt.

22

Abb. 1.7.

Weinbaugebiete in Zahlen |, von Sebastian Leschhorn

Andere Regionen

Neben den bereits erwéhnten Weinbaugebieten gibt es
noch viele weitere nennenswerte Regionen mit groBem
Potential:

. Stidafrika

. Australien

. Neuseeland
13,14, 15

—

13 Vgl. Wein Architektur, Vom Keller zum Kult / Wine Architecture, The
winery boom, Architekturzentrum Wien, 2008

14 Vgl. Wein und Architektur, Woschek et al. 2013

15 Vgl. Wein + Raum, Woschek et al. 2014
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1.9 Europa

Frankreich,  Italien,  Spanien,  Deutschland  und
Osterreich zéhlen in Europa zu den traditionsreichsten
Weinbaulandern, allen voran Frankreich.

Frankreich

fur viele Weintrinker ist Frankreich das gelobte Land,
was Weinbereitung und Genuss angeht. Zahlreiche
AnbaugebietenebenBordeaux, Burgundund Champagne
erdffnen eine Genussvielfalt die ihresgleichen sucht.

Anbauflache:
Produktion:

Anteil Rot-/WeilBwein:
Konsum:

840 000 ha

46 Mio. hl

70% / 30%

45 | pro Kopf / Jahr

Bordeauxist das gréBte und renommierteste Anbaugebiet
Frankreichs. Der vorherrschende und pragende Stil in
der Architektur sind die sogenannten Chateau Bordeaux.
Kleine bis grobe Schlssser, mit Toren, Zinnen, Alleen und
Tarmen. Meist zieren die Schlésser auch die Etiketten der
Weinflaschen und bilden somit das Corporate Identity
des Weingutes.

Italien

In ltalien wachst der Wein vom Norden bis in den Stiden.
Die Toskana und Piemont bilden die bekanntesten
Gebiete, die 18 anderen Regionen des lLandes sind
ebenfalls mit Wein besttickt. Einheimische Reben bilden
die Basis fur Klasse und Vielfalt.

Anbaufléche: 810000 ha

Produktion: 48 Mio. hl

Anteil Rot-/WeiBwein: 20% / 70%

Konsum: 42 | pro Kopf / Jahr

Die Regionen Toskana und Piemont bilden die

wichtigsten Anbaugebiete mit qualitativ sehr hohen
Weinen. Vorherrschender Stil ist auf die Renaissance
zurtickzufthren.

16 Vgl. Wein und Architektur, Woschek et al. 2013
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Spanien

Viele exzellente Weine kommen aus Spanien, Ribera del
Duero und Priorato bilden die fihrenden Anbaugebiete,
gefolgt von Rioja und Navarra.

Anbauflache: 1,1 Mio. ha
Produktion: 33 Mio. hl

Anteil Rot-/WeiBwein: 50% / 50%
Konsum: 28 | pro Kopf / Jahr

Ribera del Duoero und Priorato sind die fihrenden
Anbauregionen, die vorherrschenden Baustile sind
klassisch bis modern.

Deutschland

WeiBweine aus Deutschland galten vor Hundert Jahren
als die gesuchtesten und teuersten Weine der Welt.
Weine aus den Regionen Rhein, Main, Mosel, Neckar und
ihrer Nebenflisse liefern auch heute noch eine exzellente
Qualitat.

Anbauflache: 101 000 ha
Produktion: 9,2 Mio. hl
Anteil Rot-/WeiBwein: 26% | 64%
Konsum: 24 | pro Kopf / Jahr

Die Region Rheinhessen, ein Teil des Bundeslandes
Rheinland-Pfalz, ist das groBte und traditionsreichste
Weinanbaugebiet Deutschlands. Die vorherrschenden
Baustile sind klassisch bis modern.

Osterreich

Nach dem Weinskandal 1985 ging es fir das Land nur
noch bergauf. Der Grine Veltliner, friher ein einfacher
heurigen Wein z&hlt heute zu den besten WeiBweinen
der Welt, bei den roten hat der Blaufréankische seine
Klasse bewiesen.

Anbauflache:
Produktion:
Anteil Rot-/WeiBwein:

Konsum:

48 000 ha
2,3 Mio. hl
25% / 75%
30 | pro Kopf / Jahr

Das renommierteste Anbaugebiet Osterreichs ist die
Wachau. Steillagen bilden die Grundlage fiir die besten
grunen Veltliner des Landes. Der vorherrschende Baustil

ist modern.
16



Abb. 1.8. Weinbaugebiete in Zahlen /I, von Sebastian Leschhorn'
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1.10 Weinkonsum

2000 - 2014 change
in wine consumption

I Decrease

Stable
I Increase
Unit: Mhl 2010 2011 2012 2013 2014 2014/ 2013 2014/ 2013 Rank
Forecast Variation Variation in %
in volume
France 44,4 50,8 41,5 42 46,7 4,7 11% 1
Italy 485 42,8 456 54 44,7 -9,3 17% 2
Spain 35,4 33,4 31,1 45,3 38,2 7,1 -16% 3
USA 20,9 19,1 21,7 23,6 223 -1,3 -5% 4
Argentinia 16,3 15,5 11,8 15 15,2 0,2 1% 5
Australia 11,4 11,2 12,3 12,3 12 -0,3 2% 6
South Africa 9,3 9,7 10,6 11 11,3 0,3 3% 7
China 13 13,2 13,5 11,8 11,2 -0,6 -5% 8
Chile 8,8 105 12,6 12,8 10,5 -2,3 -18% 9
Germany 6,9 9,1 9,0 8,4 9,2 0,8 9% 10
Portugal 7.1 5,6 6,3 6,3 6,2 -0,1 2% 11
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Volume of
consumption

in Mhl

Austravla‘

Abb. 1.9. Weltweiter Weinkonsum, von Sebastian Leschhorn
Unit: Mhl 2010 2011 2012 2013 2014 2014/ 2013 2014/ 2013 Rank
Forecast Variation Variation in %
in volume

Romania 3.3 4,1 3,3 5,1 3,7 1,4 27% 12
New Zealand 1,9 2,4 1,9 2,5 3,2 0,7 20% 13
Greece 3,0 2,8 3,1 3,3 2,9 -0,4 -13% 14
Brazil 2,5 3,5 3,0 2,7 2,7 0,0 1% 15
Hungary 1,8 2,8 1,8 2,7 2,6 -0,1 -4% 16
Austria 1,7 2,8 2,21 2,4 2 -0,4 -16% 17
OIV World Total 265 268 258 201 270 21 7%

E Vgl. International Organisation of Vine and Wine (OIV) - Global economic vitiviniculture data 2015 [21/01/2014]
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1.11 Weinsprache

Alkohol lockert bekanntlich die Zunge, man kann Uber
alles reden. Auch niichtern geht das. Es l&sst sich gut
reden tber Klatsch und Tratsch, tber den Beruf, das
Hobby, nur wenn es darum geht tiber den Wein zu reden,
fallt einem nicht viel ein. Ein ,schmeckt gut®, ,schmeckt
nicht” ist durchaus noch machbar aber es ist eine Sache,
den Wein zu trinken, ihn zu genieBen und eine andere,
den Wein zu beschreiben, tiber ihn, mit anderen zu reden,
sich auszutauschen. Um die Besonderheiten des Weins,
wie Duft und Farbe zu kommunizieren bedarf es einer
speziellen Sprache, die Sprache der Sommeliers. Viele
der verwendeten Vokabeln sind Adjektive, Analogien
mit den bekanntesten Fruchten, Duften, Gewirzen
und Geschmackern, welche das Beschriebene eher
umschreiben um dem Gewollten nahe zu kommen.
Wenn man zum Beispiel von Teer, Moos, Sattelleder
oder abgehangenem Fleisch redet, sind dies stets
Analogien die dem Beschreibenden helfen, seinem
Geschmacksempfinden Ausdruck zu verleihen.  Im
Bereich der Informatik und der Automobilbranche ist die
Verwendung des Fachjargons normal. Im Allgemeinen
kann man jedoch sagen, dass die Weinbeschreibungen
eher der eigenen Genugtuung, der Selbstbefriedigung
dienen. Uber Qualitat und Charakter sagen die Aussagen
nichts aus. Weitaus interessanter und spezifischer ist es
den Wein mit Punkten zu bewerten. &%

Der Versuch einer Erklarung

Blassgelb mit griinlichen Reflexen: Die gleiche Farbe
wie bei einem jungen WeiBwein, der ohne Mazeration
der Traubenschalen hergestellt wurde. Der grinliche
Schimmer st charakteristisch fir die nicht oxidierten

Weine.

18 Vgl. Grundkurs Wein, Jens Priewe, 2012
1

Frisches Aroma, fruchtig (griner Apfel, Pfirsich): Es sind
die Erinnerungen an den Wein und die Trauben, die auch
im Cava enthalten sind.

Erinnert an Brothefe, Noten von Fenchel und Gestriipp:
Zweifellos sind die Aromen der Hefen (die den Flaschen
fur die zweite Garung zugesetzt werden) in den ersten
beiden Jahren des Cavas am deutlichsten zu spuren.
Danach werden sie ausgebaut. Die Noten von Fenchel
und Gestripp (von wilder Natur) erinnern an den
pflanzlichen Ursprung und den Charakter, der von den
Hefen vermittelt wird. Das Aroma beim Brut scheint
etwas honigartiger als bei dem trockeneren Brut nature,
hat jedoch eine elegante Reduktion, die die fruchtigen
Aromen bis hin zu feinen Kriuter- und Blitennoten
verandert.

Am Gaumen frisch, hervorragende Ausgewogenheit
zwischen Saure und Zucker: Der Cava ist zwar jung, hat
aber wéhrend seiner Entwicklung in der Flasche schon
eine gewisse Beruhigung seiner Bestandteile erreicht, so
dass sich die Saure (etwas hoher als bei stillen Weinen) mit
der beim Degorgieren zugesetzten Coupage ausgleicht.
Dies ergibt den Eindruck von Frische und zugleich
elegantem Wohlgeschmack.

Moussiert ausdauernd, leichte Fruchtnoten und elegante
Entwicklung mit wirzigen Ténen (Fenchel, Minze,
getrocknete Gebirgskrauter): Die Perlen sind nicht sehr
groB, aber auch nicht klein. Am Gaumen entsteht der
Eindruck von reichlich Perlen, die den Cava frisch und
fruchtig wirken lassen (Noten des Weins). Die Assoziation
mit feinen Krautern entsteht durch die Hefeaktivitat
bei der Flaschengarung. Die Primarmerkmale der
Weintrauben und des Weins bleiben erhalten. 2°

9 Vgl. http://www.vinogusta.com/guia-penin-weinwissen/die-weinprobe/wie-man-einen-wein-beschreibt.html [07/04/201 4]

20 Vgl. http://www.vinogusta.com/guia-penin-weinwissen/die-weinprobe/wie-man-einen-wein-beschreibt.html - Beispiel 9 [07/04/2014]
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Junger Cava Brut von Qualitat

Blassgelb mit grinlichen Reflexen. Frisches Aroma,
fruchtig (griner Apfel, Pfirsich), erinnert an Brothefe,
Noten von Fenchel und Gestripp. Am Gaumen frisch,
hervorragende Ausgewogenheit zwischen S&ure und
Zucker, moussiert ausdauernd, leichte Fruchtnoten und
elegante Entwicklung mit wirzigen Noten (Fenchel,
Minze, getrocknete Gebirgskrauter).

28
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1.12 Weinaromen

Duft und Geschmack ist das, was der Mensch am
intensivsten beim Wein trinken wahrnimmt. Quitte,
Mandel, schwarzer Pfeffer und Vanille sind zum Beispiel
Aromen, die im Wein enthalten sein kénnen und
zusammen ein kurioses Geschmackserlebnis ergeben,
welches dem Wein seinen einzigartigen Geschmack
verleiht.

Es gibt drei Arten von Aromen die es zu unterscheiden
gilt, Primar-, Sekundér- und Tertidraromen.

Die Primararomen,

werden im wesentlichen von der Anbauflache und
der Rebsorte beeinflusst. Sie kénnen blumig, fruchtig
oder pflanzlich sein und auch Noten von Mineralien
enthalten. Die Priméraromen findet man haufig in jungen,
fruchtbetonten Weinen. Der Alkohol verstarkt das Aroma
und somit sind die Priméraromen viel intensiver als in
einer Weinbeere. Typische Primararomen sind:

. Brombeere

. Erdbeere

. Limette

. Griner Paprika
. Veilchen

. Kirsche

Die Sekundidraromen,

bilden den Charakter des Weins. Erdige, mineralische,
vegetabile oder balsamische Aromen bilden das Bouquet
des Weins, welches bei der Garung des Weins entsteht.
Typische Sekundéraromen sind:

. Butter

. Brot

. Teer

. Schwarzer Pfeffer
. Tabak

. Truffel

21 Vgl. Grundkurs Wein, Jens Priewe, 2012

22 Vgl. http://www.deutscheweine.de/wissen/wein-probieren/weinaromen/ [25/03/2016)
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Die Tertiararomen,

bilden sich wahrend der Reife im Fass und spéter in der
Flasche. Am Ende des Reifeprozesses sind die Primér-und
Sekundararomen véllig verschwunden und es dominieren
nur die Tertiararomen. Typische Tertidraromen sind:

Kakao
. Portwein
. Lakritze
. Tabak
. Vanille
Dérrobst

Geschmack durch Geruch

Beim Essen und Trinken gelangen Riechmolekile aus
der Mundhohle rickwarts tber den Rachenraum zur
Nase, an die Riechschleimhaut. Dieser Mechanismus
wird ,retro-nasales” Riechen genannt. Die Temperatur im
Mundraum kann den Geschmack verandern. Stoffe mit

niedrigem Siedepunkt treten stérker in den Vordergrund.
21,22

Abb. 1.10. Geschmackszonen der Zunge, von Sebastian Leschhorn



schwarzer Pf

e [ %wwz‘mkw‘uciol

Ni._t,,
>3_m/

|
, ,,mmobmm:ma
,

. ,mm_mmS..oo
,5.,,
- [T
|
\

8zINMa0)

8zinmac) m,,

Essig

“Backgew&rze
Kokosnuss
Nani“e

| o
|<
[.9 |
N

\
n

\

\

\

\

d, von Sebastian Leschhor

\
v Das Aromara

\
Abb.1.11.
\
\







JAuf der Berge freien Hohen,

In der Mittagssonne Schein,

An des warmen Strahles Kraften

ZeugkﬁNafuT‘ den goldnen Wein."
B

..
s i jiy 1
/:\&Q;ig au;déhijhnschlied -Im Norden zu singen
¥
Friedrich S,_dji”el"‘é}lO.}I,?f“S‘Q -09.05.1805) Deutscher Dichter, Historiker, Philosoph
- 1=
. l.'."'..-.' !

Pl oo
=N

i .

i eingut Adam; Schererkog;ey,.GlamHLz, von SebaétLun'Les_shht;m
vt g o Rl fi ] 4
“ , -t-& o T A w i e

w1




Weinberg

2.1 Die ,, Architektur” des Weinbergs

Damit man von ,einer guten Lage” des Weinbergs
sprechen darf, muss man einige Faktoren beachten.
Die Weinbauern nutzen seit jeher die natirliche Form
des Gelandes. Neben der Ausrichtung des Berges zur
Sonne muss auch die natirliche Beliftung wie auch die
Wasserableitung bzw. Zuleitung bertcksichtigt werden.
Eine Studwestausrichtung in einer Hanglage bietet den
Reben in den méBig warmen Weinbaugebieten Europas
das bestmogliche Wachstum. In den wérmeren Regionen
Sudeuropas und in Ubersee reichen Flachlagen aus , sie
sind auch kostengiinstiger zu bewirtschaften. Prinzipiell
gilt, die Warme dort zu nutzen wo sie am meisten auftritt
und am wirtschaftlichsten zu nutzen ist.

Hang und Flachlagen

Ob es nun eine Hang- oder Flachlage ist, spielt nicht in
jedem Land eine gewichtige Rolle. In Deutschland gelten
Weinberge mit einer Neigung von 30% als Hanglagen.
Alles dartber hinaus wird als Steillage bezeichnet. In
Osterreich hingegen wird die Steillage schon ab 27%
Neigung bezeichnet und alles was unter 16% Neigung
liegt zahlt als Flachlage.

Die Bodenzusammensetzung, sprich das Terroir, ist in
anderen Landern aussagekraftiger als die Hang- oder
Flachlagen. Der Boden sollte trocken und mineralisch
sein. Urgestein, Granit, Schiefer, Kalk, Porphyr oder
andere eisen- und mineralhaltige Boden eignen sich gut
fir den Weinbau. %

23 Vgl. Grundkurs Wein, Jens Priewe, 2012
24 Vgl. http://www.duden.de/rechtschreibung/Terroir [07/04/2014]

2 Vgl. http://www.ocesterreichwein.at/unser-wein/klima-boden/terroir/ [07/04/2014]

Das Terroir

Das Terroir, ein Begriff aus dem franzésischen, der erst
2006 seinen Weg in den Rechtschreibduden fand. 2
Ein komplizierter Begriff an dem sich viele Gedanken
scheiden, am ehesten ist es wie folgt zu erklaren: Die
Synthese aus Lage (Meereshshe, Neigungsrichtung und
-winkel, morphologische Position), Klima (Makro- und
Mesoklima der Region bis zum Mikroklima des Rebstocks
und der Beeren), Boden (physikalische, chemische und
biologische Komponenten). Dazu kommen die Sortenwahl
(sortenrein, gemischter Satz, autochthone Sorten,
internationale Sorten ..), das Weingarten-Management
(Erziehung, Pflanzdichte, Stockzahl, Alter, Ertragslage ...)
und die Kellerwirtschaft, beziehungsweise der Ausbau
des Weines. % Ergidnzend mit folgendem: Es beinhaltet
nicht nur geographische, vegetative und klimatische
Aspekte, sondern wird auch von der Art bestimmt, wie
der Mensch seine Umgebung wahrnimmt, im Gedachtnis
speichert und von Generation zu Generation weitergibt.

Wie aus der Beschreibung hervorgeht ist es nicht einfach
das Terroir zu spezifizieren. Was bedeutet das nun? Dass
alle Weine dhnlich schmecken, die auf Schiefer wachsen?
Das tun sie eben nicht! Schon an der Mosel schmeckt
ein Wein, der ein paar hundert Meter weiter auf gleicher
Erde vom gleichen Winzer angebaut wurde, oft véllig
unterschiedlich. Und: Er schmeckt nicht nach Schiefer. Er
weist héchstens Anzeichen auf, die den Verdacht nahren,
dass die Rebstécke in Schiefer wurzeln. 2

26 Vgl. http://www.zeit.de/lebensart/essen-trinken/2010-07/weinkolumne-terroir - Manfred Klimek [07/04/2014]
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Abb. 2.2. Weinberg, Steillage, Terrassiert, Welterbesteig Etappe 4, Spitz, von Sebastian Leschhorn
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Weinberg

2.2 Bestockung

Die Monokultur im Weinberg ist das neue Schwarz. Rebe
steht neben Rebe, andere Kulturpflanzen werden im
Gegensatz zu friher, wo noch Obstbiume, Olivenbaume
oder gar Getreide zwischen den Reben kultiviert wurden
nicht mehr geduldet. Der Nachteil ist, dass die Pflanzen
extrem anfallig fir Krankheiten und Schadlinge sind,
welches wiederum einen intensiveren Pflanzenschutz
bedarf.

In den modernen Weinbergen ist die Arbeit teuer
geworden und dieser o6konomische Aspekt fihrte
dazu, dass die Rebkulturen maschinengerecht angelegt
wurden, Der Abstand der Rebzeilen entspricht meist
der Spurweite eines Traktors oder &hnlichem Gefahrt,
welches zur Lese verwendet wird. Die Rebzeilen verlaufen
meist vertikal zum Hang, damit die Warme von unten nach
oben steigen kann oder auch quer zur Hauptrichtung,
damit der Wind die gestaute Warme nicht herausblast.
Der Nachteil dieser Bestockung fir den Hang ist, dass es
durch Wind und Starkregen zu Erosionen kommen kann
und dadurch wertvoller Boden verloren geht. Friher
umging man das Ganze in dem man eine terrassierte
Bestockung anstrebte aber diese wurde mit der Zeit zu
wartungs- und kostenintensiv. %

Neue Erkenntnisse in der Onologie belegen, dass
die Qualitét des Weins primar nicht von niedrigen
Traubenertragen pro Hektar sondern mit sinkender
Traubenzahl pro Rebstock steigt. Das bedeutet, um die
Qualitat des Weins zu gewshrleisten muss im Winter die
Rebe beschnitten und im Sommer tberzahlige Trauben,
in einer sogenannten Griinlese, von Hand entfernt
werden. Dies hat zur Folge, dass durch die aufkommende
Nahrungskonkurrenz der Rebstock gezwungen wird, die
wenigen restlichen Trauben reif zu bekommen.

27 Vgl. http://www.weinkenner.de/weinschule/der-weinbau/die-bestockung/ [07/04/201 4]

3 Vgl. Grundkurs Wein, Jens Priewe, 2012
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Um die Grinlese zu umgehen bzw. zu vermindern,
werden heutige moderne Weinberge im Dichtbestand
besiedelt. Statt den Ublichen 2500 Stocken, werden
6000 oder gar 10000 Stécke pro Hektar gepflanzt.
In alten Weinbaugebieten, die aus der Zeit vor der
Mechanisierung stammen, wie z.B. an der Mosel und
der Saar in Deutschland, gibt es Weinberge mit einer
Bestockung von zum Teil 8000 bis 12000 Rebstécken.
Dies hat aufgrund der hohen Nahrungskonkurrenz zur
Folge, dass der Behang geringer aber die Qualitat hoher
ist. 28



Abb. 2.5. Weinberg, Gamlitzberg, Gamlitz, von Sebastian Leschhorn
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Weinberg

2.3 Weitstand vs. Dichtstand

Viele spanische Weinberge sind noch im traditionellen
Weitstand angelegt, Von Rebe zu Rebe misst man 2,50
Meter, die Breite zwischen den Rebzeilen betragt 3,50
Meter. Das entspricht ungefdhr 1100 Reben pro Hektar.
Bedeutet: wenige Reben pro Hektar Land aber jede
Rebe tragt viele Trauben. Gut fir Land- und Tafelweine.
Spitzenweine findet man in solchen Gebieten nicht.

Die Gebiete, die mit Maschinen bearbeitbar sind, meist
Qualitatsweingebiete, haben eine Bestockung von
ungefahr 3500 Reben pro Hektar mit einem Rebabstand
von 1,50 Meter und die Rebzeile misst 1,00 Meter. Gute
bis sehr gute Weine kénnen erzeugt werden.

Ein Dichtstand-Weinberg misst 1 Meter von Rebe zu
Rebe und die Rebzeile ebenso 1 Meter. Durch den
dichten Stand, die Nahrungskonkurrenz und die tiefe
Verwurzelung, wird die Rebe gezwungen die Traube dicht
am Stamm zu bilden. Es gibt nur einen geringen Ertrag pro

Rebstock aber eine héhere Qualitat kann erzielt werden.
29,30

29 Vgl. http://www.weinkenner.de/weinschule/der-weinbau/die-bestockung/ [07/04/201 4]

30 Vgl. Grundkurs Wein, Jens Priewe, 2012
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1100 Reben pro Hektar

Viele spanische Weinberge sind noch im traditionellen
Weitstand angelegt. Der Abstand von Rebe zu Rebe
betragt 2,5 Meter, die Breite des Zwischenraums zwischen
den Rebzeilen 3,5 Meter. Das bedeutet: wenige Reben
pro Hektar Land aber jede Rebe tragt viele Trauben.
Das mag gut fur Tafel- und Landweine sein. Spitzenweine
werden dagegen kaum aus solchen Weinbergen im
Weitstand kommen.

3500 Reben pro Hektar

Die  Weinberge in  zahlreichen  Qualitatswein-
Anbaugebieten der Welt sind so angelegt, dass sie mit
herkémmlichen Maschinen bearbeitbar sind. Die Anzahl
der Rebstécke schwankt zwischen 2300 und 3500. Das
heiBt: Die Reben stehen in einem Abstand von 1,5 Meter,
die Wegbreite betragt 1,0 Meter. In solchen Weinbergen
werden gute bis sehr gute Weine erzeugt.

10000 Reben pro Hektar

Typischer Dichtstand-Weinberg: Der Abstand der Reben
voneinander betragt nur 1 Mete, die Breite der Wege
zwischenden Zeilen ebenfalls nur 1 Meter. Der Dichtstand
zwingt die Reben, tief zu wurzeln und ihre Trauben dicht
am Stamm zu bilden, damit die Transportwege fur die
Nahrung kurz bleiben. Fir die Bearbeitung solcher
Weinberge werden schmalspurige, hochradrige Traktoren
(enjambeurse) benutzt.

30
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Weinberg

2.4 Menge-Giite-Relation

Um einen guten Qualitatswein zu erzeugen bedarf es nicht
vieler Gesetze aber mitunter das wichtigste ist die Menge,
Gute, Relation. Wie bereits vorher angesprochen, zwingt
die Nahrungskonkurrenz den Rebstock die wenigen
vorhandenen oder gar verbliebenen Trauben zur Reife zu
bringen. Um diese Nahrungskonkurrenz zu férdern, setzt
man den Rebschnitt und die Griinlese ein. Der Rebschnitt
der im Winter erfolgt, Stutzen der Triebe, hat zur Folge,
dass die restlichen Triebe besser mit Néahrstoffen
versorgt werden und damit auch die Trauben besser und
intensiver versorgt werden kénnen. Das Gleiche gilt fur
die Gruinlese, noch griine Trauben werden gelesen um
anderen Trauben eine bessere Néhrstoffversorgung zu
gewahrleisten. Die Quantitét leidet aber durch die hohere
Qualitat kénnen hohere Preise erzielt werden. 3

Man  unterscheidet  zwei géngige Rebenerzie-
hungssysteme, die weltweit verbreitet sind. Bedeutet wie
die Rebstécke sich am Draht ranken.

Die Guyot- und die Kordon- Erziehung.

Die Systeme unterscheiden sich grundlegend. Bei der
Guyot- Erziehung wird im Winter alles bis auf einen oder
zwei Triebe abgeschnitten und horizontal bzw. halb
bogenférmig auf den Draht gebunden. Aus diesem alten
Trieb, jetzt Fruchtrute, entwickeln sich im Laufe der Zeit
neue Triebe, die Trauben tragen werden. Bei der Cordon-
Erziehung, werden alle Triebe abgeschnitten und nur ein
fester, ausgewachsener Rebarm bleibt stehen, an dem
spater sich neue Triebe und somit neue Trauben bilden
werden.

31 Vg1, hitps//wwwlvwo-bw.de/pb/,Lde/669826?LISTPAGE=669814 [07/07/2014]
3
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Neben diesen beiden géngigen Erziehungssystemen gibt
es auch noch weitere, z.B.

. Lyra
Junges, erfolgreiches, in Bordeaux entwickeltes
System in der Form eines V. Vorteile sind eine
doppelte Laubwand, die Trauben erhalten
dadurch mehr Sonne.

. Pergola
Altes Erziehungssystem, bei dem sich die Reben
an laubenartigen Holzgestellen ranken. Vor allem
in einigen Alpenldndern (Sudtirol, Trentino,
Valpolicella) verbreitet. Nachteil sind zu viele
Trauben pro Rebe.

. Bogenerziehung
Vor allem in Deutschland weit verbreitetes
Erziehungssystem, das es als Flachbogen,

Halbbogen und Pendelbogen gibt. Vorteile
sind, leicht zu bearbeiten, allerdings kann das

Holz beim Aufbinden leicht brechen.

. Ganzbogenerziehung
Traditionelle Pfahlerziehung, die an Mosel, Saar
und Ruwer weit verbreitet ist. Vorteile sind, die
Trauben hangen dicht am Boden, bekommen

viel Warme und Sonne.
32

2 Vgl. http://www.weinkenner.de/weinschule/der-weinbau/die-reben-erziehungssysteme/ [07/07/2014]



Guyot-Erziehung I: Guyot-Erziehung ll: Guyot-Erziehung Il
Der Winterschnitt Rebe im Winter Eine Traube pro Trieb

Kordon-Erziehung I: Kordon-Erziehung Il: Kordon-Erziehung Ill:
Der Winterschnitt Rebe im Winter Eine Traube pro Trieb
Abb. 2.4. Reberziehungssysteme, Vgl. Grundkurs Wein, Jens Priewe, Skizze von Sebastian Leschhorn
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Weinberg

2.5 Weinlese

Der Hohepunkt des Weinjahres fir den Winzer, die
Weinlese aber auch gleichzeitig der brisanteste. Der
Vorgang der Weinlese bedarf einer genauen Planung der
Lese und Begutachtung der Reben um die Trauben in
einer hohen Qualitat zu lesen.

Was bedeutet Weinlese?

Die Lese ist vom Prinzip her eigentlich ein einfacher
Vorgang, bei der die Trauben mit einer Schere vom Stiel
geschnitten, in kleinen Kérben oder Wannen gesammelt,
und anschlieBend mit einem Traubentransporter, Traktor
zum Kelterhaus zur weiteren Verarbeitung gebracht
werden.

Vollreife vs. physiologische Reife

Bevor die Weinlese beginnt muss der Winzer die Reife
der Trauben einschatzen. Da unterschiedliche Sorten
unterschiedliche Reifezeiten haben und auch das Klima
bzw. die Witterung dabei eine groBe Rolle spielen,
gestaltet sich das Ganze als komplexer Prozess, auch weil
man bei weiBen Sorten die Vollreife gar nicht abwartet,
weil sonst zu viel Séure verloren geht.

. Vollreife, nur bei weillen Beeren, bezeichnet
den Zustand der Beere, wenn die tagliche
Neuproduktion an Zucker geringer ist als die
nachtlichen Verluste.

. physiologische Reife, nur bei roten Beeren,
bezeichnet eine diinne Schale bei den Beeren
und ein verholzter Stiel. Indiz fiir die Reife des
Tannins.

33 Vgl. Grundkurs Wein, Jens Priewe, 2012

34 Vgl. http://www.weinkenner.de/weinschule/der-weinbau/der-lesezeitpunkt/

35 Vgl. http://www.weinkenner.de/weinschule/der-weinbau/die-weinlese/

41

Reifegrad der Trauben

Nebenden bereits vorher genannten Reife- Unterschiede,
gibt es noch weitere Unterteilungen, die Reifegrade.

Vollreife Trauben
Maximum an Zucker
. Edel- faule Trauben
Rosinen-artige Konsistenz, edelsiiBe Auslese
Trockenbeeren
Hochstmogliches Mostgehalt

33,34

Handlese vs. Maschinenlese

Die Maschinenlese wird mit sogenannten Vollerntern
(enjambeur) in flachem und leicht héngigem Gebiet
durchgefiihrt. Immer mehr Weinbaugebiete, darunter
auch groBe namhafte, setzen diese Art von Lese ein. Der
Vorteil liegt auf der Hand, eine Maschine erntet in einer
Stunde so viel, wie sonst 30 Erntehelfer ernten wiirden.
Vor der Kelterung wird auf einem Férderband von Hand
aussortiert, was die Maschine félschlicherweise mit
aufgelesen hat. Darunter fallen vollreife, unreife, gesunde
und faule Trauben, da die Maschine bei der Lese keinen
Unterschied macht, was gleichzeitig auch ihr groBter
Nachteil ist.

Im Gegenzug dazu bietet die traditionelle Handlese
den Vorteil, dass manche Trauben, nachreifen kénnen
und dem Winzer einen hoheren Ertrag bringen. Bei der
Handlese, werden die Trauben mit einer Schere vom Stiel
getrennt, in Kérben gesammelt und schnellstmoglich zum
Keller zur Weiterverarbeitung gebracht. Der Nachteil ist,

dass die Handlese extrem kostspielig und zeitintensiv ist.
35



Abb. 2.5. Weinlese, Welterbesteig, Etappe 4, Spitz nach Miihlbach, von Sebastian Leschhorn
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Abb. 3.1. Weingut Riegelnegg, Gamlitzberg, Gamlitz, von Sebastian Leschhorn



Weingut

3.1 Weingut, Weinkeller

Das Gut bzw. der Keller ist der zentrale Knoten und
Umschlagpunkt fir den Weinbau. Meist sind die Guter
in Familienbesitz, haben einen klésterlichen oder gar
einen adeligen Ursprung und sind schon seit mehreren
Generationen in diesem Bereich tatig. Neben dem
Produktionsbereich zur Herstellung und Vermarktung
des Weins, ist es in landlichen Gebieten auch tblich, dass
die Winzerfamilie auch auf dem Gut lebt. Im Vergleich zu
anderen landwirtschaftlichen Produkten ist der Winzer,
mit seinem edlen Produkt, bestrebt den Namen des Guts
als Marke zu konstituieren.

Die Vinifikation, die Weinbereitung, ist die Umwandlung
der Trauben zu Most und anschlieBend des Mostes zu
Wein. Physikalisch betrachtet heil3t das, das Abpressen
der Trauben und die Vergirung des Traubensaftes.
Chemisch gesehen geht es um die Verwandlung des
Traubenzuckers in Alkohol. Es gilt im folgenden zwei
Verfahren zu unterscheiden, welche die grundlegende
Ausgangsbasis fur ein Weingut darstellen. Die Herstellung
von Weiss- und Rotweinen. %

Der wichtigste Unterschied bei WeiB- und Rotweinen ist,
dass bei Rotweinen die Schale der Beeren mitvergoren
und bei WeiBweinen nur der Saft vergoren wird. WeiBe
Trauben werden im Keller gleich abgepresst, der Saft
wird aufgefangen und vergoren. Rote Trauben werden
andererseits gemahlen oder nur leicht gedriickt, so dass
die Beerenhaut aufplatzt. Saft, Fruchtfleisch, Schale und
Traubenkerne bilden zusammen die Maische und werden
vergoren und anschliebend erst gepresst. 3

36 Vgl. Grundkurs Wein, Jens Priewe, 2012

37 Vgl. http://www.weinkenner.de/weinschule/die-kellerwirtschaft/die-weinbereitung/ [07/07/2014]
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Abb. 3.2. Weingut Adam, Schererkogel, Gamlitz, von Sebastian Leschhorn
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Weingut

3.2 Das Winzerjahr

Winter

Zwischen Dezember und Mérz werden die Reben
zuriickgeschnitten, dabei  werden ca. 90% des
gewachsenen Holzes beschnitten. Damit die Triebe richtig
wachsen und gedeihen kénnen werden die einjghrigen
Holzer in die gewlinschte Form gebracht. Im Weinkeller
wird der Wein filtriert um ihn in Fassern lagern zu kénnen.

Friihling
Bodenauflockerungen im Weinberg erméglichen eine

bessere Sauerstoffzufuhr fir die Wurzeln der Rebstocke.
Um Krankheiten und Schadlingen vorzubeugen werden

entsprechende  MaBnahmen zum  Pflanzenschutz
getroffen.
Sommer
Um der Traube das bestmégliche Wachstum zu

gewéhrleisten, damit sie gentigend Sonne fir einen hohen
Zuckergehalt erhélt, werden Uberschissige Triebe und
Blatter abgeschnitten.

Herbst

Die arbeitsintesivesten Monate fur die Winzer stellt der
Herbst. Die Weinlese beginnt sobald die Traube die
optimale Reife hat. Es wird maschinell und oder handisch
gelesen. Zeitgleich mit der Lese, wenn die ersten Trauben
zu Weiterverarbeitung im Weinkeller ankommen, wird die
Weinbereitung im Weinkeller gestartet.

38 Vgl. Grundkurs Wein, Jens Priewe, 2012
39 Vgl. http://www.weinkenner.de/weinschule/der-weinbau/der-lesezeitpunkt/ [07/07/2014]

40 Vgl. http://www.weinkenner.de/weinschule/der-weinbau/die-weinlese/ [07/07/2014]
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Arbeiten im Weingarten
Anbinden

Bodenpflege

Laub- und Anbindearbeit
Pflanzenschutz
Ausdinnen

Lese / Ernte

Arbeiten im Weinkeller
Fassabfillen
Flaschenabfillung / Etikettieren / 2. Filtration

Abtrennung / 1. Filtration

Verkauf

Verkauf / Marketing

38, 39,40
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Abb. 3.3. Das Winzerjahr, von Sebastian Leschhorn
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Weingut

Traubenannahme

3.3 Rotweinbereitung

Abb. 3.4. Die Rotweinbereitung, von Sebastian Leschhorn

Entrappen

Kelterung und Umwélzen

Alkoholische Garung

Abziehen der Maische

Presswein

Vermischung

Malolaktische Garung

und Reifung
Stabilisierung,

zweiter Abstich,
Filterung

Assemblage
Abfullung und Flaschenlagerung
Etikettierung und Verkauf
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Traubenannahme

3.4 WeiBweinbereitung

Abb. 3.5. Die Weifiweinbereitung, von Sebastian Leschhorn

Entrappen

Pressen

Klarung des Mosts

Ausbau in Barriques Vergarung in Edelstahl

Reifen im Barrique

Stabilisierung,
Schwefelung,
Filterung

Assemblage
Abfullung, Etikettierung und Verkauf
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Weingut

Rotweinbereitung =

Traubenannahme

Trauben werden in Kisten angeliefert und auf einem
Leseband von Hand sortiert. AnschlieBend werden diese
im Rebler entrappt.

Entrappen

Beeren werden mechanisch von den Stielen getrennt.
Die Beeren gedriickt, so dass die Haut aufplatzt und der
enthaltene, zuckerstBe Saft austritt. Die Stiele werden
getrennt gelagert und z.B. als Brennmaterial verwendet.

Kelterung und Umwilzen

Saft, Fruchtfleisch, Schalen und Traubenkerne werden
Maische genannt. Alle géren zusammen in groBen
Maischetanks (Stahl, Holz) um Aromen, Farbe und Tannin
anzureichern.

Ein- bis zweimal pro Tag wird der gérende Weinim unteren
Bereich des Behalters abgezogen und per Schlauch
wieder oben auf den Tresterkuchen drauf gepumpt.

Alkoholische Garung

Natirliche enthaltene Hefe von der Schale reicht nicht
aus um Gérung in Gang zu setzen, der Kellermeister
figt Zuchthefe hinzu. Hinzugefugte schwefelige Séure
entfernt wilde Hefen und Essigbakterien. Aufgrund der
zugefihrten Hefe wird der natirliche Zucker in Alkohol
umgewandelt. Bei 10°C vermehren sich die Gérhefen.
Zucker wird dadurch in Alkohol umgesetzt. Der Alkohol
l6st die Farbpigmente aus der Schale, der Wein farbt sich
langsam rot. Leichte Rotweine géaren nur 3, schwere 15
oder bis zu 30 Tage auf der Maische.

Abziehen der Maische

Wenn der Winzer denkt es wurde genug Tannin und
Farbstoff aus den Schalen extrahiert, wird der Wein in ein
anderes Fass ablaufen gelassen. Dieser Wein wird als frei
laufender Wein bezeichnet.

Presswein

Die zurlckgebliebenen Schalen und das Fruchtfleisch
im Garbehélter werden ausgepresst. Der ablaufende
Wein ist der Presswein. Wein von zweiter Qualitat.
Zahlreiche harte Tannine befinden sich darin, welche
unter Umstanden in geringen Mengen dem Hauptwein
zugefiihrt werden um diesem mehr Farbe und Gerbstoff
zu verleihen.

51

Vermischung

Der freilaufende Wein und der Presswein werden zu
einem gewissen Prozentsatz gemischt.

Malolaktische Garung und Reifung

Der durchgegorene Wein gért ein zweites Mal. Der
Wein verliert dadurch seine Harte, er wird weich, rund,
geschmeidig und trinkbar. Rotweine mussen diese zweite
Gérung durchmachen. Wein wird nach dem Abstich
leicht geschwefelt um das Acetaldehyd zu binden und
zu neutralisieren, welches junge Weine alt und mude
schmecken lasst.

Durch die Reifung in den Barriquefdssern gelangt
Sauerstoff durch die Porung an den Wein. Der Wein
atmet.

Der erhohte Tanningehalt gibt dem Rotwein bei der
Reifung eine besondere Bedeutung, Ausbau genannt.
Kraftige Rotweine brauchen Zeit um harmonisch zu
werden.

Stabilisierung, zweiter Abstich, Filterung

Der Wein wird stabilisiert, damit er spater nicht wieder
eintriibt. Dazuwerden je nach Weintyp Tonerde, Gelatine,
oder frisches EiweiB benutzt.

Der ,geschénte Wein® wird in
umgezogen. Weine die lange lagern, werden zwei Mal im
Jahr umgezogen. Nach zwei bis drei Jahren sind sie klar.
Spitzenwinzer filtern nur grob oder gar nicht, je nach
Lénge der Lagerung.

ein anderes Fass

Assemblage

Rotweine die aus unterschiedlichen Traubensorten
hergestellt und auch separat vergoren wurden, werden
im gewtlnschten Verhéltnis miteinander gemischt.

Abfiillung und Flaschenlagerung

Die mit Warmwasser gereinigten Flaschen werden mit
Stickstoff befillt und anschlieBend mit Rotwein. Der
Rotwein driickt den Stickstoff bis auf einen kleinen Rest
am Kopf der Flasche raus. Der Stickstoffrest schiitzt den
Wein vor Sauerstoff. Nach ein paar Wochen Lagerung
kommt er in den Verkauf.

Etikettierung und Verkauf

Die gelagerten Flaschen werden etikettiert und zum
Verkauf frei gegeben.



WeiBweinbereitung

Traubenannahme

Trauben werden in Kisten angeliefert und auf einem
Leseband von Hand sortiert um die bestmogliche
Garantie zu gewéhrleisten. AnschlieBend werden diese
im Rebler entrappt.

Entrappen
Beeren werden mechanisch von den Stielen getrennt.
Pressen

WeilBweintrauben werden schonend in pneumatischen
Pressen gepresst. Einintegrierter pneumatischer Luftsack
presst die Trauben an die perforierte AuBenwand, so
dass die Haut aufplatzt und der enthaltene, zuckersiBBe
Saft austreten kann. Flussigkeit (Most) wird aufgefangen
und in Gartanks weitergeleitet.

Klarung des Mosts

Durch eine Zentrifuge werden feste Bestandteile des
Mostes ausgesondert. Weiterleitung des Mostes in
andere Gartanks. Eine Alternative dazu ist die Klarung
durch Kélte. Der Wein wird herunter gekihlt, der Trub,
feste Bestandteile, fallt auf den Boden, der Wein dartber
ist klar. Auch ein Teil der Weinsaure fallt in Form von
Weinstein aus.

Ausbau in Barriques

Die Vergérung findet auch hier statt, jedoch bietet dieser
Prozess einen sanfteren Geschmack. Nach dem Ende
des Garungsprozess wird der durchgegorene Wein in
einen anderen Tank transferiert in dem er noch ein paar
Wochen oder Monate reift.

Reifen im Barrique

Hochklassige Weine werden in Eichenholzfassern,
Barriques ausgebaut. Sie nehmen je nach Lange der
Lagerung, Reifung, unterschiedliche charakteristische
Geschmacker an.

41 Vgl. http://www.hawesko.de/weinwissen/bereitung-rotwein.html [07/08/2014]

42 Vgl. http://www.hawesko.de/weinwissen/bereitung-weisswein.html [07/08/2014]
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Vergirung in Edelstahl

Bei etwa 15°C beginnt der Most zu garen. Zucker
wird durch die im Most enthaltene Hefe in Alkohol
umgewandelt. Je warmer es wird umso schneller wird
er umgewandelt. Nur darf der WeiBwein nicht so schnell
géren, nur bei 20°C oder 22°C, dies bedarf einer
Regulierung durch den Kellermeister. Die Garung wird
durch die Zugabe von Schwefel gestoppt! Nach dem
Ende des Garungsprozess wird der durchgegorene Wein
in einen anderen Tank transferiert in dem er noch ein paar
Wochen oder Monate reift.

Stabilisierung, Schwefelung, Filterung

MaBnahmen der physischen, biologischen  und
chemischen Behandlung nach der alkoholischen Gérung.
Zugabe von Metaweinséure, bzw. durch Kuhlung des
Weins im Tank, wird Uberschissige Saure in Form von
Salzkristallen (Weinstein) ausgeschieden. Schweflige
Saure macht den Wein haltbar und stabil.

Je kraftiger der Wein desto mehr Ausbauzeit brauch er.
Am Ende wird der Wein geschwefelt und anschlieBend
gefiltert um von restlichen Tribstoffen zu befreien.
Spéatere Tribungen gelten als Fehler im Weisswein.

Assemblage

WeiBweine, die aus unterschiedlichen Traubensorten
hergestellt und auch separat vergoren wurden, werden
im gewlinschten Verhaltnis miteinander gemischt.

Abfiillung, Etikettierung und Verkauf

Die mit Warmwasser gereinigten Flaschen werden mit
Stickstoff befullt und anschlieBend mit Weilwein. Der
WeiBwein driickt den Stickstoff bis auf einen kleinen Rest
am Kopf der Flasche raus. Der Stickstoffrest schiitzt den
Wein vor Sauerstoff. Nach der Etikettierung kommt der
Wein in den Verkauf.



Weingut

3.5 Kleine Fasskunde

Die Romer entwickelten wohl aus der Notwendigkeit des
Transports und der Besténdigkeit die ersten Fasser. Bis
heute gibt es sehr viele Unterarten von Féssern, Féasser in
allen Groben. 1866 wurde in Bordeaux das Barriquefass
entwickelt, welches bis heute als Standard gilt, und seine
GroBe auf 225 Liter festgelegt. Die Grobe entspricht
ungefdhr dem, was ein Mann rollen kann und zwei
Ménner tragen kénnen. Zufélligerweise hatte dieses Fass
ein anderes Verhiltnis von Inhalt zur Oberflache, was
dem Wein zu Gute kam, denn eine groBere Oberflache
bei weniger Inhalt lasst dem Wein mehr Sauerstoff
zukommen.

Anfangs wurden die Fasser mit den Hélzern gebaut,
welche sich in direkter Umgebung zu dem Gut befanden.
Doch nicht jedes Holz ist geeignet fur die Fassherstellung.
Neben der Abgabe von holzeigenen Stoffen, Aromen,
in den Wein, ist die Abgabe von wirzigem Tannin,
als Aromastoff, der wohl wichtigste Zusatz bei der
Vinifizierung. Im 17. Jh. wurde die Verwendung von Eiche
stark geférdert, da diese harter und dichter ist, als alle
anderen Holzarten, auch der Tanningehalt ist kraftiger als
in vergleichbaren Sorten. Jedoch sind unter den mehr als
250 verschiedenen Eichenarten nur drei fir den Fassbau
geeignet.

. Traubeneiche, Quercus sessilis, Europa
. Stieleiche, Quercus peduncolator, Europa
. Weil3eiche, Quercus alba, Nordamerika

43 Vgl. http://www.hawesko.de/weinwissen/fasskunde.html [07/08/201 4]

a4 Vgl. Grundkurs Wein, Jens Priewe, 2012

45 Vgl. http://www.weinkenner.de/weinschule/die-kellerwirtschaft/das-eichenholz/
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Hinzu kommt noch, dass Eichen sehr langsam wachsen.
Bevor sie fiur den Fassbau verwendet wiirden dirfen,
missen sie mindestens 80 Jahre alt sein und einen
50 Zentimeter
erreichen. Kufer, Fassbinder, kaufen in der Regel Stamme
die 100 - 150 Jahre alt sind.

Stammdurchmesser von mehr als

Ein Barriquefass hélt in der Regel drei Jahre, bedeutet,
in diesen drei Jahre kann der Wein das Tannin aus dem
Fass ziehen, danach ist der Effekt des neuen Holzes
wirkungslos. Diese Féasser werden dann ausrangiert oder

nur noch fir zweit- oder drittrangige Weine verwendet.
43,44, 45

Um dem immensen Bedarf an Eichenfissern gerecht
zu werden, ist man in den vergangenen Jahre auf die
Industrialisierung umgestiegen. Fasser werden nur noch
in seltenen Fallen von Hand und traditionell hergestellt.
Die urspringliche Trocknung von drei Jahren unter freiem
Himmel erfolgt heute in drei Monaten in Hitzekammern.
Friher wurde das Holz mit einem Meisel gespalten um die
Faserstruktur zu erhalten, heute wird es gesagt und bevor
das Fass geschlossen wird, wird es tber offener Flamme
getoastet um die Dauben besser biegen zu kénnen und
dem Wein einen spezifischen Réstton mitzugeben.

DasFass,dieQualder Wahl,der WinzeroderKellermeister
kann mit der Auswahl des richtigen Fasses die endgultige
Qualitat des Weines erheblich beeinflussen. Die
Symbiose der abgegebenen Aromastoffe, die den
Charakter des Weines formen, ist die Herausforderung
die es zu meistern gilt. ¥



Abb. 3.6. Fasslager, Loisium, Langenlois, von Sebastian Leschhorn
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Weingut

3.6 Gartanks

Neben den bereits vorgestellten Holzfassern gibt es
auch moderne Alternativen, die aufgrund des weltweit
gestiegenen Weinkonsums groBen Zuspruch in der
Weinherstellung gefunden haben. Die Rede ist von den
weitverbreiteten Stahltanks.

Die Stahltanks haben gegeniber den Holzfassern
einige Vorteile, mitunter das Wichtigste ist die Hygiene.
Stahltanks sind leichter zu reinigen, kénnen weitaus
langer benutzt werden als Holzfasser und sind somit
auch wirtschaftlicher. Des weiteren kénnen Stahltanks,
thermostat- und computergestitzt, tber ihre AuBenhaut
gekuhlt werden, was dem Wein eine optimale
Temperatur beschert. Der Wein ist in dem Tank auch
luftdicht abgeschlossen, dies im Zusammenwirken mit
Luftungsklappen bewahrt sein Aroma, seine Frische und
seine Fruchtigkeit.

Neue &nologische Techniken und gelockerte Gesetze,
erlauben den Winzern, wahrend der Vinifizierung in den
Gértanks, Zusétze hinzu zu geben, welche den Wein
geschmacklich beeinflussen kénnen. Zum Beispiel die
Konzentrierung von Mosten, um héhere Mostgewichte
zu erhalten, die Entalkoholisierung des Weins sowie
Vereinfachungen beim Ausbau und bei der Reifung.

auf diese
am Beispiel

Naher eingehend neuen &6nologischen
Techniken, wird des Zusatzes von
Eichenholzchips deutlich, inwiefern diese Technologie
kosten spart und Varianten in der Produktion zulasst.
Eichenholzchips werden wie Teebeutel in den Stahltank
gehangen und imitieren ein Barriquefass. Diese Chips
gibt es in verschiedenen Geschmacksvarianten.

46 Vgl. Grundkurs Wein, Jens Priewe, 2012
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Einenochpreiswertere Varianteistdie Stave- Technologie,
Abfallholz der Fassproduktion wird verwendet um in den
Stahltanks installiert zu werden, die gréBere Oberfliche
der Halzer erlaubt dem Wein ein kraftigeres Aroma zu
entwickeln. 4



Abb. 3.7. Edlelsthaltanks, Loisium, Langenlois, von Sebastian Leschhorn
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Weinkunde

4.1 Rebenkunde

Rebenforscher haben etwa 10000 verschiedene
Rebsorten gelistet, doch nur wenige haben eine
wirtschaftliche Bedeutung. Durch die Evolution,
haben sich die Beeren an unterschiedliche klimatische
Gegebenheiten angepasst, durch den Menschen wurde
eine weitere Selektion durchgefihrt, um die besten
Trauben zur Weinerzeugung zu bestimmen. Die 50 meist
angebauten Sorten machen heute einen Weltprodukti-
onsanteil von 95% aus. 47

Die Weinrebe ist als bester Zuckersammler bekannt. Aus
trockenen, néhrstoffarmen Béden, auf der keine andere
Kulturpflanze gedeiht, kann der Rebstock noch tiberleben.
Aufgrund seines tief reichenden Wurzelwerks, findet
der Rebstock in tiefen Tiefen, Wasser, Mineralien und
Stickstoff. Die Rebe ist eine gentigsame Pflanze und sehr
leidensfahig. Was dem Menschen zu Gute kommt, denn
Uber die Zeit kam er darauf, dass eine Rebe die weniger
Frichte tragt bessere Frichte produziert. %4

47 Vgl. http://www.weinkenner.de/weinschule/die-rebsorten/ [07/08/2014]
48 Vgl. http://www.hawesko.de/weinwissen/die-rebe.html [07/08/2014]
43 Vgl. Grundkurs Wein, Jens Priewe, 2012
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Abb. 4.2. Weinreben, Gamlitzberg, Gamlitz, von Sebastian Leschhorn
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Weinkunde

4.2 Aufbau der Weinrebe

o1 Die FuBwurzeln
Festigen den Rebstock in der Erde, transportieren
Néahrstoffe und kénnen bis zu zehn Metern lang sein.

02 Die Tag- oder Tauwurzeln
Wachsen direkt unter der Erdoberflaiche und dienen der
Wasseraufnahme.

03 Der Rebstamm
Er dient vor allem als N&hrstofftransport.

04 Zweijahriges Holz

Nach der Lese wird bis zu 90% des einjahrigen Holzes
abgeschnitten. Ein bis zwei Ruten bleiben stehen und
bilden mit den Winterknospen den neuen Sommertrieb.

o5 Einjahriges Holz

Die Knospen bilden griine Triebe aus, die rasch verholzen.
An diesen bilden sich Blatter, Ranken und Bliten aus
denen sich spater Trauben entwickeln.

06 Die Knospen

Im Frihjahr bilden sich an den Trieben des letzten
Jahres zwei Knospen. Aus einer Knospe entsteht der
Sommertrieb, die andere Knospe tUberwintert bis zum
néachsten Jahr.

07 Die Gescheine

Auch Blitenstande genannt, bestehen je aus bis zu 150
Einzelbliten aus denen spéter eine Traube entsteht. Nach
erfolgreicher Befruchtung und den richtigen Umweltver-
haltnissen wachsen Beeren daraus.

50 Vgl. http://www.hawesko.de/weinwissen/die-rebe.html [07/08/2014]

51 Vgl. Grundkurs Wein, Jens Priewe, 2012
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08 Die Bliiten

Européische Kulturreben sind zweigeschlechtig, sprich sie
kénnen sich selbst befruchten wohingegen amerikanische
Kulturreben eingeschlechtig sind und daher Insekten und
oder den Wind zum Bestiduben benétigen.

09 Die Trauben

An den Sommertrieben wachsen bis zu 4 Reben. Der
Winzer reduziert diese auf durchschnittlich zwei. Die
Beeren bleiben bis in den Sommer griin und farben sich
erstin den letzten beiden Monaten und werden weicher.

10 Die Ranken
Greiforgane der Rebe, sie suchen Halt an allem was sich
anbietet damit sich die Rebe hochziehen kann.

11 Die Geiztriebe
Bilden sich an dem Sommertrieb, bilden keine Trauben
aus, ihre Blatter dienen der Zuckerbildung.

12 Die Blatter
Verantwortlich fir die Fotosynthese und zur Regulierung
des Mikroklimas. Blatter geben Wasser in der Nacht
ab um am Folgetag Wasser durch die Wurzeln wieder
aufzunehmen.

50, 51
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Abb. 4.3. Aufbau der Weinrebe, Vgl. Grundkurs Wein, Jens Priewe, Skizze von Sebastian Leschhorn
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Weinkunde

4.3 Rote und weiBe Weinreben

Es gibt mehr Rotweinanbauflachen als fur WeiBweine.
WeiBweine brauchen im Gegensatz zu den Rotweinen
kéltere Lagen, die Sdure der Beeren wird dadurch fur die
WeiBweinproduktion geférdert. Die Lagen befinden sich
meist an den duberen Randern der Weltrebengiirtel oder
ebenin héheren Regionen. >

Abb. 4.4. Rote und Weifle Weinreben, Skizze von Sebastian Leschhorn
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Bekannte rote Rebsorten

. Cabernet Sauvignon

. Blaufrankisch / Lemberger
. Pinot Noir

. Merlot

. Cabernet Franc

. Malbec

. Nebbiolo

. Sangiovese

. Syrah

Lesezeitpunkt Rotwein

Rotwein wird sehr spat gelesen um mehr Alkohol und
Farbe zu erlangen. Die Tanninreife ist malBgebend fiur
die Qualitat und den Lesezeitpunkt der Trauben. Wenn
die Schalen dinn und weich sind, die Kerne unter Druck
krachen ist dies ein Zeichen fur den Winzer, dass das
Tannin reif ist.

Farben des Rotweins

. Rubinrot

. Schwarzrot
. Purpurrot
. Ziegelrot

. Granatrot

52 Vgl. http://www.hawesko.de/weinwissen/rote-rebsorten.html [08/26/2014]
53 Vgl. http://www.hawesko.de/weinwissen/weisse-rebsorten.html [08/26/2014]

54 Vgl. Grundkurs Wein, Jens Priewe, 2012
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Bekannte weiBBe Rebsorten

Gruner Veltliner
Sauvignon Blanc

. Chardonnay

. Chenin Blanc

. Muller-Thurgau

. Pinot Blanc
Pinot Gris

. Riesling

. Silvaner, Sylvaner

Lesezeitpunkt WeiBwein

Der Zuckergehalt bestimmt neben der phenolischen
Reife, die Reife der geschmackspragenden Aromen, den
Zeitpunkt der WeiBweinlese. September und Oktober
bilden die Monate in denen der Winzer seine ganze
Aufmerksamkeit auf die WeiBweinreben richten muss.
Nur durch testen der Trauben ist feststellbar ob die
Trauben letztlich reif sind.

Farben des WeiBBweins

Zitronengelb
Strohgelb

. Glanzhell

. Goldgelb

. Altgold

52,53,54



Weinkunde

4.4 Weinstein

Ein  Trivialname, ein  umgangssprachliches  Wort
fir  Calciumtartart,  Kaliumhydrogentartart  oder
Kaliumbitartart der Weinsaure. Esist kein Fehler und auch
kein Qualitatsmerkmal. Weinstein entsteht, wenn der
Wein nicht oder nur unzureichend bei der chemischen
oder physischen Stabilisierung behandelt wurde.

Um Weinstein rauszufiltern wird insbesondere bei
Rotwein der Wein unter anderem vor dem Trinkgenuss
dekantiert.

Weinstein ist nicht schadlich. Weinsgure kommt
hauptsachlich in Trauben vor und bildet im Wein die
nichtfliichtige Saure. Unter bestimmten Voraussetzungen
darf der Wein mit Weinsaure angereichert werden. Ist zu
wenig Weinséure im Wein, ist es ein dunner, kraftloser
Wein, ist zu viel Weinsaure enthalten, ist er zu trocken und
beifend. Die Saure tragt auch zur Haltbarkeit des Weins
bei und wirkt sich positiv auf die Farbe und Stabilitat aus.

55, 56

Der Weinstein hat einen Festkorper, eine kristalline Form
als Grundlage. Die kristalline Struktur zeichnet sich durch
eine regelméalige Anordnung der Bausteine aus.

55 Vgl. http://www.lebensmittellexikon.de/wo000760.php [15/12/2015]

56 Vgl. https://de.wikipedia.org/wiki/ Weinstein [15/12/2015]
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Abb. 4.5. Weinstein, von Sebastian Leschhorn
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Geschichte der Weinarchitektur

In den letzten zwei Jahrzehnten entstanden viele neue
Weingtter, die sich nicht nur durch ihre Integration und
Identifikation mit dem Anbaugebiet und dem Produkt
Wein lberzeugend prasentierten sondern auch eine
vollig neue Art der Architektur widerspiegelten. Diese
neue Architektur einhergehend mit der neu entstandenen
Weinkultur fihrte zu einem internationalen Bauboom in
der Branche. Die Schweizer Architekten Jacques Herzog
und Pierre de Meuron planten fir Christian Moeuix
die Dominus Winery in Kalifornien, welche ein groles
Aufsehen erregte. Nicht nur als erstes architektonisches
Landmark einer neuen Weinkultur zu verstehen war sie
auch ein Zeichen der Globalisierung, denn Moeuix verlieP
die alten Gefilde des Chateau Pétrus in Bordeaux um
neue Moglichkeiten des Weinmarktes in den Vereinigten
Staaten von Amerika auszukundschaften.

Infolge planten unter anderem namhafte Architekten wie
Frank O. Gehry, Steven Holl oder Santiago Calatrava
weitere bedeutende Weingiter auf internationaler

Ebene.

Doch nicht nur groBe namhafte Weinguter lieBen
ihre Hauser umbauen oder neu planen, auch viele
mittelstdndische und kleine Familienbetriebe folgten dem
Boom. Neue 6énologische Verfahren, die Globalisierung
des Weinhandels, Differenzierung zwischen edlen- und
Massenweinen drangten die Winzer zum handeln, damit
sie konkurrenzféhig bleiben konnten.

57 Vgl. Wein Architektur, Vom Keller zum Kult / Wine Architecture, The winery boom, AZW, 2008

58 Vgl. Wein und Architektur, Woschek et al. 2013

Die Gestaltung, das Design der Weingiter wurde nicht
nur durch die praxisgerechten Anwendungen neuer
dnologischer  Verfahren beeinflusst sondern auch
der Konsument mit seinen gestiegenen Ansprichen,
internationale Vergleichbarkeit der Weingtter und neue
Absatzmérkte spielen eine tragende Rolle. Die Kriterien
rationeller und optimierter Produktionstechniken stehen
nicht mehr allein im Vordergrund. Die Inszenierung von
Materialien, Sichtbarkeit der Weinbereitung, Interaktion,
fuhlen, erleben und schmecken bilden neue haptische
und visuelle Gestaltungselemente, die es bei einer
Neuplanung zu berticksichtigen gilt.

Unter Berticksichtigung genannter Punkte sind neue,
moderne Weingiter und Kellereien multifunktionale
Instrumente, die nicht nur zur Eigenvermarktung
sondern auch mit ihrer eindrucksvollen Raumasthetik als

Eventlocation benutzt werden kénnen, entstanden.
57,58,59

Bevor es jedoch zu diesen neuen und modernen
Weingutern kam, starten wir mit einem Uberblick tiber die
Geschichte der Weinarchitektur. Auf den néchsten Seiten
wird die Entwicklung der Weinarchitektur, angefangen
bei den Rémern bis zu unserer Zeit untersucht. Ein
besonderes Augenmerk ist dabei auf die Geschichte der
,Chéateau Bordeaux” in Frankreich gerichtet.

59 Vgl. Wein + Raum, Architektonische Konzepte zum Prasentieren, Probieren und GenieBen Woschek et al. 2014
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Abb. 5.2. Weingut FX Pichler, Dirnstein, Welterbesteig Wachau, Etappe 1, von Sebastian Leschhorn
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Geschichte der Weinarchitektur

5.1 Frihe Funde

5.2 Romische Weinvillen

Die Funde einer alten Traubenpresse um 8000 v. Chr. in
Syrien und ténerne GeféaBe in den stdlichen Auslaufern
des Kaukasus (heutiges Georgien) belegen, dass es
schon ein frihes Bemuhen, Wein zu kultivieren, zu lesen
und zu verarbeiten gab. Dieser Umstand lasst darauf
schlieBen, dass es fur die Geratschaften, wie die Presse
oder fur die Lagerung der Amphoren, der Tonkriige, eine
Art Lager oder Unterstand gegeben haben musste, der
vor Umwelteinfliissen schiitzte. Also kann man davon
ausgehen, dass Weinarchitektur eine lange Geschichte
hat' 60, 61

Als Wegbereiter frihzeitlicher Ingenieurskunst und
Erbauer vieler Prachtbauten der Antike, ist das rémische
Imperium auch fur die Verbreitung des Weinbaus
verantwortlich. Damit unter anderem die Armeen
mit Wein versorgt werden konnten wurden viele
einzelne, freistehende Gehéfte im réomischen Reich
erbaut. Die ,Villa Rustica” ist der typische Vertreter
eines Gutshofs. Die Villa Rustica, auch Portikus Villa
genannt, war meist der Mittelpunkt eines Landguts, das
neben dem Hauptgebiude auch aus Wirtschafts- und
Nebengebiuden bestand, die von einer Mauer zum
Schutz umgeben waren. Das Hauptgebiude war mit
mindesten einem beheizbaren Raum und einem Lager fur
den Wein oder Vorrate ausgestattet, der sich unterirdisch
befand oder wegen dem Grundwasserspiegel nur halb
eingegraben war. Eine Presse oder ein Kelter fanden
in den bis zu 400 gm groBen Kelterhidusern platz, die
ebenfalls zu dem Gut gehérten, da die Weinbauflache bis
7u 30 ha pro Hof betragen konnte.

60 Vgl. Wein und Architektur, Woschek et al. 2013
61 Vgl. Grundkurs Wein, Jens Priewe, 2012

62 Vgl. De architectura, Vitruv, ca. 27-22 v. Chr.

63 Vgl. Wein und Architektur, Woschek et al. 2013
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Der romische Gelehrte und Ingenieur Vitruv empfahl in
seinem Werk ,De architectura“(ca. 27-22 v. Chr.) wie man
einen Landsitz am besten konzipiert. Schon frih erkannte
er, dass direkter Sonneneinfall die Raumtemperatur
erhohen kann und schlug daher eine Ausrichtung der
Fenster gen Norden vor. Des Weiteren soll das Weinlager
in der Nzhe der Olpresse und der Kiche angelegt
werden.

Beispiele fur die Umsetzung seiner Empfehlungen sind:

. Villa di Diomede, Pompeji, Italien
Villa Adriana, Tivoli, ltalien
Villa Fanninus, Boscoreale, Italien
Romervilla von Bad Neuenahr-Ahrweiler,
Deutschland

Wenn die Lager der Gutshéfe nicht ausreichten wurden
die Amphoreninsogenannte Magazine, meistmehrstockig,
verfrachtet, die mehrere tausende Weinamphoren fassen
konnten. Uberbleibsel solcher Magazine wurden unter
anderem in Trier, Deutschland, gefunden. Neben den
Magazinen haben die Rémer auch gegrabene Stollen
oder naturliche Hohlen fur die Lagerung von Wein
verwendet. Diese zum Teil gegrabenen Stollen, mit ihren
optimalen Lagerbedingungen, sind auch Jahrhunderte
spater noch von den Winzern genutzt worden. Auch
zum Teil heute noch nutzen Schaumweinerzeuger diese
Katakomben. Pommery & Greno, die Ende des 19. Jh
zu den bekanntesten Schaumweinerzeugern der Welt
gehorten, haben Keller, die 30 m unter der Erde liegen

und Uber ein 18 km langes Netz aus Gangen verbunden
Sind‘62,63



ale (Villa Rustica) bei Pompeji, Markierte Bereiche zeigen die Weinbereitung, Skizze Sebastian Leschhorn

Villa Regina in Boscore

Abb. 5.4.
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L: Villa Regina in Boscore:

R: Villa Pisane

Abb.5.3.
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Geschichte der Weinarchitektur

5.3 Weinhofe und Kelterhauser

Eine Weiterentwicklung rémischer  Wein-Villen  zu
alemannischen und frankischen Mehrbautenhsfen T T
vollzog sich im spaten Mittelalter. Auch zum Teil heute
noch erkennbar sind die charakteristischen Eingangstore

von den Héfen, diein vielen deutschen Weinbauregionen

das Ortsbild pragen. Ein eckiges Eingangstor steht fur SIS [

einen reguldren Bauernhof wo hingegen ein Rundbogen
den Eingang zu einem Winzerhof markiert, da dies damals
den Transport gestapelter Weinfasser erleichterte. |

Ein wichtiger Punkt waren die Kelterhiuser, welche auf
den meisten Héfen, die neben Weinbau auch normale
Landwirtschaft betrieben, selten einen eigenen Bau
hatten. Fir das Traubenpressen reichte oft nur die
Scheune aus, da dies ja nur eine temporare Sache war.
In den spateren Jahrhunderten ging man dazu iber, das
Pressen in der Nahe des Weinbergs zu vollziehen. Eigens
daftr gebaute Kelterhduser und in den Berg getriebene
Pressrdume bilden die heutigen bekannten Kellergassen,
welche in Niederdsterreich, im Burgenland und anderen
Weinregionen zu finden sind. (Anmerkung, im Burgenland
befindet sich die gréBte zusammenhangende Kellergasse
Osterreichs)

Abb. 5.6. Rémische Eingangstore, Rund, Eckig, von Sebastian Leschhorn

73




Abb.5.7. Kellergassen in Purbach, Neusiedler See, von Sebastian Leschhorn
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Geschichte der Weinarchitektur

5.4 Kloster, Burgen und Hospitaler

,Der Wein und sein Haus. Erstens beruht der
Zusammenhang auf Selbstverstandlichkeit. Kein Wein
ohne Haus. Der Ertrag jedes Weinbergs muss zu seiner
Zeit durch das Nadeléhr der Presse in den Keller, in
sein Fass, in seine Flasche. Damit ist die Selbstverstand-
lichkeit freilich bereits aufgebraucht. Denn was im Haus
geschieht, fir welche Funktionen es gebraucht wird, das
konnte unterschiedlicher nicht sein.” 8 Christian Seiler
formulierte dies in seinem Beitrag, ,Luftschlésser auf den

Weinbergen® fur das Buch ,WeinArchitektur”.

Besser treffen kénnte man es mit keiner Aussage, denn
die Abhangigkeit von der Weinherstellung und einem
Haus sind essentiell doch zugleich sehr unterschiedlich.
Der Wein hat in einem Haus seine Produktions- und
Lagerstatte, im Gegenzug erlangt das Haus eine gewisse
Berthmtheit durch den Wein und ziert meist, wie am
Beispiel der Chéateau Bordelais oder auch Chéateau
Bordeaux, das Logo der Weinflasche bzw. das gesamte
Corporate Identity baut auf der Erscheinung des Hauses,
eines Chéteaus, auf.

Klsster, Stifte und Hospitaler, die (ber ansehnliche
Weinbauflachen verfigten, widmeten sich schon im
frihen Mittelalter dem Weinbau. Die Benediktiner
waren neben den Zisterzienser mabBgeblich an der
Verbreitung der Rebe und des Weins betelligt.
Klosterneugrindungen der Benediktiner in Burgund
und anderen verteilten Wirtschaftshéfen halfen dem
Wein zum Durchbruch. Die Zisterzienser bildeten mit
ihrem im Jahr 1136 errichteten Kloster Eberbach, im
16. Jahrhundert den groBten Weinwirtschaftsbetrieb
der Welt. Zahlreiche Raumlichkeiten erméglichten eine
reprasentative Lagerung des Weins, darunter auch ein
frihgotischer Hospitalkeller, welcher aufgrund seiner

recht hohen Luftfeuchtigkeit zum Lager umfunktioniert
wurde. Das Kloster Eberbach befasst sich auch heute
noch neben 20 weiteren Kléstern, Stiften und Stiftungen
im deutschsprachigem Raum mit der Weinherstellung.

Weitere Weinbauten in Deutschland sind:

Birgerspital zum HI. Geist (um 1316)
in Wirzburg

Juliusspital (1579), in Wirzburg
Vereinigte Hospitien in Trier (1464)
Spitalkellerei in Konstanz (1225)

In Frankreich noch erhaltene Stifte:

Hospices de Beaune (1443), in Burgund
Schloss Clos de Vougeot

In Osterreich noch erhaltene Stifte:

Stift Melk mit dem Stiftskeller
Melkerhof in Wien

Benediktinerstift Gottweig

Augustiner Chorherrenstift
Klosterneuburg (1144)

Stiftsweingut Heiligenkreuz,

Freigut Thallern (1141)

Stiftsweingut Schloss Gobelsberg (1171)

In Italien noch erhaltene Stifte:

Stiftskellerei Neustift bei Brixen

64 Vgl. Wein Architektur, Vom Keller zum Kult / Wine Architecture, The winery boom, Architekturzentrum Wien, 2008
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Geschichte der Weinarchitektur

5.5 Vom Schloss zum Chateau

Die Sakularisation: ,Die Loslésung des Einzelnen,
des Staates und gesellschaftlicher Gruppen aus den
Bindungen an die Kirche", laut Definition des Duden ,
stellte das Ende vieler klésterlicher Weingtiter dar. Die
in den Privatbesitz tbergegangenen Objekte wurden
durch die neuen Besitzer, meist Adlige und wohlhabende
Birger oder durch den Staat, entsprechend ihren
Woiinschen, umgebaut. Ein  sehr beeindruckendes
Beispiel fur eine solche Anderung stellt das Schloss
Johannisberg im Rheingau dar. Furst von Metternich liess
das Schloss 1816, welches urspriinglich ein Benedikti-
nerkloster war und 1100 gegriindet wurde in einem
klassizistischem Stil umbauen. Unveréandert blieb lediglich
der tonnengewdlbte Weinkeller welcher im Jahre 1721
fertiggestellt wurde. Die AusmaBe des Weinkeller
betrugen in der Lange 260 m und das Gewdlbe spannte
11,50 m in der Breite. Auch die seit 1720 angepflanzte
Weinsorte Riesling wurde weiterhin angebaut und bis
heute kultiviert. Somit ist Schloss Johannisberg das
alteste Rieslingweingut der Welt. Das Herzstiick des
Weinkellers bildet die ,Bibliotheca subterranea” eine
Weinflaschenbibliothek, welche kostbare Weinflaschen
vergangener Jahre beinhaltet und als Vorbild fur viele
Weinschatzkammern auf der Welt dient. ¢

Der Begriff Weinschloss bekam ab dem 14. Jahrhundert
eine Neuinterpretierung. Die einstigen Prachtbauten
mit ihren Turmen, Saulen und Zinnen, Parkanlagen,
Hofen und Pavillons entsprachen nicht dem was man
erwartete, wenn man Weingiter besichtigte. Oft waren
es Landhduser oder Herrenhduser die sich einfacher
architektonischer Stilmittel benutzten.

Eine dhnliche Interpretation birgt der Begriff ,Chateau”.
In Frankreich, hauptséchlich in der Weinbauregion

65 Vgl. http://www.duden.de/rechtschreibung/Saekularisierung#Bedeutung1
66 Vgl. Wein und Architektur, Woschek et al. 2013

Bordeaux anzutreffen, ist damit nicht nur eine Lage, eine
sogenannte ,Cru” daran gebunden, sondern mittlerweile
auch die Auflage, dass nur Qualitdtsweine (AOC) das
Anhéngsel Chéateau, tragen diirfen. Das besondere daran
ist, dass hinter diesem Begriff ,Chateau”, im Gegenzug
zu den Erwartungen, sich meist auch nur schlichte Hafe,
Wohnhauser oder Villen ohne jede schlossihnliche
Struktur verbergen. %

Die Assoziation mit aristokratischer Noblesse ist eine
Irrefihrung, der viele Konsumenten unterliegen wie
auch ein Zeitungsartikel in der New York Times von
Frank J. Prial aus dem Jahre 1988 belegt. ,SOME vears
ago | tagged along with a group of Americans who were
touring the Bordeaux wine country. Doctors, lawyers and
their spouses, they were members of a suburban wine
club. The French, thinking these Americans were truly
knowledgeable, took them from one chateau to another
to see fermenting tanks, aging barrels, wine stocks and
bottling lines.

Man\/ of the visitors were enraged. I came to see
chateaus,” was the common lament, ,not to stand around
in freezing cellars.” Their idea of a chateau was a princely
mansion filled with antique furniture.

There are chateaus like that in Bordeaux - quite a few -
but there are hundreds of others that are little more than
farmhouses where wine is made. Although there are
some 4,000 wine-producing properties in the Bordeaux
region of southwest France that can rightfully claim to be
chateaus, not even the French are sure what a chateau is,

or should be* 7

67 Vgl. https://www.youtube.com/watch?v=F3pn8vxBdvM#t=254 Schloss Johannisberg, Frank Férster, 08.11.2012

68 Vgl. Wein und Architektur, Woschek et al. 2013

69 Vgl. http://www.weinkenner.de/weinlexikon/c/chateau/ [16.09.2014]

70 Vgl. http://www.nytimes.com/1988/12/01/garden/paris-exhibit-asks-what-is-a-chateau.html Frank J. Prial, 01.12.1988 - [16.09.21014]
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Abb. 5.11. Chéteau Maucaillou, 19. Jh. im Médoc, Eingangsfassade, Skizze Sebastian Leschhorn
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Abb.5.12.  Chéteau Pichon-Longueville-Comtesse, 19. Jh. im Médoc, Eingangsfassade, Skizze Sebastian Leschhorn

’QF BEAUMONT ?L‘

mm@ i

A =m:

ol
ol

|
—
A
| —
—
A

Hln | | L[]

== =

Abb.5.13. Chais von Chéteau Baumont, 19. Jh. im Médoc, Eingangsfassade, Skizze Sebastian Leschhorn
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Abb. 5.10. Chéteau Gruaud-Larose, 19. Jh. im Médoc, Eingangsfassade, Skizze Sebastian Leschhorn
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5.6 Palladianismus, Klassizismus, Historismus, Pluralismus

Wohlhabende, aristokratische Familien, wie zum
Beispiel, Antinori, Frescobaldi und Ricasoli, die in
den traditionellen Weinbau- und Handelsmetropolen
Bordeaux, Florenz, Venedig oder Verona etabliert waren,
hatten einen eher von der italienischen und franzésischen
Renaissance gepragten Stil. Im 16. Jahrhundert bekam
der Klassizismus einen immer gréBeren Einfluss, auch auf
die landliche Architektur.

Andrea Palladio machte mit seinem Palladianismus den
Anfang und beispielhaft dafur ist die Villa Barbaro von
1558 in Maseér, Treviso. Die Villa vereintin ihrem typischen
Stil klare antikisierenden Formen und besteht aus
insgesamt finf Teilen. Im Obergeschoss des Mittelbaus
liegen die Reprasentationsrdume, die Obergeschosse der
angeschlossenen Trakte beherbergen die Wohnbereiche,
die unteren Geschosse die Wirtschaftsrdume. Die
Weinkeller, Stélle und andere Nutzungslager befinden
sich in den Seitenteilen mit vorgelagerten Loggien.

Die Weinbauregion Bordeaux hat die hochste Dichte an
Weingutern mit klassizistischen Elementen, das Verlangen
nach repréasentativen Bauten, beruhend auf gestiegenem
Wohlstand unter der Landbevélkerung, verénderte das
Erscheinungsbild vieler Herrenhauser und Weingter.

Das Chéateau Haut-Brion aus dem Jahre 1525 in Pessac,
Bordeaux, bildet den charakteristischen Vorlaufer des
Chateau. Es wurde mehr Wert auf die Weinlager, die
Chais, die mit den Géar- und Barriquefassern bestickt
waren, als auf die Wohnbereiche gelegt. Auffallig ist der
herausragende Sockel der den gesamten Baukdrper
erhdéht und auch den zur Hélfte eingegrabenen Chai

7 Vgl. Wein und Architektur, Woschek et al. 2013
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beherbergt. Bauelemente wie eine groBe, freie Treppe,
Saulen und diverse verzierende Elemente rundeten den

Bau ab.

Das Chéateau Margaux, auch ,Versailles du Médoc"
genannt, gilt als berihmtestes  klassizistisches
beziehungsweise palladianisches Chateau. Durch eine
lange Allee von Platanen kann man schon von weitem den
Eingag zu dem Chateau Margaux erahnen. Eine gewaltige
Freitreppe fuhrt hinauf zu dem Portikus geformt aus vier
ionischen Saulen im palladianischen Stil.

Das Gut ist mit einer eigenen Kuferei und weiteren
Gebauden, die zur Bewirtschaftung des Weinbergs
dienen, ausgestattet. Eine Unterkunft fur dber 50
Mitarbeiter ist gegeben und der Fasslagerkeller mit 70 m
lange, 23 m breite und seiner Eichenholzdecke getragen
von 18 Steinsdulen bietet Platz fir die Barriques zur
einjdhrigen Lagerung.

Derim Jahre 1982 von dem Architekt Maziéres erweiterte
Chai aus Stahlbeton, der erste seiner Art, enthalt die
Weine die zur zweijéhrigen Lagerung vorgesehen sind.

In den Jahren von 2009 bis 2015 wurde das Chéteau
Margauxvon Foster & Partnersum einen Chaiam éstlichen
Ende erweitert. Die Rot- und WeiBweinbereitung, wie
auch ein neues Forschungslabor finden darin Platz. Das
duBere Erscheinungsbild passt sich der vorhandenen
Bebauung an. Die regionaltypischen Dachziegel wurden
in das neue Design harmonisch integriert.
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Chéteau Margaux, Lageplan mit Neubau von Foster + Partners, Markierte Bereiche zeigen die Weinbereitung, Skizze Sebastian Leschhorn
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Wie fur den Historismus charakteristisch, gab es auch
viele pluralistische Stilelemente. Neogotische Bauten,
Gebaude im Stil der Neorenaissance und Vertreter des
elisabethanischen Stils, wie z.B. das Chateau Cantenac,
fanden in der sonst so klassizistisch gepragten Region
auch ihren Platz.

72

72 Vgl. Wein und Architektur, Woschek et al. 2013
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Chéteau Cantenac, Lagep

Abb.5.17.

Chaéteau Cantenac, Ansicht, Skizze Sebastian Leschhorn

Abb. 5.16.
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5.7 Inspirationen aus Frankreich

Im Jahre 1987 kamen neue Ideen und Inspirationen aus
dem Bordelais. Das Weingut Lafite-Rothschild investierte
in neue Kelleranlagen fur das gleichnamige Chéateau. Ein
Fasskeller fir 2200 Féasser wurde von dem katalanischen
Architekten Ricardo Bofill entworfen. Anforderungen
an den Architekten waren neben der Optimierung
der Arbeitsabldufe einen originellen Weinkeller zu
entwerfen. Die Besonderheit dieses Kellers ist seine
auBergewodhnliche Formensprache. Die Fésser werden
kreisrund wie in einer Rotunde angeordnet. Der Keller, der
unterirdisch liegt, nutzt die Synergien der thermischen
Bestandigkeit im Erdreich und gleichzeitig mussten
keine Rebstocke den Umbauten zum Opfer fallen. Die
komplette Ausfihrung der Decken, der Wande und des
Bodensin Stahlbeton stehen fir die innovative Neuerung
dieses Entwurfs. Die kreisrund angeordneten Fasser um
die wiederum 16 kreisférmig angeordneten tragenden
Sgulen herum, welche eine Lichtkuppel tragen, lassen
den Keller in einer mystischen Stimmung erstrahlen und
verleihen ihm den Charme eines Weintempels.

Anlasslich vieler Neuerungen und Umbauten zu denen
sich die Winzer verschiedener Weingiter in Frankreich
in den 1980er bis 1990er Jahren entschlossen, zeigte das
Centre Georges-Pompidou in Paris im Jahr 1989 eine
Ausstellung mit dem Namen ,Chéteau Bordeaux”, welche
sich mit der Symbiose zwischen Architektur und Weinbau
befasste.

In Folge dieser Entwicklung lieben sich immer mehr
Gutsbesitzer auf das Abenteuer einer Neugestaltung
ihres Weinguts ein. Andere Lander wie Spanien und
ltalien zogen gleich und gingen noch einen Schritt weiter.
Nicht nur den Weinkeller sondern zum Teil das ganze Gut
wurde neu gestaltet. So entstanden bzw. entstehen bis

73 Vgl. Wein und Architektur, Woschek et al. 2013
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heute neue Gebaude in einer zum Teil sehr expressiven
Sprache, die sich leider nicht immer kontextuell in die
Umgebung einpasst. Erweiterungen verschiedener
Weinguter mit Verwaltungsgebduden, Hotels, eigenen
Wellnessbereichen, schaffen ein neues architektonisches
Konzept, welches baulich eine Herausforderung stellt
und gleichzeitig ein neues Marketingfeld erschlief3t.
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Abb. 5.18. Chéteau Lafite Rothschild, Kellerneuba nach Ricardo Bofill, Skizze Sebastian Leschhorn






Abb. 6.1. Keller des Loisiums, Langenlois, von Sebastian Leschi®
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6.1 Zahlen, Daten, Fakten

International gesehen ist Osterreich mit seiner Rebflache
von knapp 46.000 Hektar, die sich zum groBten Teil im
6stlichen und sudéstlichen Landesteil befinden, ein
eher sehr kleines Weinland. Im direkten Vergleich mit
Australien und seinen 164.000 Hektar Anbauflache, ist
es interessant zu sehen, dass es dennoch gravierende
Unteschiede in den Betriebsstrukturen gibt. Osterreich
hatte bis zum Jahr 1988 noch insgesamt 45.000 Betriebe
im Wein produzierenden Sektor. Heute sind es noch
ungefahr 20.000. Dies bedeutet es gab in den letzten 25
Jahren einen Wandel von kleinen zu grélberen Betriebs-
strukturen. Australien hat in dieser Zeit seine Rebflache
von 59.000 auf 164.000 Hektar vergroBtert bei ca.
2.000 Flaschenabfillern. In Osterreich sind es heute
dennoch dreimal soviele Flaschenabfiller, 6.000 an der
Zahl. Kleinbetriebe in Osterreich unter 1 Hektar fallen
meist weg und oder werden von gréBeren Weingiitern
Ubernommen.

Osterreich ist ein WeiBweinland, 66% der bestellten
Flache sind mit 24 zugelassenen weiBen Rebsorten
bestockt. Mit den 15 zugelassenen roten Rebsorten
konnte in den letzten Jahren die bestellte Flache auf 34%
gesteigert werden. Von den produzierten 2,4 Millionen
Hektoliter werden 76% im Inland konsumiert und 24%
exportiert.

Gesetzlich wird zwischen Weinen ohne Herkunftsbe-
zeichnungen (Landwein, Tafelwein) und geschitzten
Ursprungsbezeichnungen (Qualitatswein, Pradikatswein)

74 Vgl. Wein Architektur, Vom Keller zum Kult / Wine Architecture, The winery boom, 2008

unterschieden. Der mit einer staatlichen Prufnummer
versehene Qualitatswein  macht zwei Drittel der
Gesamtproduktion aus, zu erkennen an der rot-weil3-rot
Banderole am Flaschenhals oder der Flasche. Zudem
missen die Trauben aus einem der 21 sperzifischen
Weinbaugebieten stammen (Kremstal, Mittelburgenland,
Weinviertel, Weststeiermark, ...). Nicht zu verwechseln
mit der Weinbauregion.

Der Grine Veltliner fuhrt mit Abstand (36%), gefolgt
von Welschriesling (9%), Rivaner/Miller-Thurgau und
WeiBburgunder einschlieBlich Chardonnay (jeweils 6%)
sowie Riesling 3%. Bei den Rotweinsorten dominiert
der Blaue Zweigelt (9%), gefolgt von Blaufrankisch und
Portugieser (jeweils 5%).

In Niederdsterreich, dem Burgenland, der Steiermark
und Wien befinden sich die Hauptanbauflachen. In
funf weiteren Bundeslandern befinden sich kleinere

Anbauflachen.

74,75

75 Vgl. http://www.oesterreichwein.at/daten-fakten/dokumentation-oesterreich-wein/ [13/11/2015]
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Abb. 6.2. Welterbesteig, Etappe 1, Krems nach Diirnstein, Wegkreuzung in den Weinfeldern, von Sebastian Leschhorn
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6.2 Osterreich und seine Weinbaugebiete

DEUTSCHLAND

SCHWEIZ

Die farbig markierten Bereich im Osten zeigen die
vier groBten und bedeutendsten Weinbaugebiete in
Osterreich, Allen voran Niederdsterreich mit einer
Anbauflache von 27.128 ha, das Burgenland mit 13.840
ha, die Steiermark mit 4.240 ha und letztlich Wien mit 612
ha.

Trento

89

ITALIEN

Regensburg
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Abb. 6.3. Karte Osterreichs mit Bundesléndern und mit angrenzenden Léandern, die gréften und bedeutendsten Weinbaugebiete sind farbig markiert, Skizze von Sebastian Leschhorn
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6.3 Weinbauregion Steiermark

Sudlich des Alpenhauptkammes befindet
sich  klimatisch ~ fast  ungestért  das  steirische
Weinland. Mit seinen 4.240 Hektar

Anbauflache stehtdieRegionandritter StelleinOsterreich.
Der prozentuale Anteil an der Gesamtproduktion
betragt 7%. Der Anteil an WeiBwein betragt 77% der
von Rotwein 12% und fir die Roséspezialitéat Schilcher
11%. Hauptsorten sind Welschriesling, WeiBburgunder,
Muller-Thurgau, Morillon (Chardonnay), Sauvignon
Blanc, Schilcher und Zweigelt. Durch die spezielle
topographische Lage sind iiber die Halfte der Weinflachen
mehr als 26% geneigt, oft spricht man vom steirischen
,Bergweinbau®. 7¢

Die Weinbauregion Steiermark ist in drei Gebiete
unterteilt:

. West - Steiermark
. Sid - Steiermark
. Sid - Ost - Steiermark

Jedes Gebiet hat seine gebietstypischen Sorten, doch
werden auch viele Sorten gleichsam gepflanzt, durch
die unterschiedlichen Verhaltnisse wachsen Weine
unterschiedlichen Charakters.””

76 Vgl. http://www.steirischerwein.at/die-weine/daten-und-fakten/ [14.11.2015]

7 Vgl. http://www.steirischerwein.at/das-weinland/weinbaugebiete/ [14.11.2015]

78 Vgl. http://www.steirischerwein.at/portfolio-type/suedoststeiermark/ [14.11.2015]
i Vgl. http://www.steirischerwein.at/portfolio-type/suedsteiermark/ [14.11.2015]

80 Vgl. http://www.steirischerwein.at/portfolio-type/weststeiermark/ [14.11.2015]

Q1

Siidoststeiermark

Das steirische Vulkanland und das oststeirische Higelland
bilden die zwei GroBlagen der Stidoststeiermark.
Die Gesamtrebflache betréagt 1.400 ha.

Die wichtigsten Rebsorten sind:

Welschriesling 24 %, WeiBburgunder & Chardonnay/
Morillon 17 %, Zweigelt 14 %, Miller-Thurgau 10 %.
Durch die inselartige Verteilung der Weingérten Gber die
Stdoststeiermark sind es eher Klein- und Kleinstbetriebe
die man hier antrifft. 78

Siidsteiermark
Als  einer der wichtigsten und bekanntesten

Weinbaugebiete in Osterreich zahlt die Stdsteiermark.
Durch die steilen Hange ist oft nur eine handische Lese
maoglich.

Die Gesamtrebflache betrdgt 2.400 ha und stellt somit
die groBte zusammenhédngende Weinbauflache in
der Steiermark dar. Unterschieden wird die Groblage
Sudsteirisches Rebenland und das Gebiet Sausal.

Die wichtigsten Rebsorten sind:

Sauvignon Blanc 19 %, Welschriesling 17 9%,
WeiBburgunder & Chardonnay/Morillon 15 %, Muller
Thurgau 9 %, Zweigelt 9 %. 7

Weststeiermark

Das kleinste der drei Gebiete stellt mit 500 ha die
Weststeiermark. Mit 82% am gesamten Rebflachenanteil
stellt  der ,Schilcher” die Hauptsorte in diesem
Weinbaugebiet.

Die wichtigsten Rebsorten sind:
Blauer Wildbacher (Schilcher) 82 %, WeiBburgunder &
Chardonnay (Morillon) 5 % &
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Abb. 6.4. Karte Osterreichs mit der Steiermark hervorgehoben, Skizze von Sebastian Leschhorn
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6.4 Fall und Aufstieg Osterreichs

Die 1980er Jahre waren fir die osterreichische
Weinwirtschaft ein schwieriges Jahrzehnt. Heute vor
30 Jahren, im Jahr 1985, kam es zu einem Weinskandal
der die dsterreichische Weinwirtschaft an den Rand des
Ruins trieb, der Glykolwein-Skandal.

Einige Produzenten hatten den Wein mit Diaethylenglykol,
einem stBen, oligen Alkohol, der vor allem in
Frostschutzmitteln Verwendung findet versetzt. Dadurch
wurde dem Wein mehr Koérper verliehen und der
sogenannte ,Extraktwert” (ein Qualitatsindikator) erhsht.
Weine geringer Qualitat wurden so zu Pradikatsweinen
aufgewertet. &

Im Zuge der Untersuchungen wurden die Beteiligten
zur Rechenschaft gezogen und Betriebe dicht gemacht.
In vielen Landern weltweit, z.B. der Schweiz, Polen,
Deutschland, Frankreich, GroBbritannien, und in den
USA wurde vor dem Genuss osterreichischen Weins
gewarnt, dieser gar aus dem Handel genommen oder auf
einen Importindex gesetzt. Osterreich erfuhr als Wein
produzierendes Land einen enormen Imageschaden,
welcher den Export noch auflange Jahre schadigen sollte.

Doch trotz allen Widrigkeiten denen sich die dsterrei-
chischen Weinbauern gegeniiber sahen, kam es doch
anders als gedacht. Der Glykolwein-Skandal, brachte
auf langere Sicht der &sterreichischen Weinwirtschaft
einen Segen bzw. wurde dieser auch als Mythos oder
Weinwunder bezeichnet.

Durch die Einfihrung der strengsten Weingesetze der
Welt, durch mutige junge, neu ausgebildete Winzer und
neue Slogans wie ,Qualitat statt Quantitat” hat sich die
Wirtschaft wieder erholt und bis zum Ende der 1980er

Jahre konnte der Export verfiinffacht werden. 8
Wesentliche Kriterien der neuen Weingesetze:

Strenge Neu-Definition von
,Klosterneuburger Zuckergraden®
. Maximalgrenzen der Aufzuckerung des Weines
. Kennzeichnungspflicht, strenge
Untersuchungen und Kontrollen
Jahres-, sorten- und gebietsbezogene
Ertragsbeschrankungen pro Hektar
. Klassifizierung der Weine in
Qualitats-, Kabinett-, und Pradikatsweine
Differenzierung der Sorten und

des regionaltypischen Ausbaus
83

All dies hatte zur Folge, dass sich Osterreich als
Weinnation neuerfand. Winzer, die bisin die 1980er Jahre
einfach nur anonyme Personen hinter ihrem Erzeugnis
waren, befanden sich auf einmal im Rampenlicht. Durch
ihre Bemuthungen, Schulungen, Weiterbildungen und
Reisen bildete sich eine neue Elite von Weinerzeugern in
Osterreich.

Angespornt durch den Erfolg der jungen Pioniere
ergab sich im Laufe der Zeit ein stetiges Wachstum der
Weinbranche, von der auch die Architektur profitierte,
wie Christian Seiler in seinem Artikel ,Luftschlésser
auf den Weinbergen* formulierte: ,Der Wein und sein
Haus. Erstens beruht der Zusammenhang auf Selbstver-
standlichkeit. Kein Wein ohne Haus. Der Ertrag jedes
Weinbergs muss zu seiner Zeit durch das Nadelshr der
Presse in den Keller, in sein Fass, in seine Flasche.” #

81 Vgl. http://www.historisch.apa.at/cms/apa-historisch/dossier.html?dossierlD=AHD_ 19850423 AHD0001[20.10.2015]

82 Vgl. http://www.nachrichten.at/nachrichten/150jahre/ooenachrichten/Der-Glykolskandal-sickerte;art171762,1756457 [20.10.2015)

83 Vgl. Wein Architektur, Vom Keller zum Kult / Wine Architecture, The winery boom, 2008

84 Vgl. Wein Architektur, Vom Keller zum Kult / Wine Architecture, The winery boom, 2008
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Zur Optimierung der Weinproduktion missen alle
Ablaufe, von der Lese bis zum Abfullen, durchdacht
und geplant werden. Der Wandel der sich in den 1980er
Jahren vollzog hatte auch zur Folge, dass internationale
Einflisse in die &sterreichischen Weingiter ihren Weg
gefunden hatten. Der Besuch, der Austausch und die
absolvierten Praktika von Jungwinzern aufinternationalen
Weingutern bereicherte die eigenen Weingiter sehr und
inspirierten diese zu neuen Ideen.

Der Anbau von internationalen Rebsorten wie
Chardonnay, Cabernet und Co énderten neben dem Bild
der Weinberge nun auch das Angebot der Winzer. Die
stete Modernisierung wie z.B. temperaturkontrollierte
Keller, und computergestitzte Stahltanks beanspruchten
immer mehr Platz auf den Weingiitern. Auch der erste
Ausbau im Barrique hielt Einzug. Tradition und Moderne
bildeten den neuen Standard fur die neuen Weinguter
Osterreichs. &

85 Vgl. http://www.oesterreichwein.at/unser-wein/kostbare-kultur-besonderer-genuss/die-neue-generation/ [22.10.2015]
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6.5 Architektur als Identifikationsmedium

Neben den Weinproduzenten haben auch die
Weinkonsumenten im Laufe der Jahre sich einer
Weiterentwicklung unterzogen. In einem Gespréch
zwischen dem Stararchitekten Steven Holl, welcher
das Loisium in Langenlois plante, und Fred Loimer, hat
Loimer auf die Frage von Holl, ob Kunden nicht eine eher
gemitlich-kitschige Atmosphére bevorzugen wirden,
folgendes geantwortet: ,Kam der Kunde frither mit dem
Opel Kadett und packte die Dopplerflaschen in den
Kofferraum, so kommt er heute im schwarzen Porsche und
schlichtet die Sechserkartons auf den Riicksitz. Verkostet
wird nicht mehr mit dem Achtelglas im muffigen Keller,
sondern mit feinen Stielgldsern im Degustationsraum.
Einen solchen Raum braucht man, weil man nicht mehr
einfach den neuen Jahrgang abholt,sondern den Winzer
besucht, um die Jahrgangs- und Sortenvielfalt seiner
Produktion zu ergriinden.” &

Die jungen Pioniere dieser neuen Weingeneration
hatten auf ihren Reisen und Praktikas auf internationalen
Weingitern in Frankreich, Neuseeland oder gar im
Napa Valley Erfahrungen sammeln dirfen, welche der
heimischen Weinindustrie zugute kam. Ein wichtiger
Punkt war die |dentifikation mit dem eigenen hergestellten
Produkt. Das Schaffen, das Generieren einer Marke.

Corporate Identity als Stichwort hielt Einzug auf den
heimischen Weingitern. Ein wichtiger Bestandteil dieser
Ideologie war mitunter der Bau eines zeitgendssischen,
modernen Weinguts, welches nach auBen sichtbar die
neue ldeologie vertreten aber auch gleichzeitig ein
funktionales Pendant entsprechend der Qualitatswei-
nerzeugung darstellen soll. 888

86 Vgl. Wein Architektur, Vom Keller zum Kult / Wine Architecture, The winery boom, 2008
87 Vgl. http://www.azw.at/page.php?node_id=38page_id=276 - Pressetext [29.10.2015]

88 Vgl. Der ésterreichische Wein, Das groBe Handbuch, Klaus Eggle, 2007

89 Vgl. http://www.nextroom.at/article.php?id=248 - Hans Hartje, 2001 [29.10.2015]

%0 Vgl. Wein und Architektur, Woschek et al. 2014
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Fir ein Umdenken war auch die im Jahre 1988 in
Paris, Frankreich, im Centre Pompidou thematisierte
Ausstellung ,Chéteau Bordeaux”, welche der kulturellen
Vermittlung des Weins mittels der Architektur gewidmet
war, verantwortlich. Die Ausstellung befasste sich mit
der Symbiose und den Wechselwirkungen von Weinbau
und Baukunst in der Region Bordeaux. Wie erwéhnt
beschrankte sich der Prozess der baulichen Anderungen
indes nicht nur auf Frankreich und seine Weinregionen
sondern nach und nach auch in den wichtigsten
Weinbauldndern Spanien und ltalien. Hans Hartje spricht
der Ausstellungin seinem Artikel ,Bauen fir den Weinbau”
aus dem Jahre 2001 fir die Neue Ziircher Zeitung eine
Art Katalysatorrolle zu. Interventionen von Architekten in
Weingitern beidseitig des Atlantiks hauften sich. 8%



6.6 Die Rolle des Architekten

Martina Grabensteiner beschreibt es folgendermaBen:
,Selbstdarstellung und Vermarktung verlangte auch nach
einer entsprechenden architektonischen Physiognomie.
Die Einmaligkeit und Unverwechselbarkeit der Gebaude
soll die Einmaligkeit und Unverwechselbarkeit des
Weines widerspiegeln.” *!

Bauliche Anderungen, Herausforderungen dieser Art
mit wesentlich hdéheren Standards in Hygiene und
Technik, bildeten eine neue Typologie, die nur mit der
Unterstitzung von Architekten zu bewéltigen war.

In dem Buch ,Der Osterreichische Wein, das groBe
Handbuch” beschreibt der Autor Klaus Eggle die
Thematik der Weinarchitektur wie folgt: ,Wie sich
schnell herausgestellt hat, ist Weinarchitektur kein
Job fur Fassadenkunstler, Selbstverwirklicher oder
Weltfremde. So kamen junge Architektlnnen zum Zug,
die eine Chance sahen, zeitgendssische Architektur in
den Regionen umsetzen. Hatten sich die Architekten der
alteren Generation eher als unnahbare Kiinstler gesehen,
die mehr auf Theorie und Theater setzten, so sahen die
jungen hier eine Chance auf Loslésung, und stellten das
Bauen und die Bedirfnisse der kiinftigen Benutzer und
Bewohner in den Vordergrund.” %

Damit die Architektlnnen die ihnen zugekommene
Aufgabe auch meistern konnten, bedurfte es einer
enormen Weiterbildung in diesem Sektor.

Die Bautypologie musste ergrindet und bestimmt
werden, Fachwissen tber die Weinherstellung musste
erst erlernt werden. Philosophische Gemeinsamkeiten
zwischen Architektur und der Weinkultur wurden
gesucht um letztlich eine neue, innovative und zum Teil

o1 Vgl. Wein Architektur, Vom Keller zum Kult / Wine Architecture, The winery boom, 2008
92 Vgl. Der 6sterreichische Wein, Das groBe Handbuch, Klaus Eggle, 2007
93 Vgl. Der ésterreichische Wein, Das groBe Handbuch, Klaus Eggle, 2007
94 Vgl. Wein Architektur, Vom Keller zum Kult / Wine Architecture, The winery boom, 2008
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auch experimentelle Typologie, die auf jedes zu bauende
Weingut abgestimmt war, zu entwerfen.

Die besondere Herausforderung derer sich die
Architektlnnen gegentiber sahen, war die Verbindung
der Funktionalitat der Produktion mit der Asthetik der
Architektur. Neben dem ungestérten, optimierten Ablauf
der Weinproduktion galt es auch ein fir die Kunden
ansprechendes Design zu generieren, das einerseits das
Produkt Wein hervorhebt und andererseits ein stilvolles
Ambiente schafft.

Der Verlauf dieser Entwicklungen fihrte zu einer eigenen
baukulturellen Identitdt die Wein und Architektur
verbindete.

Das Architekturzentrum Wien, AZW, nahm dies zum
Anlass, eine Ausstellung zu organisieren die unter dem
Titel WeinArchitektur. Vom Keller zum Kult” in den Jahren
2005 bis 2006 lief. Anfanglich sollten in der Ausstellung
zwanzig internationale gebaute Beispiele genauso vielen
osterreichischen Bauten gegentber gestellt werden.
Im Zuge der Recherche stellte sich jedoch heraus, dass
seit der Typologie der Chateau Bordeaux bis in die 8oer
Jahre des letzten Jahrhunderts sich architektonisch nur
wenig gedndert hat und die neu gebauten Weinguter
von nicht relevanter architektonischer Qualitat waren. In
dem Vorwort zu dem Ausstellungskatalog sagt Dietmar
Steiner: ,Fast jeder Architekt von internationalem Rang
schien irgendwo auf der Welt ein bedeutendes Weingut
zu planen. Gleichzeitig entdeckten wir in Osterreich,
dem kleinteiligeren Weinbau entsprechend, Zu- Um- und
Neubauten, die von tberraschendem architektonischen
Interesse geleitet waren.” **



Osterreichische Weinarchitektur

6.7 Neue Hauser fiir den Wein

Um mithalten zu kénnen bedurfte es drastischer
Verbesserungendereigenen Produktionsstatte.Moderne
Kellertechnik, klimatisierte Lagerflichen und Platz fur
Barriquefasser hatten bauliche Anderungen zur Folge,
welchen ihren Tribut forderten. Auch der gestiegene
Anspruch an sich selbst wie auch der der Konsumenten
musste entsprochen werden. Neuer Wein konnte nun
nicht mehr nur zwischen Tir und Angel verkauft werden,
Verkostungsraume wurden benétigt und diese sollten die
Asthetik des Weins und die des Weinguts verkérpern, so
dass der Kunde sich in einem Ambiente sieht welches er
auch von dem Wein den er erwirbt, erwartet. Manche
Weinbauern konnten sich die kostspieligen Umbauten
nicht leisten, somit nicht mithalten und ihr Weingut
aufgeben. Ein Forderprogramm seitens der EU, der
sogenannte ,ERP Fonds" (European Recovery Program
/ Europédisches Wiederaufbau-Programm) trug viel
zur strukturellen Verbesserung der osterreichischen
Weinwirtschaft bei, dadurch hatten auch finanziell

schwachere Weingiiter eine Chance auf Rehabilitierung.
95

Wie bereits in dem Abschnitt ,Die Rolle des Architekten”
erwéhnt lieB sich dies nur mit der Hilfe von professionellen
Planern, Architektinnen, bewéltigen. Im Vergleich zu
den traditionellen gebauten Weingiitern, Weinhéfen
in Osterreich wiinschten sich die Winzerlnnen ein
neues, modernes, mondanes &uBeres Erscheinungsbild,
welches die neue angestrebte Ideologie verkorperte.
Man entschied sich bewusst gegen traditionelle, oft
ortstypische Materialien wie Sandstein, Holzkonst-
ruktionen oder gar ein Ziegelmauerwerk, da diese zu
sehr an traditionelle Formen und Materialien des Bauens
im landlichen Raum erinnerten. Es fand eine bewusste
Abkehr zur vergangenen und ortstypischen Bautypologie

95 Vgl. Wein Architektur, Vom Keller zum Kult / Wine Architecture, The winery boom, 2008
% Vgl. Der ésterreichische Wein, Das groBe Handbuch, Klaus Egle, 2007
o7 Vgl. Wein und Architektur, Woschek et al. 2013

98 Vgl. Der ésterreichische Wein, Das groBe Handbuch, Klaus Egle, 2007
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und Materialwahl statt. Genau so, wie sich der Wein in
Osterreich neu erfand, so mussten sich auch die Hauser
in denen der Wein hergestellt wird, einer Neuerung
unterziehen.

In den Vordergrund traten moderne Materialien wie
Glas, Beton, Stahl und andere Materialien die man
sonst im landlichen Raum nicht unbedingt anzutreffen
denkt. Mit diesen Materialien war es nun méglich die oft
extravaganten Winsche der Winzerlnnen zu erfillen und
neue reprasentative Weingiter zu schaffen.

Nicht nur das AuBere spielte eine wichtige Rolle, da man
dies ja bekanntlich als erstes wahrnimmt, sondern auch
der Innenraum erfuhr eine drastische Anderung. Die
neuen Materialien hielten tiberall Einzug. Reprasentative
Riume wurden geschaffen, in denen man den Wein
in einem exklusiven Ambiente verkosten durfte, der
Wein in der Flasche wurde in Szene gesetzt und meist
bestarkt durch einen atemberaubenden Ausblick aus
dem eleganten Verkostungsraum tber die Weinfelder
des Weinguts. %%

Klaus Eggle beschreibt die vorherrschende Architek-
tursprache in seinem Buch ,Der Osterreichische
Wein, Das grolbe Handbuch” aus dem Jahre 2007 als
New-Wave-Weingiter die sich im weltweiten Vergleich
zur internationalen Konkurrenz abhebt. Dieser neue
Trend wurde bereits in rund 60 Projekten im Burgenland,

in Wien, in Niederosterreich und der Steiermark realisiert.
98



Abb. 6.5. Welterbesteig, Etappe 4, Spitz nach Mihldorf, Weingut in den Weinbergen, von Sebastian Leschhorn
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Aufbau eines Weinguts

In einem 2013 herausgebrachten Merkblatt des
Osterreichischen Kuratoriums fiir Landtechnik und
Landentwicklung wird speziell darauf hingewiesen, wie
wichtig die Selbstvermarktung und die Zusammenarbeit
mit Architekten ist.

,Der Weinbau ist eine ideale landwirtschaftliche
Produktionsform, die sich gut fur Selbstvermarktung
eignet. Wein lasst sich sehr gut préasentieren, verkosten
und genieBen. Deshalb ist die Gestaltung des
Winzerhofs von ganz entscheidender Bedeutung fur
den wirtschaftlichen Erfolg. Immer mehr Winzer und
Winzerinnen erkennen diesen Zusammenhang und
investieren in eine professionelle Planung, denn nur
erfahrene Fachleute sind in der Lage, optimale Funktion
in eine zeitgeméaBe Architektur zu integrieren.”

Weinglter sind sehr unterschiedlich aufgebaut, es gibt
keinen fertigen Plan der eins zu eins tbernommen werden
kann, jedes Weingut bedarf einer individuellen Lésung,
einer eigenen Strategie.

Neben den Vorlieben der Winzer und Winzerinnen
sind verschiedene planerische Voraussetzungen und
Uberlegungen anzustellen. In erster Linie soll das Weingut
funktional sein, die Konzeptionierung der Raume spielt
dabei eine entscheidende Rolle, da jeder Arbeitsbereich
andere Anforderungen an Raumklima, Materialitéat
und Technik stellt. Gleichzeitig soll es aber auch fur
interessierte Kunden nachvollziehbar sein. Lebt die
Winzerfamilie auf dem Weingut, also eine Kombination
aus Produktionsstatte und Wohnbereich, ist in der
Planung schon auf eine klare Trennung zu achten.

Die topographische Lage spielt eine gewichtige Rolle. Hier
unterscheidet sich schon von Anfang an die planerische
Herangehensweise. Wird ebenerdig produziert oder
nutzt man die Hanglage mit unterschiedlichen Niveaus fur
eine schonendere, Schwerkraft gestitzte Weinbereitung
aus?

Weitere planerische Voraussetzungen beziehungsweise
Uberlegungen sind natdrlich  die  Baukosten, die
Energieeffizienz und dazu in Abhangigkeit die Wirtschaft-
lichkeit.

Desweiteren, ist die infrastrukturelle Lage sehr wichtig,
missen neue Verkehrswege erschlossen werden,
kénnen alte genutzt und oder ausgebaut werden,
sind die Rangierflichen fur die Transporter und
Maschinen ausreichend? Die Trennung von Kunden-
und Betriebsverkehr mit ausreichend Parkplatzen muss
gewéhrleistet sein. 100101

Unter Bertcksichtigung dieser Grundiberlegungen
und vieler weiterer planerischen Aspekte die mit Hilfe
des Architekten gemeistert werden, ist es letztlich
dem Winzer der Winzerin méglich, ihr individuelles,
zeitgemabes Weingut zu entwickeln.

99 Vgl. OKL-Merkblatt Nr. 99, Kellereigebdude - Neubau, Planung, Baudetails, Osterreichisches Kuratorium fiir Landtechnik und Landwirtschaft, 2013

100 Vgl. Wein und Architektur, Woschek et al. 2014

101 Vgl. OKL-Merkblatt Nr. 99, Kellereigebsude - Neubau, Planung, Baudetails, Osterreichisches Kuratorium fur Landtechnik und Landwirtschaft, 2013
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Abb. 7.2. Symbol des Welterbesteigs, Etappe 1, Krems nach Diirnstein, von Sebastian Leschhorn
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Aufbau eines Weinguts

7.1 Raume und ihre Funktionen

Bei der Weinbereitung steht die Raumzuordnung in
Abhéngigkeit zu den einzelnen Arbeitsbereichen.
Moderne Kellereigebdude verfigen tber klimatisierte
Raume um die Lese temporéar zu schiitzen und optimale
Lagerbedingungen zu bieten. In Mehrzweckrdume laufen
mehrere Arbeiten wie z.B. Pressen, Lagern, Fillen,
Verkosten und Verkaufen ab. Dadurch ergeben sich
neben funktionellen Vorteilen fur den Ablauf auch fur
den Konsumenten, den Kunden neue Sichtweisen auf das
produzierte Gut. Ein transparenter Ablauf gewéhrleistet
einen nachvollziehbare Produktion und garantiert somit
ein qualitatives Produkt.

Die Hauptbereiche eines Weinguts bilden der Verarbei-
tungsbereich und das Lager.

Der Verarbeitungsbereich oder auch das Kelterhaus
kann ein Mehrzweckraum sein, der unterschiedlich
genutzt wird. Einige Wochen im Jahr, zur Lesezeit, erfolgt
hier die Traubenannahme, die Kelterung, Pressung und
der Transport des Tresters. AuBerhalb dieser Zeit wird
dieser Raum zur Flaschenabfillung bzw. zur Etikettierung
verwendet und sonst als Stellplatz fur die landwirt-
schaftlichen Geréte wie Rebler, Pumpen, Férderbander,
Filteranlagen und ghnlichem. Die genannten Funktionen
kénnen aber auch separiert sein, jeder Funktion kannauch
ein eigener Raum zugewiesen sein, was nicht unbedingt
wirtschaftlich ware aber entwurfsbedingt denkbar.

Das Lager hingegen besteht aus mehreren funktionellen
Raumen. Im Tanklager befinden sich unterschiedlich grole
Tanks aus verschiedensten Materialien wie z.B. Edelstahl,
Kunststoff, Holzoder garBeton. Unterschiedliche Arbeiten
wie z.B. die Maischevorbereitung, die Vergarung, die
Mosteinlagerung, das Umziehen und ,Blenden” des Weins

103

finden hier statt. Die zum Teil futuristisch anmutenden
Geratschaften und die imposanten Tanks, die hier zur
Anwendung kommen, erfordern auch eine entsprechend
angepasste, ansehnliche raumliche Gestaltung, die zum
einen dem optimierten Ablauf dient und zum anderen
kundenfreundlich und transparent ist.

Konventionelle Weingtiter in unseren Breiten lagern ihre
Fasser unterirdisch in einem Fasskeller. Unterscheiden
muss man zwischen Klein- und GroBbetrieben. Kleine
Betriebe haben kleine Tief- oder Erdkeller, wohingegen
GroBbetriebe imposante Gewdlbekeller haben. Wichtig
bei beiden Arten ist die konstante Temperatur von
10-12°C, im Winter frostfrei und Trockenheit.

Das Weinlager ist ein weiteres wichtiges Lager, welches
das Bild eines Weinguts entscheidend mitbestimmt.
Auch hier gibt es oberirdische Lager, welche leicht zu
erweitern und bestimmten Situationen anpassbar sind
und unterirdische Lager. Die beliebten Barriquefasser aus
Eichenholz mit einem Fassungsvermdgen von 225 Liter,
bilden hier die aufwendigste Art der Lagerung aber auch
gleichzeitig die imposanteste und eindrucksvollste. Die
Barriquekellern erfahren bei der Gestaltung besonders
viel Aufmerksamkeit, da diese wohl den Besuchern am
ehesten in Erinnerung bleiben.

Ein  Flaschenlager bildet den Abschluss der
Lagereinheiten. Hier gilt zu beachten, dass ausreichend
Platz vorhanden ist um eine bis zwei Ernten unterbringen
zukénnen.Imbesten Fallauf einer Ebene mit den weiteren
Wirtschaftsraumen fir Verpackung und Versand.



Technik

Verarbeitungsbereich

‘ Traubeniibernahme }

} Traubenkiihlung ‘

Liftungszentrale

| |
| |
| |
| . |
| Heizungszentrale |
| |
| |
| |
| |

‘ Pressbereich ‘

Leergutlager

Flaschenreinigung
Steigen

Tankkeller
Fullbereich Fasskeller
Etikettierung
Barriquekeller

! I
! |
: I
| Flaschen (neu/gebraucht) :
| I
| I
| I
| |

Verpackungsmaterial

Verpackung

Flaschenlager

Kartons, Etiketten, ...

Ladezone

Verkaufslager

{

Abb. 7.3.

Birordume fur die Organisation, ein kleines Labor fur
die Qualitatssicherung und die Maschinenhalle zum
Unterstellen der landwirtschaftlichen Maschinen sind
weitere wichtige Radumlichkeiten auf einem Weingut.

102 Vgl. Wein und Architektur, Woschek et al. 2013

Organigramm eines Kellereigebdudes / Raumzuordnung mit Verbindungen, vgl. OKL Merkblatt Nr.99 S5, Skizze Sebastian Leschhorn

Sozialraum, WC Betriebsmittellager
H Verkaufsraum H Kostraum ‘
Den Abschluss eines jeden Weinguts sollte der

Degustationsraum, der Verkostungsraum bilden. Hier darf
der Kunde, in einem dem Weingut und Stil angepassten
Ambiente, den Wein verkosten und die aufgenommenen
Sinneseindriicke von der Besichtigung auf sich wirken

lassen.
102, 103

103 Vgl. OKL-Merkblatt Nr. 99, Kellereigebdude - Neubau, Planung, Baudetails, Osterreichisches Kuratorium fur Landtechnik und Landwirtschaft, 2013
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Aufbau eines Weinguts

Eingeschossiger Aufbau
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Abb. 7.4.

Beispiel eines eingeschossigen Betriebs, LK NO, vgl. OKL Merkblatt Nr.99, Skizze Sebastian Leschhorn
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Mehrgeschossiger Aufbau

I =
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Westansicht

Trauben-
tibernahme

(]

Pressbereich

Schnitt A-A

Abb. 7.5. Beispiel eines mehrgeschossigen Betriebs, LK NO, vgl. OKL Merkblatt Nr.99, Skizze Sebastian Leschhorn

7.2 Ein- und mehrgeschossiger Aufbau

Bestehender
Gewdlbekeller

Abhangig von der Topographie und der Wirtschaft-
lichkeit muss man sich bei der Planung firr zwei Arten der

Bebauung entscheiden.

Baukostensparende und ergonomische Vorteile sowie
eine etwas aufwandigere Traubenverarbeitung auf einer
Ebene stehen die héheren Baukosten bei der platz- und
mit  Niveauunterschied

energiesparenden  Bauweise
gegenuber. 104

Obergeschoss

Zwischengeschoss

Kellergeschoss

Aufzug

Maschinenhalle

Gerateeinstellraum

104 Vgl. OKL-Merkblatt Nr. 99, Kellereigebsude - Neubau, Planung, Baudetails, Osterreichisches Kuratorium fiir Landtechnik und Landwirtschaft, 2013, S. 3
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Aufbau eines Weinguts

7.3 Produktion iiber eine und zwei Ebenen

O L ——

N
7
Rebler Stapler, Forderband oder Presse
groRe Maischepumpe
Abb. 7.6 Traubentibernahme und Pressbereich ebenerdig, LK Stmk., vgl. OKL Merkblatt Nr.99, Skizze Sebastian Leschhorn
Rebler
—
Stapler oder Férderband
Maischetank
S ——
Presse
Tankkeller Pressbereich
Abb.7.7. Traubeniibernahme und Pressbereich auf zwei Ebenen, LK Stmk., vgl. OKL Merkblatt Nr.99, Skizze Sebastian Leschhorn
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7.4 Tankkeller ein- und mehrgeschossig

Schnitt Tankkeller ohne Betonsockel

Grundriss Tankkeller

Schnitt Tankkeller bei zweigeschossiger Bauweise mit Betonsockel

Abb. 7.8 Schnitt Tankkeller, ein- und mehrgeschossig, mit und ohne Sockel, LK Stmk., vgl. OKL Merkblatt Nr.99, Skizze Sebastian Leschhorn
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Um-, Zu- und Neubauten

8.1 Dominus Winery, Christian Moeuix

Architekten: Herzog & De Meuron, Schweiz
Standort: Yountville, Napa Valley, California, USA
Gebéudegrundflache: 3400 m?
Bruttogeschossflache: 4100 m?

Planungsbeginn: 1995

Fertigstellung: 1996-1998

Baukosten: 5,4 Millionen US Dollar

Kontakt: http://www.dominusestate.com/
Preissegment: 70€ - 120€

Der Neubau der Dominus Winery in Napa Valley im Jahre
1997, von Herzog & de Meuron, legte den Grundstein fur
eine neue Ara von asthetisch anspruchsvoll designten
Produktionsstatten. Die planerische Aufgabe ein Weingut
neu zu bauen kann wie in vielen anderen Fallen zu sehen
auch sachlich ntchtern und rein funktional, orientiert an
der Technik ausfallen. Dem Ganzen einen Hauch Design
mit auf den Weg zu gebenist Jaques Herzog und Pierre de
Meuron gelungen. Wie Christian Seiler in seinem Beitrag
es treffend beschreibt: .. gaben sie einem einfachen
Wirtschaftsgebéude jenes Stiick Zauber mit auf den
Weg, das sich dieses bis dahin selbst verdient haben
musste: durch die Geschichte, Qualitat der Erzeugnisse,
Legenden der Rezeption” 1

Ute Woltron beschreibt es inihrem Artikel ,Wo der Wein
daheim ist" fur die Zeitung Standard folgendermaBen:
,Die franzosischen Chateaux mit ihren Turmchen und
Erkern, als altertimliche Federzeichnungen gerne
Markenzeichen auf den Etiketten der edlen Roten aus
Bordeaux, bekommen Konkurrenz durch prominente
neue Weinarchitekturen wie die Dominus-Steinbox in
Kalifornien." 106

105 Vgl. Wein Architektur, Vom Keller zum Kult / Wine Architecture, The winery boom, 2008

106 Vgl. http://www.nextroom.at/building.php?id=1919 [5.11.2015]
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Das Gebaude, welches mitten in den Weinfeldern steht,
ist in drei funktionale Einheiten unterteilt:

Der Tankraum mit groBen verchromten Tanks fiir die erste
Fermentationsstufe, der Barriquekeller in dem der Wein
fir zwei Jahre lagert und reift und letztlich der Lagerraum,
in dem der Wein abgefillt, verpackt und bis zum Verkauf
gelagert wird.

Die Dominus Winery misst 100 Meter in der Lange,
25 Meter in der Breite und ist 9 Meter hoch. Ein in die
Lange gezogener zweistockiger Quader, der an zwei
Stellen mit  kleineren quer zur Léngsachse liegenden
Quadern durchstoBen wird. Die Hille dieser doch
einfach gehaltenen geometrischen Form besteht aus
sogenannten Gabionen, Steinkérben, die mit Unmengen
an regionaltypischen Steinen in unterschiedlichsten
Groben gefillt sind. Eine Technik die normalerweise eher
zur Hangsicherung verwendet wird. Durch die Steifigkeit
die die Kérbe mitbringen ist ein modularer Aufbau der
Tragstruktur fir den Innen- und AuBenraum méglich.
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Abb. 8.2. Dominus Winery, Christian Moeuix, Herzog & de Meuron, Lageplan, Markierte Bereiche zeigen die Weinbereitung, Skizze Sebastian Leschhorn

—_ —_ —_ —_
0jojojojojojojojojojajojojojojo]a 0000000000000 0000000000000
eecoecessoesesees Jocceeceecesessees
160.060.66.069.66900000 HI[669.600606006060 00

O O [T N A N N O Y I N N O A O
| | | | } | | } } } } } } } } } | | } } } | | | | | | | | |
P —————— N ———— === = =
[ENENERNNNENEREN)
2EEEEOEOOEE0e 1
[INEEERENNENEREN)
| | [ENEEEEENEERENNE]
! |
TTTTTTTITITTTd
[INEEEEENEEREREN)
| 000 CSOCO) [ B
-r 4+ == — - — - — - —————— et
| EEEEO0
[INEENENENENEEERRNNEEN]
1 [INEEEEEENENEEEENNNEEN|
u_ m [INEENENENENEEERRNNEEN]
I OOOOO oYo)YoYo)oXo ook S%Dﬂm
[ENENEENENENENNENERENNENE NN NN RN NENANEN|
== === = =

Abb. 8.3. Dominus Winery, Christian Moeuix, Herzog & de Meuron, Schnitt, Grundriss und Ansicht, Skizze Sebastian Leschhorn
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8.2 Weingut Leo Hillinger

Architekten: gerneregerner plus, Osterreich
Standort: Hill 1, 7093 Jois, Osterreich
Gebéudegrundflache: 4700 m?
Bruttogeschossflache: 2000 m?
Planungsbeginn: 2001

Fertigstellung: 2004

Baukosten: 6 Millionen €

Kontakt: https://www.leo-hillinger.com/
Preissegment: 3€ - 35€

Wer Hillinger heilt, sein Weingut auf den einzigen Hiigel
im umgebenden Flachland baut, seinen Wein Hill nennt
und sich die Adresse Hill 1 zulegt, tberlasst nichts dem
Zufall. Hillinger und die ihn umgebenden Hills stehen fir
Komposition bis ins letzte Detail.* 17

Die Auflage war, das Weingut moglichst naturlich in die
umgebene Landschaft zu integrieren. Gerner Gerner Plus
istdies gelungen,indemsie einen L-férmigen Baukérper zu
zwei Dritteln in den Berg eingruben. Nach auBen sichtbar
ist lediglich der im oberen Geschoss sich befindliche
Verkostungsraum, der auf zwei Stitzen gelagert auskragt,
mit seinen groBen Fenstern, die die Landschaft wie ein
Bild rahmen und die acht, nach Norden ausgerichteten
Lichtkuppeln, die aus der Entfernung betrachtet wie
Pyramidenstumpfe auf einer Wiese aussehen.

Als Gast oder Kunde betritt man das Weingut tber
eine  Treppe, Uber die man in den Verkaufs- und
Schauraum gelangt. Klare, definierte Sichtachsen
ermoglichen zum einen dem Kunden Einblicke in die
Weinbereitung und zum anderen kann der Winzer die
Produktion tberwachen. Im Inneren hat man durch das
Panoramafenster einen Blick auf das Naturschutzgebiet,
welches sich von dem Nordufer des Neusiedler Sees und
dem Stidostrand des Leithagebirges erstreckt. Ein Steg,

107 Vgl. Wein Architektur, Vom Keller zum Kult / Wine Architecture, The winery boom, 2008
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der rundherum mit Glas eingefasst ist, fuhrt tber den
Barriquekeller in den rickwartigen Teil des Gebaudes,
der als mietbarer Veranstaltungs- und Verkostungsraum
fungiert. Ebenerdig kann man das Gebéude verlassen
und befindet sich auch sogleich inmitten der Weinreben
wieder.

Der eingegrabene Teil beherbergt die zur Weinbereitung
benotigten technischen Geréte, die von modernster
Qualitat sind. Durch die Nutzung des Erdklimas, die
unterirdische Lage, ist eine konstante Temperatur von
15°C gewahrleistet, die ein angenehmes Klima schaffen.
Die bereits erwahnten Oberlichter lassen gentigend Licht
in den unterirdischen Baukorper einstrémen.

Erwdhnen muss man, das Hillinger den GroBteil seines
produzierten Weins, um die 900 Fésser, bei einem
externen Dienstleister auslagert. Ebenso die Abfillung
findet nicht auf seinem Gut, sondern im rund 15 km
entfernten Ménchhof statt.
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Abb. 8.4. Weingut Leo Hillinger, gerner°gerner plus architects, Schnitt, Grundriss und Ansicht, Skizze Sebastian Leschhorn
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8.3 Qumran Winery

Architekten: Konkrit Blu Arquitectura, Spanien
Standort: Padilla de Duero, Pefiafiel, Spanien
Gebéaudegrundflache: -

Bruttogeschossflache: -

Planungsbeginn: -

Fertigstellung: 2009

Kontakt: http://www.bodegasqumran.es/
Preissegment: 10€ - 20€

Inmitten eines groBen Weinfeldes erstreckt sich entlang
eines Feldweges die Qumran Winery. Konstruktiv
ergeben sich zwei Flugel, zwei Geschosse, die als Tell
des Geléndes Die versetzten
Ebenen erlauben einen unterschiedlichen Lichteinfall,
was auch ein Teil des Konzeptes darstellt. Der Teil in
dem die Barriquefasser gelagert sind erhélt durch wenig
einfallendes Licht eine mystische, ruhige Stimmung, die
den langen Lagerungsprozess der Fasser untersteichen
soll. Im Gegenzug dazu ist der Hauptarbeitsbereich mit
Licht durchflutet. Die groBere nordlich gelegene Seite
beherbegt die Hauptproduktion und die Lagerraume.
Dieser Teil des Geb&udes ist mit der Rickseite in das
Gelédnde eingelassen, um sich das Erdklima zu Nutze
zu machen. Der niedrigere nach Stden ausgerichtete
Flugel dient als erganzender Arbeitsraum wie auch als
thermischer Puffer nach auBen hin.

Zwischen den Lagern und dem Produktionsbereich
befinden sich zwei ErschlieBungskerne, die sanitdre und
infrastrukturelle Anlagen und Zugénge beherbegen.

verstanden werden.

Eine Besonderheit dieses Weinguts ist die Ausnutzung
der Gravitation. Auf der nérdlichen zur StraBe hin
gelegenen Seite befinden sich funf Tore durch die die
angelieferten Trauben direkt in die Tanks eingelassen
werden kénnen. Die Ausnutzung der Gravitation fordert
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die Qualitat des Produkts und ist energiesparend.
Nach der Fermentierung wird der gewonnene Wein in
bereitstehende Fasser und ein anderes Lager umgezogen.
Nach einer gewissen Lagerungszeit wird der Wein
stabilisert, gefiltert, abgefullt und etikettiert. Die Flaschen
werden anschlieBend in das Flaschenlager transferiert.

Interessant ist, dass die Qumran Winery ihr Etikett,
vergleichbar mit den traditionsreichen Weingttern aus
Bordeaux, mit einer Ansicht des eigenen Weinguts ziert.
Andere, moderne, neue Weingtiter zieren ihre Etiketten
hauptéschlich groB mit dem Namen des Weinguts und
sonst nichts.
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Abb. 8.7. Qumrdn Winery, Konkrit Blu Arquitectura, Lageplan, Markierte Bereiche zeigen die Weinbereitung, Skizze Sebastian Leschhorn
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Abb. 8.6. Qumrdn Winery, Konkrit Blu Arquitectura, Schnitt, Grundriss und Ansicht, Skizze Sebastian Leschhorn
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8.4 Weingut Erich Sattler

Architekten: Architects Collective, Osterreich
Standort: Obere Hauptstrasse 10, 7162 Tadten,
Osterreich

Grundstiicksflache: 300 m?
Bruttogeschossflache: 450 m?

Planungsbeginn: 2009

Fertigstellung: 2010

Baukosten: 460.000 €

Kontakt: http://www.erichsattler.at/
Preissegment: 4€ - 30€

Mitten im Dorfkern von Tadten liegt das Weingut Erich
Sattler. Auf einem Grundstiick von 12 Meter mal 120
Meter befinden sich zwei Bestandsgebaude und ein
Neubau, welcher als Niedrigstenergiehaus geplant wurde.
Zur Dorfmitte hin steht ein ortstypischer L-férmiger
Wohnbau mit dem offentlichen Zugang zu dem Innenhof
und dem folgenden Weingut. Auf der anderen Seite des
Grundstiicks befindet sich eine bestehende Produkti-
onsstatte und ein Lager. Zwischen dem o6ffentlichen
Zugang und der bestehenden Produktionshalle befindet
sich der zweigeschossige Neubau. Im Erdgeschoss des
Neubaus befindet sich der Verarbeitungsbereich und
eine Lagerhalle. Im Obergeschoss, welches als Weinloft
bezeichnet wird, befinden sich Préasentationsraume,
ein Géastezimmer und ein Buro. Durch die nutzbare
Dachflache ergeben sich unterschiedlich begehbare
Ebenen, Terrassen, die auf der obersten Ebene einen
360° Rundumblick tiber Tadten gewéhren.

Als Paradebeispiel fir modernes Bauen im Bestand ist
ebenfalls der hohe klimatische Anspruch, den ein Weingut
speziell in dieser Region bendtigt gelungen. Da Wein
sehr sensibel auf klimatische Verdnderungen reagiert
ist es den Architekten hier geglickt, mit relativ geringem
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technischen Aufwand, den Temperaturanstieg moglichst
gleichbleibend zu halten oder ihn nur langsam ansteigen
zu lassen. Der alte Weinkeller, ein geschlossener und
direkt mit dem Erdbereich verbundener Baukérper mit
kleinen manuell bedienbaren Luftéffnungen, diente als

Vorbild.

Durch die Unterstitzung des Architektenteams,
insbesondere durch Kurt Sattler, der Bruder von
Erich Sattler, welcher 2007 selbst die Weinakademie
absolvierte ist ein bravouréser Um- und Neubau im
Bestand gelungen.



Abb. 8.9.

Abb. 8.8.

Weingut Erich Sattler, Architects.Collective, Lageplan, Markierte Bereiche zeigen die Weinbereitung, Skizze Sebastian Leschhorn
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Weingut Erich Sattler, Architects.Collective, Schnitt, Grundriss und Ansicht, Skizze Sebastian Leschhorn
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8.5 Chateau Cheval Blanc

Architekten: Christian de Dortzamparg:, Frankreich
Standort: Cheval Blanc, 33330 Saint-Emilion, Frankreich
Grundstiicksflache: 5250 m?

Bruttogeschossflache: -

Planungsbeginn: 2006

Fertigstellung: 2011

Baukosten: -

Kontakt: http://www.chateau-cheval-blanc.com/
Preissegment: 20€ - 300€

Im Auftrag von Bernard Arnault und Baron Albert
Frére, den Besitzern des Weinguts, soll der bekannte
franzosische Architekt Christian de Portzamparc einen
neuen Arbeitsbereich in Stromlinienoptik fir das Weingut
planen. Ein besonderes Augenmerk sollte dabei auf die
Planung und Integration neuer Tankanlagen aus Beton
gelegt werden, die ausdriicklich von dem Direktor Pierre
Lurton gewlnscht wurden.

Die Stromlinienoptik oder das ,Streamline Design®, wie es
auch genannt wird, entstammt der Stromlinien Moderne,
die die Bereiche der Formgebung, der Architektur und
des Designs beinhaltet. Urspringlich zur Optimierung des
Strémungswiderstands z.B. von Autos oder Lokomotiven
benutzt, fanden die gestalteten Elemente, welche
asthetisch sehr anspruchsvoll waren, auch ihren Weg in
die Architektur.

Das Weingut fallt durch seine einfache aber sehr elegante
Formgebung auf. Wenige Kurven bilden eine &sthetisch
ansprechende Kontur die aus der Ebene betrachtet sich
tber die Weinfelder zieht. Die geschwungenen Kurven
heben das Gebiude in der Mitte an und lassen Licht in
den Arbeitsbereich einstrémen. Im Inneren setzen sich
die Kurven in der Ebene fort und bilden eine einladende
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Geste, den Tankraum zu betreten. Die 52 an der Zahl
aus Beton gegossenen Garbehélter im Erdgeschoss
schmiegen sich an den Kurven entlang und bilden eine
imposante, Ehrfurcht gebietende Atmosphiare. Uber
eine mittig angeordnete Treppe gelangt man in das
Kellergeschoss in dem sich ebenfalls an den Kurven
orientierend die lagernden Barriquefésser aufreihen.

Durch die Begehbarkeit des Daches uber die
geschwungenen Betonelemente ist dem Besucher ein
Blick Gber die umliegenden Weinfelder gestattet, die seit
Jahrhunderten von Menschen bewirtschaftet werden.
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Abb. 8.11. Chateau Chéval Blanc, Lageplan, Markierte Bereiche zeigen die Weinbereitung, Skizze Sebastian Leschhorn

Abb. 8.10. Chéteau Chéval Blanc, Christian de Potzampare, Schnitt, Grundriss, Ansicht Neubau, Ansicht Bestand, Skizze Sebastian Leschhorn
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8.6 Résume

Wie in den vorangegangen Kapiteln erértert, bedarfjedes
Weingut einer individuellen Herangehensweise, daher ist
ein direkter Vergleich der Weingiter nicht moglich.

Betrachtet man die Weingiter unter den é&sthetischen
und qualitativen  Gesichtspunkten  beziglich  der
Architektur, sind alle Weingiter ausnahmslos gelungene
Bauprojekte. Jedes Gut birgt seine eigenen Qualitaten
die regionsspezifisch angepasst wurden, um einen
optimalen Ablauf fir die Produktion zu gewshrleisten
und nach AuBen hin einen reprasentativen Charakter zu
etablieren.

Bei ndherer Betrachtung der beigefigten Logos und
Etiketten fallt auf, dass nur zwei der funf Weinguter ihre
Gebiudeauchaufden Etikettenalsdentifikationsmedium
abbilden und das obwohl allen angefiihrten Beispielen
ein rein durch die Architektur, die Umsetzung der Ideen
des Planers und des Winzers, beeindruckendes architek-
tonisches Glanzstiick gelungen ist. ,Lafite Rothschild”
wiederum setzt dabei eher auf das althergebrachte, sich
bereits etablierte Bestandsgebaude und nicht den ,neu”
gebauten Keller. So bleibt lediglich die ,Qumran Winery"
in Spanien, die die Tradition der Chéteau Bordeaux
fortsetzt und sich als Identifikationsmedium die typische
Fassadenansicht des Weinguts auf die Weinflasche
etikettiert.

In weiterer Folge ist zu beobachten, dass das Prinzip des
,Gravity Flows®, der Gravitationsausnutzung, ebenfalls
nur bei der ,Qumran Winery" teillweise genutzt wird.
Das kann einerseits natirlich an der topographischen
Lage liegen oder an wirtschaftlichen Uberlegungen
hinsichtlich der Baukosten. Das Weingut Hillinger hatte
beispielsweise rein von der topographischen Lage her
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ein auf mehrere Ebenen gebautes Gut bauen kénnen um
eine schonende, schwerkraftunterstitzte Traubenver-
arbeitung zu gewahrleisten. Ob es jetzt an den Kosten,
anderen Uberlegungen und oder an der Lage in
Naturschutzgebietsndhe lag, kann ich nicht beantworten.
Am wahrscheinlichsten wird es wohl an der Nahe zu dem
Naturschutzgebiet und der Auflage der Region, eine
dezente, sich zurtckhaltende Architektur zu schaffen
gelegen haben.

Wie man zu den unterschiedlichen Designs kommt hangt
auch wiederum von den planerischen Gegebenheiten
bzw. den Voraussetzungen ab. Allen Beispielen lag
mindestens irgendeine Art von gestalterischer oder
gesetzlicher Auflage zugrunde.

Zu sehen ist ein Wandel bei den Winzern und in der
Architektur. Der Winzer bringt das Know-how der
Weinbereitung und der Architekt das Design fur die
Technik. In Zusammenarbeit mit dem Winzer, der
Winzerin kann so ein Projekt geschaffen werden, das nicht
nur heruntergebrochenen technischen, &sthetischen
Grundséatzen folgt, sondern auch medial fur Aufregung
sorgen kann.
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Weingut Riegelnegg

9.1 Ildee und Entwurfsgedanken

Die Suche nach einem Baugrundstick stellte sich
anfangs etwas schwer dar, da ich ,damals®, als ich mit
meiner Diplomarbeit begonnen hatte, noch keine
Ahnung von Weinbau und allem was damit zu tun
hat, hatte. Mein Weinverstandnis beschrankte sich
auf die Angebote auf Augenhshe in den Regalen von
bekannten Supermarkten. Nachdem ich mich intensivst
auf meiner Recherche mit verschiedensten Biichern,
Weinwanderungen und Besichtigungen von Weingitern
auseinandergesetzt hatte, wuchs mein Bewusstsein
gegeniber Wein. Ansatzweise begriff ich mehr und mehr
was Wein eigentlich ist und bedeutet, mir erschloss sich
eine komplett neue Sicht auf das Thema.

Mit meinem neu erlangten Wissen, begab ich mich
nun auf die Suche nach einem Baugrundstiick. Das fur
mich wichtigste Kriterium war ein higeliges Terrain.
Einerseits ist fir den Entwurf ein unebenes Gelédnde eine
Herausforderung und andererseits fir den Wein eine
sinnvolle Grundlage um die Gravitation auszunutzen und
somiteine schonende Weinbereitung zu gewéahrleisten. Im
Weiteren sollte es eine Gberschaubare GrolRe haben, die
sich sinnvoll bespielen lgsst. Der oder die Winzerln sollte
offen fir neue Ideen sein, mir Handlungsfreiheit lassen
und bei technischen Fragen, was die Weinproduktion
angeht, mir zur Seite stehen.

Nach ein paar E-mail Anfragen bei verschiedenen
Weingitern, ob ich denn ihr Weingut als Grundlage
benutzen durfte, entschiedich mich fir ein Weingut in der
Stdsteiermark, welches vieler meiner Auswahlkriterien
erfillte.  Die  Weinbauregion  stach  mit ihrer
auBergewdhnlichen Landschaft und ihren warmherzigen
Bewohnern hervor. Die herbstliche Stimmung mit all den
wunderbaren Farben tat ihr Gbriges.
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Inmitten auf dem Gamlitzberg, in der Néhe von Gamlitz,
hatten Maria und Josef Riegelnegg mich sehr herzlich
auf ihrem Weingut empfangen und bereitwillig alle meine
Fragen die ich hatte beantwortet. Nach einer Fihrung
uber das Gut war mir klar, dass alles stimmig ist und ich
mit der Planung anfangen konnte.



Das existierende Weingut weist einige produktions-
technische Mangel, hinsichtlich des Ablaufs, in der
Weinbereitung auf. Auch im direkten Vergleich mit
anderen bereits gebauten Weingitern ist hier ein Defizit
in mehreren Punkten ersichtlich. In Rucksprache mit der
Winzerfamilie wurde dies ebenfalls bestatigt. Es ist nicht
optimal, aber es funktioniert unter gegebenen Umstanden
mit Abstrichen. Somit wére ein fiktiver Neubau, eine
Studie, was man aus dem Areal machen kénnte eine
interessante Option.

Das Gut konzeptionell bzw. unauffillig aber auch
prégnant in die Landschaft zu integrieren, so dass es
aber nach auBen hin seine Position vertritt, ist eine der
priméaren Aufgabenstellungen. Eine klare Abhebung von
den sonst wirtschaftlichen Gebauden in der Umgebung
ist vertretbar, da der Wein die Stellung eines Lifestyle
Produkts langst inne hat und ein Weingut nun mal mehr
als ein normaler bauerlicher Betrieb ist. Somit ,darf* das
Weingut sich differenzieren. Eine qualitative Gestaltung,
als einsetzbares Markenzeichen wie die der Chéteau
Bordeauy, ist anzustreben.

Durch die Integrierung des Guts in die Landschaft ist
es ebenfalls moglich die konstanten Temperaturen
des Erdreichs fur die Kelleranlagen auszunutzen. Im
Sommer kihlend, im Winter warmend. Die abgerissenen
Gebéude wie auch das ausgehobene Erdreich werden
recycelt, aufbereitet, zum Teil wieder in den Neubau als
Rohmaterial integriert wie auch andernorts genutzt, zum
Beispiel als Fillmaterial fir Grinraum.

Die Gravitationsausnutzung ist eines der wichtigsten
Gestaltungsprinzipien bei dieser Planung. Nur dadurch

kann eine schonende Weinbereitung gewahrleistet
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werden. Die lLage des Weinguts, auf der erhshten
Position, mit terrassierten Ebenen, bietet eine optimale
Ausgangsposition. Das Einbringen und Vorbereiten des
Leseguts soll ohne Umstande moglich sein.

Zugleich ist der Arbeitsablauf zu optimieren und fur
den Weininteressierten sinnvoll und nachvollziehbar zu
gestalten aber auch so, dass der Ablauf des Betriebs nicht
gestort wird.

Die Verkntpfung von Wohnen und Arbeiten auf einem
Baugrundstiick ist ein weiteres wichtiges Kriterium.
Die Winzerfamilie lebt und arbeitet auf ihrem Gut. Die
temporare Unterbringung von Lesehelfern wahrend der
Erntezeit und oder die Bereitstellung von Unterkinften
fur Weininteressierte ist ebenfalls ein Faktor, den es zu
bertcksichtigen gilt.

Weitere Uberlegungen werden in Folge mit Hilfe von
Texten und Grafiken erliutert.



Weingut Riegelnegg

9.2 Das Weingut Josef und Maria Riegelnegg

Wichtige Weinbauorte in der Stidsteiermark sind Gamlitz,
Ratsch, Berghausen, Spielfeld, Leutschach und Kitzeck.
Das Weingut Riegelnegg, in der Néhe von Gamlitz,
befindet sich somit mitten in einem der bekanntesten
Weinbaugebieten Osterreichs. Die auBergewdhnliche
Landschaft mitihren steilen Hangen und top klimatischen
Bedingungen, bietet ein optimales Umfeld fur die
Weinkultivierung.

Vor Uber 30 Jahren kaufte der GroBvater von Josef
Riegelnegg den Betrieb. Wie die meisten Betriebe in
dieser Gegend, zu dieser Zeit, war dieser ein reiner
Selbsterhalterbetrieb.

Mit dem Weinskandal im Jahre 1985 kam die Wende.
Durch die strengeren Weingesetze, die harten Auflagen
und die Regulation der Weinerzeugung, gingen viele
der ortsansassigen Betriebe dazu tber, intensivereren,
qualitativ besseren Weinbau zu betreiben. Der Beitritt
Osterreichs zur Europaischen Union im Jahre 1995
forderte mit Zuschissen aus dem ERP- Fonds die
Weiterentwicklung des Landwirtschaftlichen Sektors, im
speziellen den Weinbau.

Laut ,Osterreich Wein" gibt es zur Zeit 269 Weinguter
mit dem Bestriebsstandort in der Stidsteiermark. Dies
bedeutet, dass es nach wie vor sehr viele Kleinbetriebe
gibt, die die Weinfelder bewirtschaften. Da nicht nur der
Wein sondern auch die attraktive Landschaft Besucher
anzieht,habenvielederBetriebenebenBuschenschanken
auch Gastezimmer auf ihrem Gut. Die Nachtigungszahlen
steigen jahrlich, wobei der Schwerpunkt in der warmen
Jahreszeit und der Héhepunkt selbstverstandlich im
Herbst liegt.

108 Vgl. http://www.steirischerwein.at/portfolio-type/suedsteiermark/ [16.11.2015]

109 Gespréch mit Maria und Josef Riegelnegg [24.02.201 4]
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Boden, Klima und Lage sind ideal fur die WeiBwein-
produktion. Die bekannteste und meistgepflanzte
Rebsorte stellt der Sauvignon Blanc dar. Sauvignons
aus der Sudsteiermark gehoren heute zur Weltklasse.
Rotweine machen in der gesamten Stdsteiermark etwa
10 % der Gesamtmenge an Wein aus.

Gamlitzist die groBte weinbautreibende Gemeinde in der
Stdsteiermark und die Auswahl an guten Weinen ist groB.
Typisch sind leichte, fruchtige sédurebetonte WeiBweine
fur unsere Gegend.

Das Weingut Riegelnegg ist ein Familienbetrieb bei dem
jeder mit anpacken muss, um die 15.000 Rebstécke auf
4,5 ha, zu pflegen. Der Abstand zwischen den Stécken ist
1m -1,2m, der Reihenabstand liegt zw. 2,65m und 3m.

Produziert werden Weine und Traubensaft. Die Produkti-
onsmenge in Litern betragt:

Welschriesling: 12.000 Liter
WeiBburgunder: 3.300 Liter
. Morillon: 1.300 Liter
. Gelber Muskateller: 2.500 Liter
. Sauvignon Blanc: 2.700 Liter
Scheurebe: 2.300 Liter
Blauer Zweigelt : 4.500 Liter
. Grauburgunder: 900 Liter
. Traubensaft: 500 Liter

Fir das Weingut Riegelnegg ist Qualitét das oberste
Gebot.
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Weingut Riegelnegg
9.3 Lage des Weinguts

Adresse

Steinbach 49
A-8462 Gamlitz
Steiermark
Osterreich

GPS-Daten:
N 46° 41'53,875
0 15°31'53,654

Mobil: +43(0)664 / 4055 108

Tel.: +43(0)3453 / 3053

Website: www.riegelnegg-gamlitzberg.at
E-Mail: wein@riegelnegg-gamlitzberg.at
Facebook: www.facebook.com/riegelneggwein/

Ansprechpartner:Rudi und Maria Riegelnegg

Anfahrtsbeschreibung

Von Gamlitz kommend nach der Ortsausfahrt nach links
in die SteinbachstraBe einbiegen und dieser fiir etwa 3 km
folgen. Dann rechts den Gamlitzbergweg hinauffahren.
Nach etwa 0,5 km links in den Riegelneggweg einbiegen.
Noch 100 m der StraBe folgen und das Weingut

Riegelnegg liegt vor ihnen.
110

. Rasterung 20 Meter
. Hohenlinien 5 Meter

110 Vgl. http://www.riegelnegg-gamlitzberg.at/kontakt-anfahrt/ [16.11.2015]

Abb.9.3. Lageplan Weingut Riegelnegg, Gamlitzberg, Gamlitz, Skizze von Sebastian Leschhorn
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Weingut Riegelnegg

9.4 Die Geologie der Siidsteiermark

Der Sausal mit seinen steilen Weinhéngen wird aus
phyllitischen Tonschiefern mit Lagen von Grinschiefern
und Quarziten des Ostalpins aufgebaut. Auch auf den
Hangen um und nérdlich Silbersberg, am Nestelberg
und Rirpenegg finden sich diese nicht allzu harten
Festgesteine. Am Grillkogel sind zusétzlich Kalksteine und
tonig-kieselige Kalke des Erdaltertums aufgeschlossen.

Der GroBteil der Weingarten der Stdsteiermark steht
auf grobkérnigen, von Flissen abgelagerten Schottern,
die teilweise zu Konglomeraten verfestigt sind, auf
Mergeln, tonigen Schluffen und Sanden des sogenannten
Steirischen Schliers, auf Konglomeraten, Schottern der
Kreuzberg-Formation sowie auf Sanden und Mergeln der
Weissenegg-Formation. Letztere Einheiten gehéren zu
den im Meer der Paratethys abgelagerten Sedimenten
des Steirischen Beckens und haben ein Alter zwischen
etwa 18 und 15 Millionen Jahren. Sie sind in Korngréle
und Kalkgehalt sehr wechselhaft, reine Kalksteine,
ahnlich dem Leithakalk, treten lokal zwischen Wildon und
Gralnitzberg auf. 11

Im Vergleich zu der Bodenbeschaffenheit in der
Sudsteiermark, befinden sich auf der rechten Seite
geologische Bodenschnitte international bekannter
Weinbauregionen.

111 Vgl. http://www.oesterreichwein.at/unser-wein/klima-boden/mehr-als-urgestein-und-loess/geologie-der-weinbaugebiete/steiermark-styria/ [01.12.2015]

Abb. 9.4.
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R. Geologische Bodenschnitte, international bekannter Weinregionen, Vgl. Grundkurs Wein, Jens Priewe,Skizze Sebastian Leschhorn



Kiesschicht, mit Sand durchmischt . . . . . . .
Sand
Pauillac, Bordeaux: Das linke Ufer der Gironde besteht Sandschicht, mit Kies durchmischt

. ) . lle Schwemmlandbaden der Girond
aus mehreren Metern dicken Kies- und Sandschichten. {alte Schwemmlandboden der Gironde)

mineralhaltige Sandschicht,
Wasser speichernd

Humusschicht, mit Sand durchmischt

kallkhaltiger Sandstein (Galestro),
teils felsig, teils feinsteinig

grauer, tonhaltiger Mergel Chianti Classico, Toskana: Galestro und Alberese sind
der beste Untergrund fur die tanninreichen Sangiovese-
Weine.

alterer Galestro marinen Ursprungs

kalkhaltiger Lehm

Galestro
Léssboden mit Kies durchmischt
H . H H H Belemnitkreide,
Dglms, Champaghe. Die Kreide gibt dem Champagner vor 54 Millione e Cmnitkralde,
seine unvergleichlichen Geschmack. Ablagerung von Algen entstanden

Einlagerung von Braunkohle

Humus, vermischt mit kleinschottrigem
Verwitterungsgestein

Ridesheim, Rheingau: Urgestein mit Schiefer und
sandigem Lehm geben kristallinklare WeiBweine.

grobsteiniger, teilweise felsiger
Quarzit aus dem Taunus-Gebirge
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Weingut Riegelnegg
Geologische Karte, Areal Weingut

WESTSTEIRISCHES TERTIARBECKEN

PLIOZAN

Steirischer Schlier (,Gamlitzer Schlier”): Mergel mit
Gerollen, Blattfossilien, Glanzkohleschmitzen, gegen E
fehlen Gerélle, Auftreten von bituminésen Mergel

Untere Kreuzbergschichten: uneinheitlich aufgebaute
Schichten, Wechsel von Sand und Geréllen, (Sande =

meist glimmerreiche Quarzsande), eingelagert oft inkohlt

KARPAT
e O e () e
O e (e (

Leithakonglomerat: Wechsellagerung von verfestigten
Feinkieslagen und lockeren Sanden

PERM BIS SKYTH

> Av 4>
P ap & g
Dachsteinriffkalk

A\

Riff- und Riffschuttkalk

Wasser

Weingut

Abb. 9.5. Geologischer Kartenausschnitt des Bauplatzes, Skizze Sebastian Leschhorn
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Weingut Riegelnegg

-Tankkeller
S N -Lager
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Abb. 9.6.

9.5 Bestandsanalyse

LT NN

(oo,vlll”;fff{’l%%%\\\\.\\\\\

[ N R
' "’l ALLLL L LS NN
\_!4,_‘ NN

\\‘
v\

Piktogramm, Bestandsanalyse Weingut Riegelnegg, Gamlitzberg, Gamlitz, Skizze von Sebastian Leschhorn
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Wie bei der Bestandsanalyse ersichtlich stehen die drei
Gebsude in keinem gunstigen Verhaltnis zueinander.
Dadurch, dass das Wohngebaude zwischen den beiden
Wirtschaftsgebauden platziert wurde, ist ein ungestérter
Produktionsablauf nicht méglich. Dartber hinausistinden
beiden Weinverarbeitungsbereichen nicht ausreichend
Platz vorhanden, so dass der Winzer gezwungen ist auf
eine teiliberdachte Flache auszuweichen um Wein
produzieren zu kénnen. Weiterhin fehlt dem Winzer fur
eine zukinftige Expansion Raum firzusétzliche technische
Anlagen und Lagerméglichkeiten. Diese Missstande

lassen nur eine Option. Die beiden bestehenden
Wirtschaftsgebaude inklusive dem Wohnhaus werden
abgerissen und durch einen kombinierten, funktionalen
Neubau ersetzt, der einen ungehinderten Ablauf mit
modernster Kellertechnik erméglicht.

Das Baufeld bleibt unverandert und bietet Platz fur eine
Kombination von einem Wohnhaus fiir den Winzer und
seine Familie wie auch einem neuen Wirtschaftsgebaude
zur Weinbereitung






Weingut Riegelnegg

9.6 Aus alt wird neu

Durch den Abriss der Bestandsgebiude wie auch durch
den Erdaushub entsteht viel Abfall, Bauschutt bzw.
Material, welches durch einen Rezyklierungsprozess zu
groBen Teilen wieder in den Neubau mit einflieBen kann.
Prinzipiell gilt, dass die im Zuge von Abbruch-, Aushub-
und Abtragungsarbeiten anfallenden Baurestmassen,

Abfalle sind.

Erdaushub, Bodenaushub und Baurestmassen sind Abfall.
Abfallarten die bei einem solchen Projekt entstehen
konnen sind:

Aushub

ist ein Uberbegriff und umfasst jedes Material, das
durch Ausheben oder abtragen anfallt. Bodenfremde
Materialien wie z.B. Kohle, Asche und Schlacke gehéren
nicht zum Erdaushub.

Baurestmassen
ist der Uberbegriff fur alle Abfalle aus Bautétigkeiten, die
bei Abbrucharbeiten anfallen.

Baustellenabfille
sind nicht verwertbare Restabfille

Kunststoffabfille
ohne Verpackung, wie Kunststoffprofile, Kunststoffrohre,
Schaumstoff- und Dammstoffplatten etc.

Holzabfille
behandelt oder unbehandelt

Metallabfille

Eisen- und Nichteisenmetalle

Glasabfille
Flachglas

Asbestabfille
Asbest,  Asbeststaube,

mentstaube
113

Asbestzement,  Asbestze-

Laut der Internetseite Abfallwirtschaft.Steiermark.at
definiert sich der Begriff Aushub wie folgt:

Humus
ist Teil der gesamten organischen Bodensubstanz

Bodenaushub

ist natirlich gewachsener in seiner Zusammensetzung
nicht verunreinigter Boden (z.B. Lehm, Schotter, Kies,
Felsen, Mergel, Torf)

Anteil an bodenfremden

Bestandteilen wie mineralischer

Bauschutt darf nicht mehr als 5 Vol betragen
organische Bestandteile wie z.B. Kunststoffe,
Holz, Papier darf nicht mehr als 1 Vol betragen

Erdaushub

ist gewachsener Boden (wie z.B. stadtischer Aushub)

kann bis zu 50% mit mineralischen Bauschutt
verunreinigt sein - Achtung Vermischungverbot!

Technisches Schiittmaterial
ist Aushub von befestigten Verkehrsflaichen (wie z.B.
StraBen, Parkplatzen, Gehsteige)

114

Fir die fachgerechte Rezyklierung ist zu beachten, dass
man mineralische und nicht mineralische Baurestmassen
unterscheidet.

Mineralische Baurestmassen sind:

. Ziegel

. Mortel

. Beton
Asphalt
Naturstein
Mischgranulat

. Betonsteine

13 Vgl. Leitfaden fiir einen umweltgerechten Abbruch, Abtrag und Aushub, Land Steiermark, Abfallwirtschaft u. Nachhaltigkeit

114 Vgl. http://www.abfallwirtschaft.steiermark.at/cms/beitrag/11609114/71142293/ [17.12.2015]
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Abfille aus dem Bauwesen

Trennfraktionen auf der Baustelle

Je nach Anfallsmenge kénnen einzelne Fraktionen unabhéngig von dieser Auflistung noch exakter getrennt werden

Stoffgruppe Beispiele Nicht enthalten sein diirfen Verwertunsgmoglichkeiten
Bodenaushub Reinsortierter Schotter, Sand, Felsab- Asphalt, Ziegel, Beton, gefshrliche | Gelandeausgleich, Full- und Schiittma-
bruch, Erde, Humus Lehm, ... Abfalle, ... teral
Betonabbruch Armierter und nicht armierter Beton- Asphalt, Ziegel gemischte Baustel- | Betonzuschlag
abbruch, Stahlbetonabbruch, Konst- lenabfalle, gefahrliche Abfalle, ... StraBenbau
ruktionsteile aus Bauwerksabbriichen,
Fertigteile, ...
Asphaltabbruch Reiner Asphaltaufbruch, oder Asphal- Teerhaltige Materialien, gemischte | Asphaltzuschlag
taufbruch der mit Beton oder Schotter Baustellenabfalle, geféhrliche StraBenbau
vermischt ist, bitumindser StraBenauf- Abfslle, ...
bruch, ...
Holzabfalle Unbehandeltes und behandeltes Holz Verpackungsabfélle aus Holz, Direkte Wiederverwertung ganzer
(ohne Verpakung) wie Dachstihle, Pfosten, Bretter, Scha- gefshrliche Abfélle wie salzimprag- | Balken, Wiederverwertung nach Res-
lungstafeln, Schalungstréager, Tir- und nierte Pfahle und Masten, ... taurierung, Herstellung von kleinfor-
Fensterstocke, Gartenzéune, Holztrep- matigen Bauholz durch Sagen, Hobeln
pen, Parkette, ... etc., Tischlereiware, Innenausbau,
Spanplatten Mineralisch gebundener
Holzspanbeton und Holzwerkstoffen
Altmetalle Eisenstangen, Metallzargen, Bleche, Be- Verpackungsabfalle aus Metall, Metallrecycling
(ohne Verpackung) wehrungsabfélle, Kabelreste, Rippentor- | gefshrliche Abfélle, ...
stahle, Nagel, ...
Kunststoffe Kunststoffprofile, Schaumstoff- und Verpackungsabfalle aus Kunst- Stoffliches Recycling (zerkleinern,
(ohne Verpackung) Dammstoffplatten, Kunststoffrohre, ... stoffen und Verbundmaterialien, aufschmelzen und neuerliche Form-

gefshrliche Abfélle, ...

gebung)

Baustellenabfalle (nicht-
verwertbarer Restabfall)

Heraklith, Gipskarton, Kehricht, Mantel-
betonsteine, Schlacken- und Lecabe-
schittungen, verunreinigte Verpackun-
gen sowie Folien fur Abdeckungen und
Isolierungen, Kunststoffrohre, Verschnitte
verschiedener nichtmineralischer Bautei-
le, textile Abfélle, ...

Gefahrliche Abfalle

Asbestabfélle

asbesthéltige Eternitabfélle
Spritzasbest, etc

keine Wiederverwertungsméglichkeit,
nur Deponierung zuléssig

Mineralischer Bauschutt

Ziegel, Beton, Ytong, Keramik, Stein,
Fliesen, ...

Teerhaltige Materialien, gefshr-
liche Abfalle, mehr als 10 Volo
gemischte Baustellenabfalle

Wiedereinbau, Betonzuschlag, Auf-
bereitung zu Ziegelsplitt, Tennismehl,
direkte Wiederverwertung als Natur-
steine, Full- und Schittmaterial

Papierverpackungen
(Karton, Papier, Well-
pappe)

Schachteln, Steigen, Packpapier, Ver-
sandhiilsen,...

Abfille, die keine Verpackungen
sind, mit gefahrlichen Abfallen
verunreinigte Verpackungen,

gefahrliche Abfélle, ...

Stoffliches Recycling

Papiersacke (wegen
des groBen Anfalls an
Papiersacken auf der
Baustelle werden diese
in der Regel in eigenen
Behaltnissen erfal3t)

Zementsicke, Kalkséacke, Putzmortelsa-
cke...

Stoffliches Recycling

Kunststoffverpackungen
(Leichtfraktion)

Dosen aus Kunststoff und/oder Ver-
bundmaterialien, Kanister, Verpackungs-
folien aller Art, Formteile aus Styropor,
Kunststoffflaschen, Tuben, Tragtaschen,
Kunststoffsacke, Styroporflocken,
Schrumpffolien...

Stoffliches Recycling,
Thermische Behandlung

Metallverpackungen

Umreifungsbéander, Dosen, Kanister,
Griffe und Buigel...

Stoffliches Recycling

Holzverpackungen

Einwegpaletten aus Holz, Kisten, Ver-
schlage...

Abb.9.10

Stoffliches Recycling,
Thermische Behandlung

Vgl. Abfdlle aus dem Bauwesen, Land Steiermark, Abfallwirtschaft u. Nachhaltigkeit
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Zusammensetzung der wesentlichen Abfélle aus dem Bauwesen

Organische /
Aushubmaterialien Mineralische Abfalle Metallische Gefshrliche Abfalle
: I I Abiélle I
Bauschutt =
Muttterboden Baustellenabfalle Asbest u. Asbestzement
; StraBeraufbruch e .
Sand, Kies Bau-, Abbruchholz Verunreinigte Béden
Betonabbruch - = J
Lehm, Ton ClRett ot Verpackungen Olverunreinigte Béden
Steine, Fels e Metalle Teerhaltige Abfélle

Bitumen, Asphalt

Vgl. Abfalle aus dem Bauwese

n, Land Steiermar k, Abfallwirtschaft u. Nachhaltigkeit




Weingut Riegelnegg
9.7 Entwurfsgedanken

Das Gebaude orientiert sich an:
Produktionsablauf
Topographie
Sonnenverlauf
Blickbeziigen
Weinreben

Durch die Topographie ergibt sich fir den Entwurf eine
terrassierte, auf Ebenen sich bergab bewegende Struktur,
die der Weinbereitung zu Gute kommt und eine sich in die
Umgebung einfigende aber prasente Form erzeugt. Die
Ausrichtung des Hangs erstreckt sich von Norden tber
Osten bis Stden. In Richtung Studwest geht es, bis zum
Kamm des Gamlitzberges, wenige Meter bergauf.

Der Sonnenverlauf zeigt, dass eine Ausrichtung des
produktiven Bereichs gen Norden sinnvoll ist. Der
Wohnbereich auf der obersten Ebene wird sich
nach Osten und Stden hin &ffnen und nach Norden
geschlossener erscheinen. Der Verkostungsbereich st
ebenfalls nach Osten und Stiden ausgerichtet.

Die Blickbeztige orientieren sich an dem Ausblick in das

Tal und auf den Nachbarberg.

Die Weinrebenstellendaskostbarste Gut des Winzers dar.
Um moglichst wenige Weinreben bei der BaumaBnahme
Umpflazen zu mussen, galt es hier Rucksicht auf den
Rebbestand zu nehmen.
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Abb. 9.12. Positionierung des neuen Baukérpers, Skizze Sebastian Leschhorn

Abb.9.135.  KOnzeptuelle Darstellung des Entwurfsgedanken, Skizze Sebastian Leschhorn

142



Weingut Riegelnegg

Von oben nach unten

Die  Vermeidung der mechanischen Belastung
der Maische kann erreicht werden, wenn man das
Betriebsgebaude auf mehreren Ebenen anlegt. Nur so ist
eine schonende, schwerkraftunterstitzende Traubenver-
arbeitung gewshrleistet. Man spricht von dem Gravitati-
onsprinzip oder dem ,Gravity Flow". Darunter versteht
man genauer:

... in einer Kellerei bei der Verarbeitung den Transport
bzw. die Weiterbeférderung der Weintrauben und der
Maische, sowie in extremer Auspragung auch des Mostes
und des Weins, alleine durch natirliche Schwerkraft von
einem Behélter bzw. Arbeitsschritt zum nachsten. Das
bedeutet, dass mechanische Belastungen wie Pumpen
nach Maéglichkeit vermieden werden. Idealerweise
werden die Weintrauben in der héchsten Ebene der
Kellerei angeliefert. Die Trauben, der Most und der Wein
gelangen durch ihr Eigengewicht mit jedem Arbeitsschritt
jeweils eine Ebenetiefer. Das Ergebnis dieser schonenden
Verarbeitung sind sortentypische und extraktreiche
Weine. Neue Kelleranlagen werden bereits nach dem
Gravitationsprinzip gebaut.” 1°

Das vorangegangene Beispiel des mehrgeschossigen
Aufbaus, Kapitel 8.2 / Ein- und mehrgeschossiger
Aufbau, verdeutlicht dies. Diese Art der Bauweise ist
zwar mit héheren Kosten verbunden, die sich aber durch
Energieeinsparungen im lLaufe der Zeit relativieren
kénnen. Ein weiterer Pluspunkt fir diese Art der
Bebauung ist die dsthetische Vielfalt des Designs, welche
man durch ebenenversetztes Bauen erreichen kann.

Ebene 0

| |
Rebler ,

Ebene -1 Ebene -2

' Anlieferung

oo Maischetank

Presse

e =N

Lagertanks Edelstahl

Lager fur
Barriquefésser

115 Vgl. http://www.wein-plus.eu/de/Gravitationsprinzip_3.0.15145.html [04.11.2015]

116 Vgl. http://blog.winecollective.ca/2013/07/12/gravity-flow-winemaking/ [05.11.2015]

Abb.9.14. li. Gravity Fow auf 4 Ebenen, Skizze Sebastian Leschhorn

Abb.9.15.

88

Filter
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Die typische Gravitationskelterung erfolgt auf 4 Ebenen,
wobei auf jeder Ebene géngige Verarbeitungsmethoden
angewendet werden. So kann der Wein angefangen beim
Rebler bis zur Abfullung rein durch die Schwerkraft ohne
zusétzlicher mechanischer Hilfe, transportiert werden.

Ebene o

Auf der obersten Ebene werden die Trauben angeliefert
und getrennt nach Sorten und Lagen vinifiziert. Bei
Weilbwein werden die Trauben entrappt und fallen auf die
Press- und Fermentationsebene.

Ebene -1

Auf der Press- und Fermentationsebene werden die
Trauben leicht pneumatisch gepresst und flieBen
anschlieBend auf die dritte Ebene zu den Gartanks.

Ebene -2

In den Gértanks wird der gewonnene Saft vergirt,
gefiltert und in andere Tanks oder Fasser umgezogen.
Barriquefasser und Edelstahltanks zum Lagern befinden
sich ebenfalls hier.

Ebene -3

Nachdem der Wein bis zu ein paar Monaten oder gar
langer in den Tanks und Fassern gereift ist, wird er
stabilisiert, geschwefelt und gefiltert und anschlieBend

zum Abfillen auf die Ebene -3 weitergeleitet.
116

Ebene -3

Cuvée Etikettieren Lager fur

B Verpackung

Abtansport

AR
I
N

AR

Lager fur Verkauf

Flaschen

Verpacken

re. Konzeptskizze fur Bebauung im Hang mit Gravity Flow auf 4 Ebenen, Skizze Sebastian Leschhorn



Geldndeschnitt Bauplatz

Geldndeaushub mit angedeuteter Terrassierung

Einbringung der unterschiedlichen Ebenen

Bauvolumen mit Ebenen und Gravity Flow Prinzip

144



Weingut Riegelnegg

9.8 Baugrubensicherung

Die ortlichen Gegebenheiten und das geplante Bauwerk
haben Auswirkung auf die Baugrubensicherung. Bei der
Planung sind folgende Faktoren zu berticksichtigen:

. Abmessungen des geplanten Gebaudes
. Grindungstiefe
. Platzbedarf in der Griindungsebene
. vorgesehene Grindungsart
. Grundwasserstand
. Kennwerte und Eigenschaften
des anstehenden Bodens
. Nachbarbebauung
. Belastungen im Bau- und Endzustand

In der Regel wird die wirtschaftlichste Variante gewahlt.

Durch die Hanglage und terrassierte Anordnung des
Baukérpers ist eine Baugrubensicherung unumgéanglich.
Aufgrund des driickenden Erdreichs wird die Baugrube
mit Bohrpfahlwénden gesichert, die gleichzeitig auch als
Fundamente fir die verschiedenen Gebaudeteile wie
auch als thermische Barriere in den Lagerkellern dienen.

Zum Einsatz kommt hier die aufgeléste Borhpfahlwand mit
Zwischengewdlben. Die Vorteile dieser Variante sind zum
einen ihre Umweltfreundlichkeit, da man auf den Einsatz
von Stutzflissigkeit, wenn man mit einer Verrohrung
arbeitet, verzichten kann, zum anderen ist sie besonders
verformungsarm und kann als konstruktives Element mit
in die Konstruktion des Baus einbezogen werden. Zu
erwéhnende Nachteile sind zum einen die Kosten der
Herstellung und das die Ausfiihrungstiefe aufgrund des
bendtigten Drehmoments am Bohrgerat begrenzt ist.

Uberschnittene Bohrpfahlwand

@@m@mg

Sekundéarpfahl (bewehrt)

Primérpfahl (unbewehrt)

Tangierende Bohrpfahlwand

LOOOC

Bei der Errichtung der aufgelésten Bohrpfahlwand
mit Zwischengewdlben wird in der Regel in einem
festen Abstand ein Pfahl gebohrt, ein Bewehrungskorb
eingelassen und anschlieBend mit Beton ausgegossen.
Wahrend des Aushubs der Baugrube wird der
Zwischenraum der Borhpfehlwande mit Spritzbeton
gesichert. Die Bohrpfdhle kénnen zusatzlich mit
Ankerpféhlen gesichert werden.

117

Im Bild rechts sind die geplanten Baugrubensicherungen
weiB bzw. blau dargestellt. Durch einen Hoéhenversatz
von 19,80 Metern, gemessen von der Unterkante der
Bodenplatte des Kellers bis zu Oberkante des Daches
des Wohnhauses und durch die terrassierte Lage,
ergeben sich verschiedene Starken in der Ausfihrung der
Bohrpfahlwande. Im untersten Geschoss befinden sich
die dicksten Wande mit einer Stérke von 0,90 Metern.
Nach oben zum Wohnhaus, zur Hangischerung, verjingt
sich die Wand auf 0,60 Meter.

Aufgeloste Bohrpfahlwand mit Zwischengewdlben

Aufgeloste Bohrpfahlwand ohne Zwischengewdlbe

O—©

117 Vgl. http://www.geotechnik.tu-darmstadt.de/media/institut_und_versuchsanstalt _fuer_geotechnik/studiumundlehre 1/

musterloesungen/umweltgeotechnik_3/11 - Baugrubensicherungen 12-10-30.pdf[28/03/2016]

Abb. 9.18. li. Arten von Borhpfahlwénden, Skizze Sebastian Leschhorn
Abb.9.17. re. o. Draufsicht der Hangsicherung im Weingut, Skizze Sebastian Leschhorn
Abb. 9.16. re. u. Isometrie der Hangischerung im Weingut, Skizze Sebastian Leschhorn
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Weingut Riegelnegg

9.9 Sonnenstandsverlauf

. Rasterung 20 Meter
. Haohenlinien 1 Meter

Der Baukérper erféhrt von der Topographie her eine
Nord- Stidausrichtung. Der Verarbeitungsbereich ist
gegen Norden ausgerichtet. Das Nordlicht schafft
eine konstante Lichtquelle fur die Produktion. Das
Bauvolumen wird dadurch nicht zu sehr aufgeheizt und
die Weinproduktion nicht beeintrachtigt.

2 1

Abb. 9.19. Stilisierter Sonneneinfall in das Gebéude, Skizze Sebastian Leschhorn







Weingut Riegelnegg
9.10 Sichtbeziige

Rasterung 20 Meter
Haohenlinien 1 Meter

Das Wohnhaus der Winzerfamilie hat durch seine erhéhte
LageeinengroBen,umfassendenSichtbereich. Der Winzer
kann sein komplettes Weingut tberblicken. In dem im
vorderen Bereich untergebrachten Wohn-und Esszimmer
ergibt sich je nach Tageszeit und durch die erhohte Lage
einatmosphérisches Licht, welches zum verweilen einladt.

Der Verkostungsraum hingegen bieteteinen Blick Richtung
Osten und Stiden. Das Spiel mit dem Sonnenlicht schafft
ein stimmungsvolles Ambiente bei der Weinverkostung.

=
VV

S =——

Abb.9.22.  Stilisierte Blickwinkel von dem Gebdude weg, Skizze Sebastian Leschhorn




Sichtbeziige, Skizze Sebastian Leschhorn

Abbig.24 Ausblick nach Nordosten, von Sebastian Leschhorn
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Weingut Riegelnegg

9.11 Raumprogramm

Bereich A gm Bereich B gm
Schlafzimmer 1 49,50 ErschlieBung Wohnhaus 33,30
Badezimmer 1 18,10 Millraum & Lager 69,00
WC1 5,10 Garage & Maschinenpark 118,30
Kind 1 24,40 Hauskeller & Technikraum 70,00
Kind 2 24,40 Anlieferungsbereich 396,15
Badezimmer 2 22,1 Zugang Keller 3,40
WC 2 4,60 Eingangsbereich & Parkplatz 201,40
ErschlieBung 83,50 ErschlieBung Produktion 5,40
WC 3 5,50 Aufzug 9,00
Kiiche, Essbereich 53,50 Anfahrtsweg 112,50
Vorratskammer 6,30

Wohnzimmer 50,30

Terrasse 675,00

Bereich C gm

Besucherzugang 52,20

Maischeebene 84,10

Aufzug 6,75

ErschlieBung Produktion 5,75

ErschlieBung Wohnhaus 19,10

Produktion
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Bereich D gm Bereich E gm
Pressbereich 133,70 Flaschenlager 118,00
Zufahrt Pressebene 55,00 Lager1 35,80
Aufzug 6,75 Lager2 74,60
ErschlieBung Produktion 5,75 Lager 3 22,00
Galerie 1 36,35 Labor 25,15
Galerie 2 154,36 ErschlieBung Vorraum 20,30
AuBenbereich 1 143,00 Technik 45,00
AuBenbereich 2 160,00 Tankkeller 280,00
Biro & 37,70 Barriquekeller 205,00
Prasentationsraum
Verkostungsraum 122,00
Zugang Barriquekeller 9,70
Multifunktionsraum 212,00
Verkaufsraum 95,10
Sozialraum & Kiiche 17,60
WC 15,10
ErschlieBung Produktion 5,40
Aufzug 6,75
Terrasse 40,50
Zuwege 683,00

Raumprogramm Weingut

Wie bereits in dem Kapitel 7.1 ,Rédume und ihre
Funktionen” angesprochen, steht bei der Weinbereitung
die Raumzuordnung in Abhangigkeit zu den einzelnen
Arbeitsbereichen.

Neben dem Nutzen Mehrzweckrdaumen in
denen Arbeiten wie z.B. Pressen, lLagern, Fillen,
Verkosten und Verkaufen zusammenlaufen bilden der
Verarbeitungsbereich und das Lager die eigentlichen
Hauptbereiche eines funktionalen Weinguts.

von

152

Raumprogramm Wohnhaus

Bei der Integration des Wohnhauses auf dem Weingut
wurde darauf geachtet, eine Trennung von Arbeitsplatz
und Wohnung zu gewéhrleisten. Der Kunde soll, wenn
nicht aufgefordert, keinen Zutritt zum Wohnhaus erlangen
und ebenso nicht versehentlich bei der Besichtigung
des Weinguts in die Privatgemacher der Winzerfamilie
eindringen kénnen. Das Wohnhaus ist tber eine Treppe
im Wohnhauskeller mit der Kelleranlage des Weinguts
verbunden um dem Winzer einen direkten Zugang zu
gewahrleisten.



Weingut Riegelnegg

9.12 Raum- Organigramm

Fir das Wohnhaus, Bereich A, befindet sich auf
der Ebene +/-0 im Sockelbereich die Garage, der
Haupteingang und ein Kellerraum mit der Haustechnik fur
das Wohnhaus. Betritt man den Wohnkomplex durch den
Haupteingang, fihrt eine Tur in den ebenerdigen Keller.
Eine Treppe leitet aufwarts in das Obergeschoss. Im
Obergeschoss angekommen, kann man sich direkt hinaus
ins Freie begeben oder man wendet sich linkerhand in
den halboffentlichen Bereich in dem sich die Kiche,
das Esszimmer und das Wohnzimmer befinden. Die
Ausrichtung des Wohn- und Esszimmers erlauben
einen Rundumblick tber das Weingut. Rechterhand der
Treppe folgen die Privatbereiche wie Badezimmer fir
die Kinder, Kinderzimmer eins und zwei. Ferner folgt das
Badezimmer fur die Eltern und letztlich das Schlafzimmer.
Alle Raume bieten beidseitig die Méglichkeit ins Freie
zu treten. Im Bereich A, stellt die Ebene +1 durch ihre
erhohte Lage den nicht einsehbaren, privaten Bereich,
fur die Winzerfamilie dar.

Fir die Weinbereitung, Bereich B, befindet sich ebenfalls
auf der Ebene +/-0 der Punkt der Traubentbernahme.
Weiterhin kann die Garage fur die landwirtschaftlichen
Maschinen temporér als Traubenkihlraum bei einem

Produktionsstau  genutzt werden. Den  Produkti-
onsbereich kann man durch vier unterschiedliche
Eingdnge betreten. Der Winzer hat erstens die

Moglichkeit durch den eigenen Wohnhauskeller direkt
vom Haus aus den Maischebereich zu betreten, zweitens
direkt durch den Traubenanlieferungsbereich, mit dem
Aufzug oder tber die Treppe, die sich beide in der
Garage fur die landwirtschaftlichen Maschinen befinden.
Von der Maischeebene weg fuhrt tiber die Pressebene,
oberhalb der Ebene -2, tiber die Tankanlagen und den
Mehrzweckraum fiir den Besucher ein Weg zu der

Abb. 9.25 re. Raum- Organigramm, Skizze Sebastian Leschhorn

Besuchergalerie. Von der Galerie aus hat der Besucher
einen Blick auf die Edelstahltankanlagen und auf den
Fasskeller. Ferner kann der Besucher an dieser Stelle das
Innere des Weinguts verlassen und auf einer Terrasse
den Ausblick genieBen.

Zurtick auf der Galerie fuhrt der Weg weiter, an den
Biros vorbei, zu einer Wendeltreppe, die sich zu
dem Barriquekeller abwindet. Der Besucher schreitet
die Wendeltreppe hinunter und steht inmitten der
imposanten Barriquefasser. Sein Blick ist gerichtet auf
das Licht welches hinter den Barriquefassern aus dem
Verkostungsraum strahlt. Dort angekommen erwartet ihn
ein Blick tber die weiten Weinfelder hinunter in das Tal
zum FuBe des Gamlitzbergs.

Weiterhin befindet sich im Bereich D, auf der Ebene -2,
der Mehrzweckraum in dem saisonbedingt verschiedene
Arbeiten wie z.B. Abfillung und Etikettierung stattfinden,
der Technikraum mit Heizungs- und Luftungszentrale,
diverse lLagerabteile, das Betriebsmittellager und das

Labor.

Im Bereich E, auf der Ebene -3, befinden sich das Biiro,
der Sozialraum, ein WC, der Verkaufsraum, die Ladezone
und eine Garage fur die landwirtschaftlichen Maschinen.
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Grundrisse // Ebene -3
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10.2 Schnitte

Schnitt // A - A // Wohnhaus
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Abb. 10.15.  Schnitte, Ubersm‘ﬁf?yon Sebastian Leschhorn
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Zugang Keller Haus Winzerfamilie

Abb. 106.  Schnitt A-A, Wohn stian Leschhorn
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Multifunktionsraum
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10.3 Details
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\ Abb. 10.19. Detcu(s;yon Sebastian Leschhor
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Abb. 10.20., Detail 1, von Sebastian Leschhorn
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Impression 2, von Sebastian Leschhorn
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Abb.10.25. Impression 4, von Sebastian Leschhorn
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Impression 6, von SebastianLeschhorn
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Abb.10.32.  Modell, von Sebastian Leschhorn
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,Bier ist Menschenwerk,
Wein aber ist von Gott!*

Martin Luther (10.11.1483 - 18.02.1546) Theologischer Urheber der Reformation

- ;
A AP . ) E
; LT
' ' - . -y
- &l 1
a v |-I|I w - v g -‘trl A~ '
* e v 10 N
. * Ry - 4 I : A i
T . e SRl
ALY SRR S A
i AR B iy {
¥ b a ..r 3 ¥ p io=
: \ . A ;
. kb g [
r i
1 P Rl 4
: ' e i -
[ ' . L]
Abb. 11.1. Abendsanne, GamlitzySudsteiermark, von Sebastian Leschhorn

B N .

B O S e

Fiadk » o Tio ™'y
e ' W Al N
J -_"II L

el 1 SN

™ L § “ i



Anhang

11.1 Literaturverzeichnis, Zitate & Internetquellen

Jens Priewe (2012):
Grundkurs Wein / Alles, was man tiber Wein wissen sollte

Verlag: Zabert Sandmann, 2. Auflage 2012

Peter Ladinig (2012):
Wine & Culture: Wein in der Geschichte, und im Aspekt verschiedener
Weltkulturen, Religionen und Epochen

Verlag: Books on Demand, 1. Auflage 2012

Architekturzentrum Wien (2008):
Wein Architektur, Vom Keller zum Kult / Wine Architecture, The winery boom

Verlag: Hatje Cantz, 3. Auflage, 2008

Woschek etal. (2013):
Wein und Architektur

Verlag: Edition Detail, 2. Auflage, 2013

Woschek et al. (2014):
Wein + Raum / Architektonische Konzepte zum Prasentieren,
Probieren und GenieBen

Verlag: Edition Detail, 1. Auflage, 2014

Vitruv (ca. 27-22 v. Chr.):
Zehn Biicher uber Architektur
Verlag: WBG, Wissenschaftliche Buchgesellschaft, 7. unveranderte Auflage 2013

Klaus Egle (2007):
Der 6sterreichische Wein, Das groBe Handbuch

Verlag: Pichler, 1. Auflage, 2007

Osterreichisches Kuratorium fiir Landtechnik und Landwirtschaft (2013):

OKL-Merkblatt Nr. 99, Kellereigebaude - Neubau, Planung, Baudetails

223

Amtsblatt der EU/ VO (EG) Nr. 491/2009 des Rates vom 25. Mai 2009:
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/?uri=celex%3A32009R0491

Hanseatisches Wein und Sekt Kontor / HAWESKO.de / Weinschule:
http://www.hawesko.de/weinwissen/weingeschichte.html

Welt.de / Geschichte / Rauschmittel / 12.06.14 Alkoholkonsum im Islam hat eine lange
Geschichte:
http://www.welt.de/geschichte/article128971638/Alkoholkon-
sum-im-Islam-hat-eine-lange-Geschichte.html

Hanseatisches Wein und Sekt Kontor / HAWESKO.de / Weinschule:
http://www.hawesko.de/weinwissen/weininhalt.html

Osterreich Wein / Geschichte:
http://www.oesterreichwein.at/unser-wein/kostbare-kul-
tur-besonderer-genuss/geschichte/

International Organisation of Vine and Wine /
Federico Castellucci General Director, Global economic vitiviniculture 2013:
http://www.oiv.int/public/medias/2236/en-press-release-oiv-23-october.pdf

Vinogusta.com / Wie man einen Wein beschreibt:
http://www.vinogusta.com/guia-penin-weinwissen/
die-weinprobe/wie-man-einen-wein-beschreibt.html

Deutsches Weininstitut / deutscheweine.de / Das Wein- Aromarad:
http://www.deutscheweine.de/wissen/wein-probieren/weinaromen/

Duden / Terroir:
http://www.duden.de/rechtschreibung/Terroir

Osterreich Wein / Terroir / Die,Visitenkarte” des Weinbaustandortes:
http://www.oesterreichwein.at/unser-wein/klima-boden/terroir/

Zeit.de / Manfred Klimek, 2010 / Weinkolumne / Wein und Wahrheit / Der
Terroir-Terror:
http://www.zeit.de/lebensart/essen-trinken/2010-07/weinkolumne-terroir

Weinkenner.de / Die Bestockung:
http://www.weinkenner.de/weinschule/der-weinbau/die-bestockung/

Weinkenner.de / Die Bestockung:
http://www.weinkenner.de/weinschule/der-weinbau/die-bestockung/

LVWO Weinsberg / Staatliche Lehr- und Versuchsanstalt fiir Wein- und Obstbau
Weinsberg /
Zur Problematik der Menge-Gute-Relation / Dr. W. K. Kast:
http://www.lvwo-bw.de/pb/,Lde/669826?LISTPAGE=669814

Weinkenner.de / Die Reben Erziehungssysteme:
http://www.weinkenner.de/weinschule/der-weinbau/
die-reben-erziehungssysteme/

Weinkenner.de / Der Lesezeitpunkt:
http://www.weinkenner.de/weinschule/der-weinbau/der-lesezeitpunkt/

Weinkenner.de / Die Weinlese
http://www.weinkenner.de/weinschule/der-weinbau/die-weinlese/

Weinkenner.de / Die Weinbereitung
http://www.weinkenner.de/weinschule/die-keller-
wirtschaft/die-weinbereitung/

Weinkenner.de / Der Lesezeitpunkt
http://www.weinkenner.de/weinschule/der-weinbau/der-lesezeitpunkt/

Weinkenner.de / Die Weinlese
http://www.weinkenner.de/weinschule/der-weinbau/die-weinlese/

Hanseatisches Wein und Sekt Kontor / HAWESKO.de / Weinschule:
http://www.hawesko.de/weinwissen/bereitung-rotwein.html

Hanseatisches Wein und Sekt Kontor / HAWESKO.de / Weinschule:

http://www.hawesko.de/weinwissen/bereitung-weisswein.html|



Hanseatisches Wein und Sekt Kontor / HAWESKO.de / Weinschule:
http://www.hawesko.de/weinwissen/fasskunde.html

Weinkenner.de / Das Eichenholz:
http://www.weinkenner.de/weinschule/die-kellerwirtschaft/das-eichenholz/

Weinkenner.de / Die Rebsorten:
http://www.weinkenner.de/weinschule/die-rebsorten/

Hanseatisches Wein und Sekt Kontor / HAWESKO.de / Weinschule:
http://www.hawesko.de/weinwissen/die-rebe.html|

Hanseatisches Wein und Sekt Kontor / HAWESKO.de / Weinschule:
http://www.hawesko.de/weinwissen/die-rebe.html|

Hanseatisches Wein und Sekt Kontor / HAWESKO.de / Weinschule:
http://www.hawesko.de/weinwissen/rote-rebsorten.html|

Hanseatisches Wein und Sekt Kontor / HAWESKO.de / Weinschule:
http://www.hawesko.de/weinwissen/weisse-rebsorten.html

Weinstein /:
http://www.lebensmittellexikon.de/w0000760.php

Weinstein /:
https://de.wikipedia.org/wiki/Weinstein

Die Sikularisierung /:
http://www.duden.de/rechtschreibung/Saekularisierung#Bedeutungl

Schloss Johannisberg / Frank Forster, 08.11.2012:
https://www.youtube.com/watch?v=F3pn8vxBdvM#t=254

Weinkenner.de / Chateau:
http://www.weinkenner.de/weinlexikon/c/chateau/

The New York Times / Paris Exhibit Asks: What |s a Chateau? FRANK J. PRIAL,
01.12.1988:
http://www.nytimes.com/1988/12/01/garden/
paris-exhibit-asks-what-is-a-chateau.html

Osterreich Wein / Dokumentation Osterreich Wein, 2015:
http://www.oesterreichwein.at/daten-fakten/
dokumentation-oesterreich-wein/

Wein Steiermark, 2015 /:
http://www.steirischerwein.at/die-weine/daten-und-fakten/

Wein Steiermark, 2015 /:
http://www.steirischerwein.at/das-weinland/weinbaugebiete/

Wein Steiermark, 2015 /:
http://www.steirischerwein.at/portfolio-type/suedoststeiermark/

Wein Steiermark, 2015 /:
http://www.steirischerwein.at/portfolio-type/suedsteiermark/

Wein Steiermark, 2015 /:
http://www.steirischerwein.at/portfolio-type/weststeiermark/

APA Austria Presse Agentur / Der Weinskandal 1985:
http://www.historisch.apa.at/cms/apa-historisch/dossier.
html?dossierlD=AHD_19850423_AHDo001

Nachrichten.at / Der Glykolskandal sickerte vonJosef Lehner, 21.04.2015:
http://www.nachrichten.at/nachrichten/150jahre/ooenachrichten/
Der-Glykolskandal-sickerte;art171762,1756457

Osterreich Wein / Die neue Generation / Das Weinland Osterreich auf dem Wegin
die Zukunft:
http://www.oesterreichwein.at/unser-wein/kostbare-kul-
tur-besonderer-genuss/die-neue-generation/

AZW Wien, WeinArchitektur, Vom Keller zum Kult /:

http://www.azw.at/page.php?node_id=3&page_id=276

224

Hans Hartje, 23.10.2001, Bauen fiir den Weinbau / Boom der zeitgendssischen
Kellerei-Architektur:
http://www.nextroom.at/article.php?id=248

Ute Woltron, 1999, Dominus Winery / Herzog & de Meuron - Yountville, Napa Valley
(USA) -1998:
http://www.nextroom.at/building.php?id=1919

Wein Steiermark, 2015 /:
http://www.steirischerwein.at/portfolio-type/suedsteiermark/

Weingut Riegelnegg /:
http://www.riegelnegg-gamlitzberg.at/kontakt-anfahrt/

Osterreich Wein, Steiermark /:
http://www.oesterreichwein.at/unser-wein/klima-boden/mehr-als-ur-
gestein-und-loess/geologie-der-weinbaugebiete/steiermark-styria/

Digitaler Atlas Steiermark, Geologie & Geotechnik /:
http://gis2.stmk.gv.at/atlas/(S(5hokozdiawcyerzlsygcflob))/init
aspx?karte=erdwiss&ks=das&cms=da&massstab=800000

Leitfaden fiir einen umweltgerechten Abbruch, Abtrag und Aushub /:

Land Steiermark, Abfallwirtschaft u. Nachhaltigkeit, Seite 21-22:
http://www.abfallwirtschaft.steiermark.at/cms/dokumente/116
20595 71142128/562acf90/BRM_Leitfaden_Abbruch.pdf

Abfall- und Stoffflusswirtschaft, Begriffsdefinitionen /:
http://www.abfallwirtschaft.steiermark.at/
cms/beitrag/11609114/71142293/

Gravitationsprinzip /:
http://www.wein-plus.eu/de/Gravitationsprinzip_3.0.15145.html

Larissa Pinhal, 2013 Gravity Flow Winemaking /:
http://blog.winecollective.ca/2013/07/12/gravity-flow-winemaking/

Prof. Dr.-Ing Rolf Katzenbach / Direktor des institus und der Versuchsanstalt fur
Geotechnik der TU Damrstadt, Studienunterlagen Geotechnik:
http://www.geotechnik.tu-darmstadt.de/media/institut_und_
versuchsanstalt fuer geotechnik/studiumundlehre_1/musterloesungen/

umweltgeotechnik_3/11 - Baugrubensicherungen_12-10-30.pdf



Anhang

11.2

Abbildungsverzeichnis

Abb.1.1.
Abb.1.2.
Abb.1.3.
Abb.1.4.
Abb. 1.5.
Abb. 1.6.
Abb.1.7.
Abb.1.8.
Abb.1.9.

Abb. 1.10.
Abb.1.11.

Abb. 2.1
Abb. 2.2.
Abb. 2.3.
Abb. 2.4.
Abb. 2.5.
Abb.3.1.
Abb. 3.2.
Abb. 3.3.
Abb. 3.4.
Abb. 3.5.
Abb. 3.6.
Abb.3.7
Abb. 4.1.
Abb. 4.2.
Abb. 4.3.
Abb. 4.4.
Abb. 4.5.
Abb.5.1.
Abb.5.2.
Abb.5.4.
Abb. 5.3.
Abb.5.5.
Abb.5.6.
Abb.5.7.
Abb. 5.9
Abb. 5.8.

Abb.5.11.
Abb.5.12.
Abb.5.13.
Abb. 5.10.
Abb.5.15.
Abb.5.14.
Abb.5.17.

Abb.5.16

Abb. 5.19.
Abb.5.18.

Abb.6.1.
Abb. 6.2
Abb. 6.3.
Abb. 6.4.
Abb. 6.5.
Abb.7.1.
Abb.7.2.
Abb. 7.3.
Abb. 7.4
Abb. 7.5.
Abb. 7.6.
Abb.7.7.
Abb.7.8.
Abb.8.1.
Abb.8.2
Abb. 8.3.
Abb.8.5.
Abb.8.4.

Weinrebe von Sebastian Leschhorn, Stidsteiermark, 2014

Ausschnitt aus Grabkammer des Nebamun, Angehériger des Heeres unter Thutmosis IV., Szene: Weinlese

Bacco / Bacchus von Michelangelo Merisi da Caravaggio

Bestandteile von Rotwein, von Sebastian Leschhorn

Bestandteile von WeiBwein, von Sebastian Leschhorn

Der Weltrebengirtel, von Sebastian Leschhorn

Weinbaugebiete in Zahlen |, von Sebastian Leschhorn

Weinbaugebiete in Zahlen Il, von Sebastian Leschhorn

Weltweiter Weinkonsum, von Sebastian Leschhorn

Geschmackszonen der Zunge, von Sebastian Leschhorn

Das Aromarad, von Sebastian Leschhorn

Weingut Adam, Schererkogel, Gamlitz, von Sebastian Leschhorn

Weinberg, Steillage, Terrassiert, Welterbesteig Etappe 4, Spitz, von Sebastian Leschhorn

Weinberg, Gamlitzberg, Gamlitz, von Sebastian Leschhorn

Reberziehungssysteme, Vgl. Grundkurs Wein, Jens Priewe, Skizze von Sebastian Leschhorn

Weinlese, Welterbesteig, Etappe 4, Spitz nach Mihlbach, von Sebastian Leschhorn

Weingut Riegelnegg, Gamlitzberg, Gamlitz, von Sebastian Leschhorn

Weingut Adam, Schererkogel, Gamlitz, von Sebastian Leschhorn

Das Winzerjahr, von Sebastian Leschhorn

Die Rotweinbereitung, von Sebastian Leschhorn

Die WeiBweinbereitung, von Sebastian Leschhorn

Fasslager, Loisium, Langenlois, von Sebastian Leschhorn

Edelsthaltanks, Loisium, Langenlois, von Sebastian Leschhorn

Weinreben, von Sebastian Leschhorn

Weinreben, Gamlitzberg, Gamlitz, von Sebastian Leschhorn

Aufbau der Weinrebe, Vgl. Grundkurs Wein, Jens Priewe, Skizze von Sebastian Leschhorn

Rote und WeiBe Weinreben, Skizze von Sebastian Leschhorn

Weinstein, von Sebastian Leschhorn

Kuferei, Loisium, Langenlois, von Sebastian Leschhorn

Weingut FX Pichler, Dirnstein, Welterbesteig Wachau, Etappe 1, von Sebastian Leschhorn

Villa Regina in Boscoreale (Villa Rustica) bei Pompeji, Markierte Bereiche zeigen die Weinbereitung, Skizze Sebastian Leschhorn
L: Villa Regina in Boscoreale (Villa Rustica) bei Pompeji, Skizze Sebastian Leschhorn

R: Villa Pisanellain Boscoreale bei Pompeji, Markierte Bereiche zeigen die Weinbereitung, Skizze Sebastian Leschhorn
Romische Eingangstore, Rund, Eckig, von Sebastian Leschhorn

Kellergassen in Purbach, Neusiedler See, von Sebastian Leschhorn

Kloster Eberbach, Markierte Bereiche zeigen die Weinbereitung, Skizze Sebastian Leschhorn

Kloster Eberbach, Skizze Sebastian Leschhorn

Chateau Maucaillou, 19. Jh.im Médoc, Eingangsfassade, Skizze Sebastian Leschhorn

Chéteau Pichon-Longueville-Comtesse, 19. Jh.im Médoc, Eingangsfassade, Skizze Sebastian Leschhorn

Chais von Chateau Baumont, 19. Jh. im Médoc, Eingangsfassade, Skizze Sebastian Leschhorn

Chéateau Gruaud-Larose, 19. Jh.im Médoc, Eingangsfassade, Skizze Sebastian Leschhorn

Chéateau Margaux, Lageplan mit Neubau von Foster + Partners, Markierte Bereiche zeigen die Weinbereitung, Skizze Sebastian Leschhorn
Chateau Margaux, Eingangsfassade, Skizze Sebastian Leschhorn

Chateau Cantenac, Lageplan, Markierte Bereiche zeigen die Weinbereitung, Skizze Sebastian Leschhorn

Chateau Cantenac, Ansicht, Skizze Sebastian Leschhorn

Chéteau Lafite Rothschild, Lageplan, Markierter Bereich zeigt einen Teil der Weinkeller, Skizze Sebastian Leschhorn

Chéteau Lafite Rothschild, Kellerneuba nach Ricardo Bofill, Skizze Sebastian Leschhorn

Keller des Loisiums, Langenlois, von Sebastian Leschhorn

Welterbesteig, Etappe 1, Krems nach Dirnstein, Wegkreuzung in den Weinfeldern, von Sebastian Leschhorn

Karte Osterreichs mit Bundeslandern und mit angrenzenden Landern, die gréBten und bedeutendsten Weinbaugebiete sind farbig markiert, Skizze von Sebastian Leschhorn
Karte Osterreichs mit der Steiermark hervorgehoben, Skizze von Sebastian Leschhorn

Welterbesteig, Etappe 4, Spitz nach Mihldorf, Weingut in den Weinbergen, von Sebastian Leschhorn

Flaschenlager, Loisium, Langenlois, von Sebastian Leschhorn

Symbol des Welterbesteigs, Etappe 1, Krems nach Durnstein, von Sebastian Leschhorn

Organigramm eines Kellereigebdudes / Raumzuordnung mit Verbindungen, vgl. OKL Merkblatt Nr.99 S5, Skizze Sebastian Leschhorn
Beispiel eines eingeschossigen Betriebs, LK NO, vgl. OKL Merkblatt Nr.99, Skizze Sebastian Leschhorn

Beispiel eines mehrgeschossigen Betriebs, LKNO, vgl. OKL Merkblatt Nr.9g, Skizze Sebastian Leschhorn

Traubentibernahme und Pressbereich ebenerdig, LK Stmk., vgl. OKL Merkblatt Nr.99, Skizze Sebastian Leschhorn
Traubentbernahme und Pressbereich auf zwei Ebenen, LK Stmk., vgl. OKL Merkblatt Nr.9g, Skizze Sebastian Leschhorn

Schnitt Tankkeller, ein- und mehrgeschossig, mit und ohne Sockel, LK Stmk., vgl. OKL Merkblatt Nr.99, Skizze Sebastian Leschhorn
Déacher der Kellergassen in Purbach, von Sebastian Leschhorn

Dominus Winery, Christian Moeuix, Herzog & de Meuron, Lageplan, Markierte Bereiche zeigen die Weinbereitung, Skizze Sebastian Leschhorn
Dominus Winery, Christian Moeuix, Herzog & de Meuron, Schnitt, Grundriss und Ansicht, Skizze Sebastian Leschhorn

Weingut Leo Hillinger, gerneregerner plus architects, Lageplan, Markierte Bereiche zeigen die Weinbereitung, Skizze Sebastian Leschhorn

Weingut Leo Hillinger, gerneregerner plus architects, Schnitt, Grundriss und Ansicht, Skizze Sebastian Leschhorn

225

12
14

15

20
22
24
26
29
30
32
34
36
40
42
44
46
48
49
50
54
56
58
60
62
63
66
68
70
72
72
72
73
74
76
76
78
78
78
78
80
80
82
82
84
84
86
88

90

114

114



Abb.
Abb.

Abb

Abb.
Abb.
Abb.
Abb.
Abb.
Abb.
Abb.
Abb.

Abb

Abb.
Abb.
Abb.

Abb

Abb.
Abb.
Abb.
Abb.

Abb

Abb.
Abb.
Abb.

Abb

Abb.
Abb.
Abb.
Abb.
Abb.
Abb.
Abb.
Abb.

Abb

Abb.
Abb.
Abb.

Abb

Abb.
Abb.
Abb.
Abb.
Abb.
Abb.
Abb.
Abb.

Abb

Abb.
Abb.
Abb.

Abb

Abb.
Abb.
Abb.
Abb.
Abb.
Abb.
Abb.
Abb.

Abb

Abb.
Abb.
Abb.

Abb

Abb.
Abb.
Abb.

8.7.
8.6.
8.9.
8.8.
8.11.
8.10.
8.12.
9.1,
9.2.
9.3.
9.4.
9.5.
9.6.
Q.7.
9.8.
9.9.
9.10.
9.11.
9.12.
9.13.
9.14.
9.15.
9.18.
9.17.
9.16.
9.19.
9.20.
9.21.
9.22.
9.23.
9.24.
9.25.
9.26.
10.1.
10.2.
10.3.
10.4.
10.5
10.6.
10.7.

10.8.

10.10.
10.11.
10.12.
10.13.
10.14.
10.15.
10.16.
10.17.
10.18.
10.19.
10.20.
10.21.
10.22.
10.23.
10.24.
10.25.
10.26.
10.27.
10.28.
10.29.
10.30.
10.31.

10.32.

11.1.

12.1.

Qumrén Winery, Konkrit Blu Arquitectura, Lageplan, Markierte Bereiche zeigen die Weinbereitung, Skizze Sebastian Leschhorn
Qumran Winery, Konkrit Blu Arquitectura, Schnitt, Grundriss und Ansicht, Skizze Sebastian Leschhorn
Weingut Erich Sattler, Architects.Collective, Lageplan, Markierte Bereiche zeigen die Weinbereitung, Skizze Sebastian Leschhorn
Weingut Erich Sattler, Architects.Collective, Schnitt, Grundriss und Ansicht, Skizze Sebastian Leschhorn
Chateau Chéval Blanc, Lageplan, Markierte Bereiche zeigen die Weinbereitung, Skizze Sebastian Leschhorn
Chateau Chéval Blanc, Christian de Potzamparc, Schnitt, Grundriss, Ansicht Neubau, Ansicht Bestand, Skizze Sebastian Leschhorn
Korkensammlung Familie Leschhorn, von Sebastian Leschhorn

Ausblick auf die Weinberge, in Gamlitz, Weingut Riegelnegg, von Sebastian Leschhorn

Logo Weingut Riegelnegg

Lageplan Weingut Riegelnegg, Gamlitzberg, Gamlitz, Skizze von Sebastian Leschhorn

R. Geologische Bodenschnitte, international bekannter Weinregionen, Vgl. Grundkurs Wein, Jens Priewe,Skizze Sebastian Leschhorn
Geologischer Kartenausschnitt des Bauplatzes, Skizze Sebastian Leschhorn

Piktogramm, Bestandsanalyse Weingut Riegelnegg, Gamlitzberg, Gamlitz, Skizze von Sebastian Leschhorn
r.o. Ost Ansicht, Bestandsanalyse Weingut Riegelnegg, Gamlitzberg, Gamlitz, von Sebastian Leschhorn
r.u. Nord Ansicht, Bestandsanalyse Weingut Riegelnegg, Gamlitzberg, Gamlitz, von Sebastian Leschhorn
Lehrbaustelle, von Sebastian Leschhorn

Vgl. Abfalle aus dem Bauwesen, Land Steiermark, Abfallwirtschaft u. Nachhaltigkeit

Vgl. Abfalle aus dem Bauwesen, Land Steiermark, Abfallwirtschaft u. Nachhaltigkeit

Positionierung des neuen Baukérpers, Skizze Sebastian Leschhorn

KOnzeptuelle Darstellung des Entwurfsgedanken, Skizze Sebastian Leschhorn

li. Gravity Fow auf 4 Ebenen, Skizze Sebastian Leschhorn

re. Konzeptskizze fur Bebauungim Hang mit Gravity Flow auf 4 Ebenen, Skizze Sebastian Leschhorn

li. Arten von Borhpfahlwanden, Skizze Sebastian Leschhorn

re.o. Draufsicht der Hangsicherung im Weingut, Skizze Sebastian Leschhorn

re. u. Isometrie der Hangischerungim Weingut, Skizze Sebastian Leschhorn

Stilisierter Sonneneinfall in das Gebaude, Skizze Sebastian Leschhorn

Sonnenstandsverlauf, Skizze Sebastian Leschhorn

Ausblick nach Norden, von Sebastian Leschhorn

Stilisierte Blickwinkel von dem Gebaude weg, Skizze Sebastian Leschhorn

Sichtbeziige, Skizze Sebastian Leschhorn

Ausblick nach Nordosten, von Sebastian Leschhorn

re. Raum- Organigramm, Skizze Sebastian Leschhorn

Flachennachweis, Sebastian Leschhorn

Weinfelder, Welterbesteig, Etappe 1 von Krems nach Durnstein, von Sebastian Leschhorn

Grundrisse Zusammenfassung, von Sebastian Leschhorn

Grundriss Ebene -3, von Sebastian Leschhorn

Grundriss Ebene -2, von Sebastian Leschhorn

Grundriss Ebene -1, von Sebastian Leschhorn

Grundriss Ebene +-0, von Sebastian Leschhorn

Grundriss Ebene +1, von Sebastian Leschhorn

Grundriss Draufsicht, von Sebastian Leschhorn

Perspektive Grundriss // -3

Perspektive Grundriss // -2

Perspektive Grundriss // -1

Perspektive Grundriss // +-0

Perspektive Grundriss // +1

Perspektive // Draufsicht

Schnitte, Ubersicht, von Sebastian Leschhorn

Schnitt A-A, Wohnhaus, von Sebastian Leschhorn

Schnitt B-B, Produktion, von Sebastian Leschhorn

Schnitt C-C, Barrique, von Sebastian Leschhorn

Details, von Sebastian Leschhorn

Detail 1, von Sebastian Leschhorn

Detail 2, von Sebastian Leschhorn

Impression 1, von Sebastian Leschhorn

Impression 2, von Sebastian Leschhorn

Impression 3, von Sebastian Leschhorn

Impression 4, von Sebastian Leschhorn

Impression 5, von Sebastian Leschhorn

Impression 6, von Sebastian Leschhorn

Modell, von Sebastian Leschhorn

Modell, von Sebastian Leschhorn

Modell, von Sebastian Leschhorn

Modell, von Sebastian Leschhorn

Modell, von Sebastian Leschhorn

Abendsonne, Gamlitz, Stidsteiermark, von Sebastian Leschhorn

Wahnsinns Mega Fancy Hintergrundbild, von Sebastian Leschhorn

226

116

116

124
128
129
131
133
135
136
136
138
139
140
142
142
143
143

145

145
147
148
148
149
150

150

156
158

162
164
166
168
170

172

190
192
194
196

198

202
204
206
208

210



Anhang

11.3 Glossar

Weinglossar

http://www.oesterreichwein.at/servicelinks/weinglossar-von-a-z/

http://www.blauensteiner.com/rte/upload/pdf/oewm weinglossar.pdf

Abbeeren:

Trennen der Beeren von den Stielen

Abfiillen:

Wein wird in Flaschen gefullt

Abstich:

Das Abziehen des geklarten Weines aus einem Tank bzw. Fass vom Gelager.
Der Wein wird dadurch von den Tritbstoffen (grobe Hefe) befreit.
Achte(r)l:

0,125 Liter Wein im Glas. Im Stehen zu sich genommen heiBt es ,Steh-Achte(r)l",
wenn man gehen will und sich doch noch nicht losreiBen kann: ,Flucht-Achte(r)l".
Alkohol:

Umgangssprachliche Bezeichnung fir Athanol

Amerikanische Eiche:

Umgangssprachliche Bezeichnung fur das Holz der amerikanischen
WeiBeiche; Barriques aus diesem Holz zeichnen sich durch intensiven
Geruch und Geschmack sowie Réstaromen (Kokosnuss, Vanille) aus.
Anbaugebiete:

Deutsche Bezeichnung fur Weinbaugebiete

AOC:

Abkirzung fur Appellation d’Origine Contrélée, die kontrollierte
Herkunftsbezeichnung der franzésischen Qualitatsweine.

Aromarad:

Auflistung aller im Wein vorkommenden Aromen

Ausbau:

Ausbau- und Lagerungsphase des Weines nach vollendeter Garung.

Bacchus:

Rémischer Weingott

Barrique:

Kleines Eichenfass mit 225 Liter Fassungsvermégen; beeinflusst den Weinausbau durch
Toasting bzw. Luftdurchlassigkeit. Auch gréBere Einheiten (z.B. 300 |) werden unexakter
Weise als Barrique bezeichnet. Barriqueweine zeichnen sich durch réstige Noten sowie
Aromen nach Vanille, Schokolade, Kakao, Kokosnuss, Leder und Selchspeck aus.
Beere:

Frucht der Weintraube, bestehend aus Beerenschale, Fruchtfleisch und Kernen.
Bergland:

Osterreichische Weinbauregion, in der die Weinbauflache der Bundeslander
Oberésterreich, Salzburg, Karnten, Tirol und Vorarlberg zusammengefasst ist.
Bergwein:

Wein aus Trauben von Terrassen oder Steillagen mit

einer Hangneigung von mindestens 26%.

Biowein:

Aus 6kologischem Weinbau stammender Wein.

Burgenland:

Das Burgenland ist ein Generisches Weinbaugebiet im Osten Osterreichs.
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Carnuntum:

Im geschichtstrachtigen Weinbaugebiet Carnuntum pflanzten schon die Rémer die ersten
Weinstécke. Auf ca. 900 ha wachsen hier einige der besten Rotweine Osterreichs.
Charakter:

Bestimmte Art eines Weines, abhangig von Sorte, Lage, Klima und Ausbau.

Chai:

Weinlager, 8hnlich cellier, Weinkellerei. In Gegenden, wo keine Weinkeller gegraben
werden kénnen, muss der Wein in ebenerdigen Gebauden gelagert werden.
Chéteau:

frz., Schloss (Mehrzahl: Chateaux). In Frankreich verwendeter, besonders

in Bordeaux gebrauchlicher Name fir ein Weingut oder einen Wein.

Cru:

Franzésische Bezeichnung fiir Lage (Riede) bzw. Gewéchs

Cuvée:

Franzésische Bezeichnung fiir Verschnitt von Weinen (cuve = geschlossener Bottich);

diese kénnen von verschiedenen Rebsorten, Lagen oder Jahrgangen stammen

DAC:

Districtus Austriae Controllatus, Herkunftstypische Qualitatsweine
Degustation:

Weinbeurteilung und Weinanalyse auf Basis der sinnlichen
Wahrnehmungen von Farbe, Geruch und Geschmack.

Dionysos:

Griechischer Gott, auch fir Wein und Weinbau ,zustandig”.
Domine:

Deutsche Bezeichnung fiir Weingut; auch in Osterreich verwendet.

Eichenholz:

Holz der Baumgattung Eiche (lateinisch Quercus) wird gerne fur den Fassbau
verwendet; vor allem beim Barrique findet Eichenholz seinen Einsatz.
Eiswein:

SiBwein aus gefrorenem Traubenmaterial

Etikett:

Flaschenbeschriftung, die Visitenkarte des Weines.

Extrakt:

Die Summe aller nichtflichtigen Inhaltsstoffe des Weines:

Zucker, Farbstoffe, Tannine, Sauren, Mineralstoffe, EiweiB, Glyzerin.

Fermentation:
Durch die Hefe (Saccharomyces cerevisiae) wird bei der alkoholischen Garung

der vorhandene Zucker im Traubenmost zu Alkohol und CO2-Gas umgesetzt.

Filtration, filtrieren:
Vorgang bei Mosten und Weinen, um unerwiinschte Trubstoffe zu entfernen
Flasche:

Weinflaschen werden fast ausschlieBlich aus Glas hergestellt



Girbehilter:

Stahltank, Bottich, Holzfass, friher auch Betonzisterne

und fur Kleinstmengen sogar Glasballon

Girung:

Mikrobieller Abbau organischer Stoffe

Gemischter Satz:

Im Gegensatz zum Cuvée, wo fertige Weine verschnitten werden, sind beim
Gemischten Satz verschiedene Sorten im Weingarten gemischt ausgepflanzt.
Geschmack:

Die spezifische Wahrnehmung auf der Zunge.

Glyzerin:

Dreiwertiger, wertvoller Alkohol, der auf nattrliche Weise, speziell in alkoholreichen

Weinen vorkommt und optisch an den Schlieren (,Kirchenfenster”) im Glas erkennbar ist.

Grand Cru:

Urspriinglich nur fir franzésische Weine (etwa Burgund) verwendet.
Mittlerweile auch in Osterreich fiir Spitzenprodukte benutzt.

GroBlage:

Die Zusammenfassung mehrerer benachbarter Flachen bzw. Einzellagen
innerhalb eines Weinbaugebietes oder einer Gemeinde, wo man Weine mit
gleichartigem Charakter erwarten kann, wird als GroBlage bezeichnet
Guyot:

Eine Art der Reberziehung (Doppelstreckbogen), die weltweit verbreitet ist

Hanglage:

Weinbergslage mit einer deutlichen Hangneigung.

Herkunft:

Geografischer Ursprung eines Weines bzw. der Trauben,

aus denen der Wein bereitet wurde.

Heuriger:

Einerseits fir Wein aus der letzten Ernte, andererseits das Lokal, in dem

Eigenbauweine sowie mehr oder weniger einfache Speisen verabreicht werden

Internationale Rebsorten:

Im Gegensatz zu autochthonen (gebietstypischen) Rebsorten werden ,Weltenbummler®,

wie Chardonnay, Cabernet Sauvignon, Shiraz & Co als internationale Rebsorten bezeichnet.

Jungwein:

Erster Wein des neuen Jahrgangs

Kabinett:
Hochwertiger Qualitatswein mit einem naturlichen Mindestmostgewicht
von 17° KMW, einen max. Gesamtalkoholgehalt von 13% vol.

Der Restzuckergehalt darf héchstens 9 g/l betragen.
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Keller:

Meist unterirdischer Raum zum Lagern von Weinen.

Kellerberg:

Invielen dsterreichischen Weinbaugebieten traditionelle Kelleranlagen auBerhalb
des Ortsgebietes. Diese ,Dorfer ohne Rauchfange” sind oft in mehreren
Etagen tibereinander angebracht (Kellerberg). Sie bestehen aus Presshausern,
dem sogenannten Kellerhals und dem unterirdischen Kellergewslben; die
manchmal labyrinthartigen Gange sind oft miteinander verbunden.

Kellerei:

Verarbeitungs- und Abfiillbetrieb, der im Unterschied zum Erzeugerbetrieb Trauben,
Moste oder Weine zukauft, um diese weiter zu verarbeiten und abzufillen.
Kellergasse:

Invielen &sterreichischen Weinbaugebieten traditionelle

Kelleranlagen auBerhalb des Ortsgebietes.

Kelter:

Ein Gerat zum Ausquetschen oder Auspressen von Weintrauben oder Maische
Keltern:

Arbeitsschritt bei dem der Most von den festen Bestandteilen

der Weintrauben bzw. der Maische getrennt wird.

Klapotetz:

Wahrzeichen und touristische Attraktion in der Steiermark, Windradahnliche
Larmvorrichtung, die zur Traubenreife die gefraBigen Végel vertreiben soll.
Klassifizierung:

Ordnungssystem von Herkunftsbezeichnungen mit hierarchischer Gliederung.
Klima, Klimaarten:

Die Summe der wetterbildenden Elemente. Die EU teilt die Weinlander

in dreiKlimazonen ein:

Klimazone A - nérdliche Lander, z.B. Deutschland

Klimazone B - gemaBigte Zone mit Osterreich und

Klimazone C - siidliche Lander, z.B. Italien

Kordonerziehung:

Weltweit verbreitete Form der Reberziehung (Drahtrahmen) mit spezifischem Rebschnitt.

Lage:

ine abgegrenzte Weinbergsflache mit gleichen geographischen, bodenmaBigen
und kleinklimatischen Voraussetzungen, oft auch als (Einzel)Lage bezeichnet.
Landwein:

Wein mit einem Mindestmostgewicht vom 14° KMW und aus einer Weinbauregion.
Lyra-Erziehung:

Reberziehungssystemin einer aufwandigen Form; die

Laubwénde sind in y-formiger Art vergréBert.

Maische:

Masse aus Fruchtfleisch, Schalen, Kernen und Saft, die sich - speziell
beim Rotwein - nach dem Rebeln und Quetschen ergibt.
Maischegirung:

Methode der Garfuhrung beim Rotwein, bei der die Garung des
Mostes auf der Maische in Kontakt mit den Beerenschalen stattfindet.

Dabeikommt es zur Auslaugung von Farbstoffen und Tannin.



Anhang

Neue Welt:
Im Gegensatz zur Alten Welt verstehen wir unter Neue Welt die ehemaligen
Kolonien, wie z.B. Nordamerika (USA und Canada), Sidamerika (speziell

Argentinien und Chile), Stidafrika, Australien und Neuseeland.

olv:
Internationale Organisation fiir Rebe und Wein Organisation

internationale de la vigne et du vin mit Sitzin Paris.
5

Onologe:

Ausgebildeter ,Weinmacher”

Bnologie:

Lehre und Wissenschaft vom Wein und dessen Vinifikation
OWM.

Osterreich Wein Marketing GmbH

Pridikatswein:

Weinkategorie im dsterreichischen Weingesetz

Presse:

Ein Gerat zum Ausquetschen oder Auspressen von Weintrauben oder Maische.
Pressen:

Arbeitsschritt bei dem der Most von den festen Bestandteilen

der Weintrauben bzw. der Maische getrennt wird.

Presshaus:

Arbeitsgebaude fur die Weinbereitung, wo auch die Weinpresse untergebracht ist.
Primeur:

Bezeichnung fir neuen bzw. ersten Wein eines Jahrgangs,

der schon im Herbst auf den Markt kommt.

Probierraum:

Raum fiir Degustationen und Weineinkauf innerhalb eines Weinbaubetriebes.
Priifnummer:

Sie kennzeichnet 8sterreichischen Qualitats- und Pradikatswein.

Qualitatswein:
Osterreichische Weinkategorie

Quetschen:

Meist werden die Beeren nach dem Rebeln gequetscht, um den Saftaustritt zu erleichtern.

Rebbliite:
Dient der geschlechtlichen Fortpflanzung. Es entwickelt

sich daraus die Beerenfrucht (Traube).
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Rebe:

Die Rebe besteht aus dem oberirdischen Edelreis (europaische Qualitatssorte)
und der Unterlagsrebe. Nur das einjéhrige Holz tragt Trauben.
Rebeln:

Das Abbeeren (so der deutsche Ausdruck) bzw. Trennen

der Beeren von den Stielen vor dem Pressen.

Rebler:

Maschine zum Trennen der Beeren von den Stielen oft mit
einer Quetsche bzw. Traubenmiihle kombiniert

Rebschnitt:

Wichtiger Eingriff des Winzers im Leben des Rebstocks, der in
der Saftruhephase (Winter) vorgenommen wird

Rebsorten:

Von den elf ampelographischen Gruppenist die Unterart
Vitis vinifera fiir uns von besonderer Bedeutung.
Refraktometer:

Lichtbrechungsinstrument zum Bestimmen des Zuckergehaltes in der Beere bzw. im Most.

Sekundiraroma:

Alle Aromen, die wahrend der Vinifizierung und des Ausbaues entstehen.
Sommelier, Sommeliére:

Der Sommelier gilt als Genussberater fir den Gast.

Stahltank:

Ein Behalter aus rostfreiem Edelstahl, der in modernen Kellereien bei der
Garung und beim Ausbau vor allem beim WeiBwein zum Einsatz kommt.
Steiermark:

Die Steiermark ist Osterreichs drittgroBtes generisches Weinbaugebiet
Steillage:

Weinbergslage mit groBem Gefalle (mindestens 26 % Hangneigung)

In Osterreich hauptséchlich in der Wachau und in der Steiermark.
Steinterrassen:

Kiinstlich angelegte Weinbergterrassen, die mit Steinmauern abgestutzt sind
Siidsteiermark:

Die atemberaubend steilen Hange der stidlichen Steiermark sind typisch

fir eines der bezauberndstenWeinbaugebiete der Welt.

Tafelwein:

Alte Bezeichnung fir die unterste Qualitatskategorie, die heute ,Wein ohne geschitzte
Ursprungsbezeichnung oder geografische Angabe” bzw. einfach nur ,Wein“ genannt wird.
Tankgirung:

Eine Methode zur Herstellung von Schaumwein

Tannine:

Gerbstoffe (eine Art der Polyphenole), die u.a.in den Beerenschalen, Stielen,

Kernen sowie im Holz vorkommen und den Wein geschmacklich stark pragen.
Terrassen:

Inextremen Hanglagen, die keine Bewirtschaftung in der Falllinie zulassen,

Terroir:

Zusammenspiel mehrerer Faktoren, vor allem von Boden, Lage und Kleinklima

sowie Herkunft, Weingartenmanagement, Kellertechnik etc.



Tertidraroma:

Positive, angenehme Geruchskomponenten, die von der Traubenfrucht herrihren.
Topographie:

Die Oberflachengestalt einer Landschaft, die einen wesentlichen

Einfluss auf das Klima und damit auch auf den Weinbau ausubt.

Traube:

Fruchtstand der Rebe

Trester:

Die Masse der abgepressten Schalen und Kerne (ev. auch Stiele) von Weintrauben.
Triibung:

Wein, der (noch) nicht klar ist bzw. durch Trub verunreinigter Wein.

Umziehen:

Moste oder Weine werden durch Gravitation oder mit Hilfe von

Pumpen von einem Behéltnis in ein anderes umgefiillt.

Unfiltriert:

Um Verlust an Geschmacks- oder auch Farbstoffen zu vermeiden, werden

hochwertige Weine (speziell Rotweine) manchmal vor dem Abfullen nicht filtriert.

Verkostung:

Methode der Weinanalyse und Weinbeurteilung auf Basis der sinnlichen
Wahrnehmungen von Farbe, Geruch und Geschmack.

Verschnitt:

Das Mischen verschiedener Weine zu einem einheitlichen Endprodukt.
Vinifikation:

Weinbereitung von der Traubenannahme bis zum Abfiillen des fertigen Weines.

w

Wachau:

Das enge Donautal zwischen Melk und Krems ist heute Weltkulturerbe. Auf
steilen Terrassen werden vor allem Griiner Veltliner und Riesling angebaut.
Wagram:

Das vom Loss dominierte Weinbaugebiet wird von der Donau

zweigeteilt: Im nérdlichen Gebiet mit seinen grandiosen Lossterrassen
wachsen einige der groBen Griinen Veltliner Osterreichs.

Weinbaugebiete:

Osterreich hat zurzeit 16 spezifische und vier generische Weinbaugebiete. Zur generischen

Ebene zéhlen Niederésterreich, Burgenland, Steiermark und Wien. Die 16 spezifischen

Weinbaugebiete sind Wachau, Kremstal,Kamptal, Wagram, Traisental, Weinviertel,

Thermenregion, Carnuntum, Neusiedlersee, Neusiedlersee-Hugelland, Mittelburgenland,

Sudburgenland, Weststeiermark, Studsteiermark, Stid-Oststeiermark und nochmals Wien.

Weinbauregionen:

Landwein (,Wein mit geschitzter geografischer Angabe“) hat als Herkunft eine

Weinbauregion aufzuweisen. Folgende Weinbauregionen sind in Osterreich geschitzt:
Weinland (die Bundeslander Niederésterreich,Burgenland, Wien), Steirerland (Bundesland

Steiermark), Bergland (Bundeslander Oberésterreich, Salzburg, Kérnten, Tirol, Vorarlberg).

Weinfehler:
Von einem Weinfehler spricht man, wenn sich durch

suBere Einflisse Weine negativ verandern.

Weingut:

Weinwirtschaftlicher Erzeugerbetrieb mit eigenem Weingartenbesitz.
Weinkeller:

Meist unterirdischer Raum zum Lagern von Weinen.

Weinkellerei:

Verarbeitungs- und Abfiillbetrieb, der im Unterschied zum Erzeugerbetrieb Trauben,
Moste oder Weine zukauft, um diese weiter zu verarbeiten und abzufullen.
Weinlese:

Einbringen der (reifen) Weintrauben

Weinmarke:

Meist in groRer Stiickzahl erzeugte Weine, die mit einem

bekannten Markennamen ausgestattet sind

Weinrebe(n):

Von den elf ampelographischen Gruppenist die Unterart

Vitis vinifera fiir uns von besonderer Bedeutung.

Weinstein:

Das Salz der Weinsaure, das in Form von Kristallenim

Behaltnis (Tank, Fass oder Flasche) ausfallt.

Weinviertel:

Aus der Vielzahl der Rebsorten, die in diesem Gebiet gekeltert
werden, ragt der Griine Veltliner besonders heraus.

WeiBwein:

Wein aus Rebsorten mit grinem, gelben, graulich oder auch rétlich gefarbten Beeren.
Weststeiermark:

In der romantischen Weststeiermark entfallen tiber 70% der Flache auf
die Blaue Wildbacher-Traube, aus der ein einzigartiger Terroir-Wein
gekeltert wird, der Schilcher - eine roséfarbige Raritat.

Wien:

Die Weingérten der ésterreichischen Hauptstadt spielen sowohl
kulturell, als auch wirtschaftlich eine bedeutende Rolle.

Winzer:

Person, die sich berufsmaBig mit der Kultivierung von Weinreben beschaftigt






—— .

,Da stehich nun, ich armer Tor,
und bin so klug als wie zuvor.”

Johann Wolgang von Goethe (28.08.1749 - 22.03.1832) gilt als einer der bedeutendsten Repr;

Abb. 12.1. Wahnsinns Mega Fancy Hintergrundbild, von Sebastian Leschhorn
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Le désordre apparent cache des équilibres subtils. Les carrés
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Sebastian Leschhorn

HALLO

darf ich mich vorstellen

| h b Name Sebastian Leschhorn Email sebastian.leschhorn@gmail.com
C 1 Geburt 1. April 1982, St Wendel, Deutschland
Staatsa. Deutsch
Adresse Margaretengrtel 126-134/8/22
1050 Wien
Osterreich
H H 10/2009 Diplom Ingenieur / Master of Science , Architektur*
Meine AUSb"dung 04/2016 - R
Technische Universitat Wien
Technische Universitat Wien
Stipendium der TU Wien fur sehr gute Studienleistungen
Abschlussarbeit: In Hille und Fiille - Wein & Architektur
Ecole Nationale Supérieure d‘Architecture Paris la Villette
(Auslandsstudium von September 2011 bis Juli 2012)
10/2005 Bachelor of Arts , Architektur®
07/2009 ) )
Hochschule fir Technik und Wirtschaft des Saarlandes (HTW)
Note: 1,9 mit Auszeichnung als bester Absolvent des Jahrgangs 2009
Abschlussarbeit: Neubau eines Eckgebaudes in der Innenstadt Volklingens
08/2002 Ausbildung zum Bauzeichner
06/2005 i . .
Architekturbiro Olejnik & Wern, Neunkirchen Saar
Technisch gewerbliches Berufsbildungszentrum (TGBBZ); Mugelsberg Saarbriicken
Schwerpunktfacher: Hochbau und Detailzeichnung
07/2001 Fachhochschulreife
Gymnasium Wendalinum, St. Wendel
Schwerpunktfacher: Bildende Kunst, Englisch, Biologie
- - Rhino CO000O0OO00  Teamwork 0000000000
Meine Skills coo 0000000000 oin 0000000000
inDesign 000000000 vodelbau 0000000000
Photoshop .......OOO Networking 0000000000
lllustrator .......OOO Fur guten Wein .......'..
Grasshopper .....OOOOO Fir bla bla bla .........'
Deutsch 0000000000
Englisch ........OO
Franzésisch . . . . . . . O O O
Spanisch |_Jololele]e]e]e]e]e)







